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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product
information safe for future reference or for
the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

The appliance can only be used safely if it is
correctly installed according to the safety in-
structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

/N CAUTION - Risk of injury!

This appliance is for cooking purposes only.

» It shall not be used for other purposes, for
example room heating.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

= Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® |n a private household and in a domestic en-
vironment.

= Up to an altitude of 4000 m above sea level.

Do not use the appliance:

= On boats or in vehicles.

® 3s a room heater.

= with an external timer or a remote control.
= Qutdoors.

Call the after-sales service if you want to con-
vert your appliance to a different type of gas.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/N WARNING - Risk of explosion!

Escaping gas may cause an explosion.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS OR IF

THERE ARE FAULTS IN THE GAS INSTALLA-

TION

» Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.

» Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.

» Do not operate any light switches or appli-
ance switches.

» Do not pull any plugs out of any sockets.

» Do not use any telephones or mobile

phones within the building.

Open windows and ventilate the room.

v



en Safety

» Call the after sales service or the gas sup-
plier.

Escaping gas may cause an explosion.

Small amounts of gas can collect over a

longer period of time and ignite.

» Close the safety valve for the gas supply
when the appliance is out of use for pro-
longed periods.

Escaping gas may cause an explosion.

If the liquefied gas bottle is not upright, lique-

fied propane/butane can enter the appliance.

Intense darting flames may therefore escape

from the burners. Components may become

damaged and start to leak over time so that
gas escapes uncontrollably.

» Always use liquefied gas bottles in an up-
right position.

/\ WARNING - Risk of poisoning!
The use of a gas cooking appliance results in
the production of heat, moisture and products
of combustion in the room in which it is in-
stalled. Ensure that the kitchen is well ventil-
ated especially when the appliance is in use.
» Prolonged intensive use of the appliance
may require additional ventilation, for ex-
ample the increasing of mechanical ventila-
tion where present, additional ventilation to
safely remove the products of combustion to
outside (external) air whilst also providing
room air changes with additional ventilation.
» Consult a professional before installation of
the additional ventilation.

/N WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The appliance becomes very hot.

» Never place flammable objects on the cook-
top or in its immediate vicinity.

» Never store any objects on the cooktop.

The appliance will become hot.

» Do not keep combustible objects or aerosol
cans in drawers directly underneath the hob.

» Never store or use combustible materials
(e.g. spray cans or cleaning agents) under
the appliance or in its immediate vicinity.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

When gas burners are in operation without any
cookware placed on them, they can build up a
lot of heat. The extractor hood above it may
become damaged or catch fire.

» Only operate the gas burners with cookware
on them.

The appliance becomes very hot, fabrics and

other objects may ignite.

» Keep fabrics (e.g. garments or curtains)
away from the flames.

» Never reach over the flames.

» Do not place combustible objects (e.g. tea
towels or newspapers) on, next to or behind
the appliance.

Escaping gas may ignite.

» If the burner does not ignite after
10 seconds, turn the control knob to the
"Off" position and open the door or window
in the room. do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

» In the event of the burner flames being acci-
dentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/N WARNING - Risk of burns!

The accessible parts can become hot during

operation.

» Small children should be kept away from the
appliance.

Hob guards may cause accidents.

» Never use hob guards.

If the appliance cover is closed, this causes a

build-up of heat.

» Only operate or switch on the appliance
when the appliance cover is open.

» Do not use the appliance cover for keeping
warm or setting down.

» Only close the appliance cover once the ap-
pliance has cooled down.

Empty cookware becomes extremely hot when

set on gas burners that are operating.

» Never heat up empty cookware.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be car-
ried out by trained specialist staff.



» Only use genuine spare parts when repairing
the appliance.

» If the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.

» |f the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by trained special-
ist staff.

If the appliance or the power cord is damaged,

this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» If the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box and turn
off the gas supply.

» Call customer service. - Page 12

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners
to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/N WARNING - Risk of injury!

Faults or damage to the appliance and repairs

that have not been carried out correctly are

dangerous.

» Never switch on the appliance if there is a
fault with it.

Preventing material damage en

» If the appliance is faulty, unplug the mains
plug or switch off the fuse in the fuse box.
Shut off the gas supply and call the after
sales service.

» Always have repairs carried out to the appli-
ance and damaged gas lines replaced by
trained, specialist personnel.

Cookware that is not the right size, or that is

damaged or incorrectly positioned may cause

serious injuries.

» See the notes on cookware.

When switching on the burner, sparks are gen-

erated in the ignition plugs.

» Never touch the ignition plugs while the
burner is being lit.

Heat accumulation occurs when the device

cover is closed.

» Only close the appliance cover when the ap-
pliance has cooled down.

» Never switch the appliance on with the appli-
ance cover closed.

» Do not rest food on the appliance cover or
use it to keep food warm.

» Remove spilled liquids before opening the
appliance cover.

/\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their

heads or wrap themselves up in it and suffoc-

ate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION

A build-up of heat may damage the appliance.

» Never cover the stainless steel hob, for example with
aluminium foil or oven protectors.

» Only use the accessories specified.

Liguids may damage the appliance.

» Remove spilled liquids before opening the appliance
cover.

Heat can cause damage to adjacent appliances or Kit-

chen units.

If the appliance is in operation for an extended period,

heat and moisture will be generated.

» Open a window or switch on an extractor hood lead-
ing to the outside.

A build-up of heat may damage the appliance.

» Do not heat roasters, frying pans or grill stones using
more than one burner at a time.

If a control knob is in the wrong position, this could lead

to malfunctions.

» Always turn the control knobs to the "Off" position
when the appliance is not being used.
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3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compatible
and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Choose a burner roughly the same size as your pan.

Centre the cookware on the hob.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper dia-

meter of the saucepan. It is often larger than the base

diameter.

v Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
v Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
v When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
v You can see into the pan through a glass lid without
having to lift it.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
v Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
v The more water there is in the cookware, the more
energy that is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
v If you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Appliance
You can find an overview of the parts of your appliance

A
i
N4

SN

50

i

:

High-output burner

Pan support

Standard-output burner

Ventilation openings below the pan supports

Control knob, front hotplate

E Control knob, rear hotplate

4.2 Control elements

You can use the controls to configure all functions of
your appliance and to obtain information about the oper-
ating status.

The markings on the control knob show the assignment
to each burner and the power level from 1 to 9, as well
as the direction of rotation for switching on.

0
9 = 1

Control knob

M Rear cooking zone
[a) Front cooking zone
- Direction of rotation to switch on

4.3 Indicator on the illuminated ring

Each control knob is encircled by an illuminated ring
with various display functions.

Indicator Name
Off Appliance OFF
Lights up: Orange Appliance ON

Slowly flashing: Orange Appliance OFF

Residual heat indicator

Quickly flashing: Orange  Appliance fault.

Call customer service.




4.4 Individual parts of the standard-output
burner and high-output burner

You can find an overview of the parts of the burner here.

C S
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Burner cover
Burner head
Ignition plug

Thermocouple for the flame monitoring

4.5 Residual heat indicator

After switching off the appliance, the illuminated ring on
the control knob slowly flashes until the appliance has
cooled enough for it to be safe to touch.

5 Accessories

You can buy accessories from the after-sales service,
from specialist retailers or online. Only use original ac-
cessories, as these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to another. When
purchasing accessories, always quote the exact product
number (E no.) of your appliance. = Page 13

You can find out which accessories are available for
your appliance in our catalogue, in the online shop or
from our after-sales service.

www.gaggenau.com

Accessories Use

Appliance cover
VD200020

Recommended accessories
for the appliance cover.

6 Before using for the first time

Clean the appliance and accessories.

6.1 Placing burner parts in their correct
positions

» Fit all of the burner parts in their correct positions.

6.2 Do not cover ventilation openings

» Do not cover the ventilation openings on the front of
the gas cooktop.
— "Familiarising yourself with your appliance", Page 6

7 Cookware

This information has been provided to help you save en-
ergy and avoid damaging your cookware.

7.1 Suitable cookware

Burner Maximum pan base diameter Minimum pan base diameter
Standard-output burner 200 mm 90 mm
High-output burner 220 mm 90 mm
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7.2 Using cookware

The selection and positioning of the cookware affects
the safety and energy efficiency of your appliance.

/N WARNING - Risk of fire!

Flammable objects may ignite.

» Maintain a distance of at least 50 mm between the
cookware and flammable objects.

/N WARNING - Risk of injury!

An incorrectly positioned wok may cause injuries.

The wok is not stable and may overturn.

» Use the wok only on the wok burner and the wok
ring. Never set the wok ring and wok on the standard
output burner and high-output burner.

= Position the cookware in
the middle of the burner,
otherwise it may tip over.
= = Do not position large
cookware on the burners
close to the controls.
X = Maintain a minimum
clearance of at least
50 mm between the con-
trol knob and the cook-
ware. The controls may
be damaged due to over-
heating.

N

= Ensure that the size of
the cookware is suitable
for the burner size.
Never use small items of
cookware on large burn-
ers.
= Ensure that the flame
does not touch the sides
of the cookware.

X

v

= Place the cookware on

the pan supports.
= Never place the cook-
= ware directly on the

burner.
= Before using the appli-
ance, ensure that the
pan supports and the

gas burner covers are
positioned correctly.

= Do not use deformed
P —

cookware.
= Deformed cookware is
== not stable on the hob

and may tip over.
= Use cookware with a
thick, flat base.

)
v

= Handle the cookware
that is on the cooktop
carefully.

$ = Do not bang on the hob.

_rE=s1= = Do not place heavy

weights on the cooktop.

= Do not cook without a
— lid.

= Ensure that the lid does
not move.
X = When cooking without a

lid, a large amount of the
energy escapes.

= Never use multiple burn-
ers to heat up cookware.
The build-up of heat that

results from this will dam-
[== 1 =S age the appliance.

= Do not heat grill stones
or paella pans.
= Only use cookware up to

the maximum permiss-
ible diameter.

8 Basic operation

8.1 Fitting burner parts

You can find out how to correctly position the burner
parts here.

1. Ensure that the burner parts are clean and dry.

2. Ensure that the individual parts of the burners are fit-
ted in their exact position and are straight; otherwise,
this may result in ignition problems or problems dur-
ing operation.

3. Fit the burner cover in such a way that the locking
catches click into place in the corresponding slots on
the burner head.




8.2 Using suitable cookware

1. Only use cookware with a suitable diameter.
2. Ensure that the cookware does not protrude over the
edge of the cooktop.

8.3 Switching on the appliance

Your gas hob is equipped with a step valve with nine
power levels and ignition plugs for electrical ignition.

ATTENTION

Turning the control knob in the wrong direction can

damage the step valve on the appliance.

» Never turn the control knob directly from position 0 to
position 1, or from position 1 directly to position 0.

» Push in the control knob for the selected burner as
far as it goes @ and turn it anti-clockwise to the power
level that you require @. The burner ignites automatic-
ally.

» Once ignited, press and hold the control knob for a
few seconds until the heat sensor that opens the
gas flow heats up.

» If the burner does not ignite within 2 to 4 seconds,
turn the control knob anti-clockwise to power level
1 and, once ignited, turn it back to the power level
that you require.

a0

It can often be quicker to ignite the burner in the low-
est setting because different gases have different igni-
tion characteristics.

Cooking tips en

8.4 Manually igniting the appliance

Note: In the event of a power cut, you can light the
burners manually.

1. Place a suitable item of cookware on the pan sup-
port.

2. Push in the control knob for your chosen burner and
turn it anti-clockwise to the power level you require.
Keep the control knob pressed in.

3. Light the burner with a gas lighter or a match. Keep
the control knob pressed in for a few seconds after
ignition.

v The indicator on the illuminated ring remains off.

8.5 Switching off the appliance

» Turn the control knob clockwise to position 0.

v After switching off the appliance, the illuminated ring
on the control knob slowly flashes until the appliance
has cooled enough for it to be safe to touch.

8.6 Closing the appliance cover

Requirement: The appliance cover is fitted.
1. Allow the appliance to cool down.
2. Close the appliance cover.

9 Cooking tips

The values given in the recommended settings are only
a guide; you may need more or less heat depending on
the type and state of the food, as well as the size of the
pan and how full it is.

Fat and oil heat up quickly due to the high power level.
Fat can ignite and the food may burn.

Food that needs to be cooked for longer should be
cooked on the rear cooking zones.

For parboiling, deep-fat frying and searing large quantit-
ies of food, it is a good idea to use the high-output
burner.

9.1 Recommended settings

Your appliance is equipped with a step valve. You can
set the required setting from 1 to 9.

Power Preparing meals
level
9 Heating: Water, clear soups
Blanching: Vegetables
Deep-fat frying: Chips, baked items
7-9 Searing: Meat
Frying at high temperatures: Meat, potatoes
6-8 Simmering with the lid open: Liquids, pasta
5-7 Baking: Flour-based food
Frying at medium temperatures: Chicken,
fish
4-5 Frying at low temperatures: Sausages,

onions, egg dishes
Defrosting: Frozen food

4 Poaching with the lid open: Dumplings,
boiled sausages
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Power Preparing meals Power Preparing meals
level level

Heating: Vegetables, soups, stews 2-4 Simmering with the lid on: Soups, veget-
3-4 Braising: Roulade, joints ables

Steaming: Vegetables 1 Soaking: Rice, rice pudding, cereals

10 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

10.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products from after-
sales service or the online shop.

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean
the appliance.

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

ATTENTION

Unsuitable cleaning products may damage the surfaces

of the appliance.

» Do not use harsh or abrasive detergents.

» Do not use cleaning products with a high alcohol con-
tent.

» Do not use hard scouring pads or cleaning sponges.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

» Wash sponge cloths thoroughly before use.

10.2 Cleaning the pan support manually

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Soak the pan support in the sink.

3. Clean the pan support using a scrubbing brush and
washing-up liquid.
Clean the area around the rubber buffers carefully so
that they do not become detached.

4. Rinse the pan support rinse with clean water,

5. Dry the pan support with a kitchen towel.

10.3 Cleaning the pan support in the
dishwasher

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.
2. Clean in the dishwasher at a maximum temperature
of 60 °C.

10

Note: When cleaning in the dishwasher, the pan sup-
ports may become discoloured. This discolouration
does not affect their usability.

10.4 Cleaning the burners

To ensure good performance and safe use throughout
their service life, keep the burners clean. Ensure that the
openings and slots in the parts of the burner are free of
dirt.

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Carefully remove the burner parts.

3. Clean the burner parts using a scrubbing brush and
washing-up liquid.

4. Rinse the burner parts with clean water.

5. Ensure that the burner parts are completely dry be-
fore fitting them; otherwise, there may be ignition
problems or problems during operation.

10.5 Cleaning the stainless steel surfaces

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 10

2. Clean using a sponge cloth and hot soapy water in
the direction of the finish.

3. Dry with a soft cloth.

4. Apply a thin layer of the stainless steel cleaning
product with a soft cloth.

Tip: You can obtain stainless steel cleaning products
from after-sales service or the online shop.

10.6 Cleaning the controls

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.
» Do not detach the control knobs to clean them.

» Do not use wet sponge cloths.

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 10

2. Clean using a damp sponge cloth and hot soapy wa-
ter.

3. Dry with a soft cloth.

10.7 Using cleaning gel for burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a clean-
ing gel from our online shop, from your specialist re-
tailer or via our after-sales service.
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1. Follow the instructions on the cleaning product. 10.8 Cleaning the connection strip
2. Remove the pan supports and the burner parts.
3. ATTENTION — On the burner parts, the controls and Notes
the aluminium surfaces, the cleaning gel leads to = Do not use a glass scraper. ,
damage. = |Lemon and vinegar are not suitable for cleaning and
» Only use the cleaning gel on the pan supports and may create dull patches.
stainless steel surfaces. » Clean the connection strip with warm soapy water

Apply the cleaning gel to the burnt-on dirt. and a soft cloth.

4. If necessary, let the dirt soak overnight.

11 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-
sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.
» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.
» If the appliance is defective, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 12

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord or the appliance power cable of this appliance is damaged, it must be replaced with a special
power cord or special appliance power cable, which is available from the manufacturer or its Customer Service.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by trained specialist staff.

11.1 Malfunctions

Fault Cause and troubleshooting
There is a smell of gas in the kit- The gas cylinder connection is leaking.
chen. 1. Ventilate the room.

2. Check the gas cylinder connection.

The gas pipe to the appliance is leaking.
1. Ventilate the room.
2. Call the gas supplier.

The appliance is not working. The mains plug of the power cord is not plugged in.
» Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

Burner flames are large or un- The gas reaches the appliance at excessive pressure.
stable. 1. Switch off the appliance.
2. Contact an approved installer and have them check the regulator of the gas
cylinder or liquid gas tank.

Tip: To prevent damage due to excessive pressure, you can install an overpres-
sure safety device that limits or cuts off the gas supply if the regulator of the gas
cylinder or liguid gas tank fails.

The burner does not ignite. There has been a power cut.
» Light the burner with a match or lighter.
— "Manually igniting the appliance"”, Page 9

The burner parts are positioned incorrectly.
1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Burner parts are wet.
» Carefully dry the burner parts.

11
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Fault Cause and troubleshooting

The burner does not ignite.

Food remnants or dirt are located between the ignition plug and the burner.

» Clean the space between the ignition plugs and burners.

The safety valve for the gas line is closed.
» Open the safety valve for the gas line.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

Burner goes out straight after be- Control knob not pressed down long enough.

ing ignited.

1. Keep the control knob pressed down for a few seconds after ignition.

2. Press the control knob down firmly.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame is not uniform.

The burner parts are positioned incorrectly.

1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame goes out while
the appliance is in operation.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

The residual heat indicator
flashes even though the appli-
ance has cooled down.

For safety reasons, the residual heat indicator flashes for approximately 30
minutes, even if the burner was in operation for only a short time.
» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

Longer power cut in the household. After the power cut, the residual heat indic-

ator continues to flash.

» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

Pan support is discoloured.

If cleaned in the dishwasher, the pan support may become discoloured.

» This is normal. This discolouration does not affect their usability.

12 Disposal

12.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Close the main gas tap.

4. Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are avail-
able from your specialist dealer or local authority.

This appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and elec-
tronic appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

The guideline determines the framework
for the return and recycling of used ap-
pliances as applicable throughout the
EU.

B

13 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information about the warranty period and the
warranty conditions in your country is available via the
QR code on the enclosed document on service con-
tacts and warranty conditions, from our customer ser-
vice or on our website.

12

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.

You can find the contact details for our customer ser-
vice via the QR code on the enclosed document on ser-
vice contacts and warranty conditions or on our website.
You can find the information required as per Regula-
tions (EU) 66/2014 and (EU) 2023/826 online at
www.gaggenau.com on the product and service pages
for your appliance, in the area of user manuals and ad-
ditional documents.


https://www.gaggenau.com

13.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate is located on the underside of the appli-
ance.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

Customer Service en

13
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1 AGPAEAEIX

MpooelTe TIC aKOAouUBeC uTodEIEeIC aopaAeiag.
1.1 Fevikég ummodei&eiq

® AIoBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0OnyieC.

m QuAaéTe TIC 00nYyiec KaBWC Kal TIC TTANPOPO-
pieC TIPOIOVTOC VIO PJETETIEITO XPNON N VIO TOV
ETMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TiepimTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAPOPOA.

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV OKOTTO
TIPOOPICHOU

MOvVO pe Tn 0woTh TOTTOBETNON CULPWVA PE TIC
odnyiec TomobeTNoONC dI0CPOAICETAI N
ao@aAeia KoTa TN Xenon. O eykoTaoTATNG £
Vol UTIeUBuvoC via TV ayoyn AeiToupyia oTn
Beon TomobETNONG.

A MPOZOXH - Kivéuvog TPOUUATICHOU!

AUTHA N OUOKeun Xxpnolheuel JOVO VIO Poyeipe-

Lo

» A&V ETMTPETIETAI VO XPNOIUOTIOISITAI VIO OA-
AOUC OKOTIOUG, VIO TTOPAOEIVUO VIO BEpuavon
XWPWV.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYyNTWV KOl POPNHATWV.

B KOTW OO emTnpenon. EmBAeneTe TIC oUvTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIoKOTT.

B 370 I0IOTIKA VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIGKO TIEQI-
BAAov.

® yexpl eva uyocg omo 4.000 m mavw omod TNV
EMPAvEIR TNC BGAKCOOC.

Mn XpnoIuyoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B 0g OKOPN N 0 OXNUOTA.

B ()G BEpUOVON XWPEOU.
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® Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN I VA TN-
AEXEIPIOTNPIO.

= 3TNV UnaiBpo

[0 TN YUETOTPOTIN 0 eva GANO €id0C aepiou KO-

AEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €€uTNEETNONG TIe-

AOTWV.

1.3 MePIOPICHOC OPADAC XPNOTWV

AUTH N OUOKeUN PTTOPEI VoL XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
maidIG Ao 8 €TWV Kol Gvw KO OTIO TTIPOOWTTO
HE PEIWPEVEC PUOIKECS, a1oBNTAPIEC 1N VONTIKEC
IKOVOTNTEC KOOWC Kal EANEIYN ePTTEIPIOG KaI/N
YVWONG, AV EMRAETTOVTOI N €XOUV KOTOTOTIIOTEI
OXETIKG PJE TNV QOPOAN XPnon TNG OUOKEUNG
KO EXOUV KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU
QTMOPPEOUV QIO QUTN.

Ta maudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN OU-
oKeun.

O kaBaplopodC Kal N ouvThENoN armod To XPNOoTN
dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTIOINOOUV OO TTOi-
dI, eKTOC eav eival 15 eTwv Kal Gvw Kol EMTN-
POUVTOI.

KpataTe Ta maudid Mou €ival KOTw TwV 8 eTwV
HOKPIO aTTO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO ouvde-

ong.



1.4 AG@aAng xprion

N\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvoc ékpnEng!
To aeplo ou diappeel ummopei va odnynoel oe
eKpNEN.

SYMMEPIOOPA ZE MEPINTOQ>XH O>XMHX AE-

PIOY 'H BAABHX >THN EFKATAXTA>H AE-

PIOY

» KAeioTe apeowc TNV mapoxn aepiou 1 TN Bo-
Bida TNC UTTOUKOAGC aepiou.

» 23N0OTE APECWC OTTOIAdNTTOTE AVOIXTN PWTIN
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GAO Tov OIGKOTTTN PWTIOUOU
KOl TOV SIOKOTITN TNC OUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéete Kaveva PIC ammod TNV TPICA.

» Mn xonOIYJOTIOINOETE KOVEVO OTOBEPO N KIVN-
TO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» Avoite T TOPGBUPO Kol e€aepioTe KAAG TO
dwuaGTIO.

» KOAEOTE TNV UTTNPECIQ TEXVIKNG €EUTINPETN-
ong MEAGTWV 1 TNV £TIXeipnon MaPOxXNC aepi-
ou.

To aeplo ou diappeel Prmopel va odnynoel oe

eKpNEN.

Ol HIKPEC TTOCOTNTEC OEPIOU OE EVO HeEYOAUTE-

00 XPOVIKO BIGOTNUO UTTOPOUV VO OUYKEVTPW-

Bouv Kail Vo avapAeyoUV.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVO HEYOAUTEPO XPOVIKO
didioTnua g xpNOoIYoTIoIEiTAl, KAeioTE TN BaA-
Bida aoPOaAEiaC TNC TOPOXNG aepiou.

To aeplo ou diappeel ummopei va odnynoel oe

EKPNEN.

Edv n pmoukGAa uypoepiou Oev OTEKETOI KOOe-

TO, UTTOPEI VO e10XWPENOoEl UypO TTPOoTTAVIO/Bou-

TAVIO OTN CUOKEUN. 2€ aUTr TNV TTEPITTWOoN

HTTOPOUV VO TIDOKUWOUV PEYOAEC (PAOYEC OTOUC

KauoTnpeg. Ta e€0PTAUOTO UTTOPOUV VO UTTO-

OoTouV (NUIG KOl Pe TNV TTapod0o Tou XpOVOoU Vol

EUPAVIOTEl pIo DIOPPOT), ETOI WOTE VO EEEPXETAN

OEPIO PN eAeyxOpeVva.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC PUTTOUKAAEC UypOEPiou
mavToTe 0 KG&OeTn Beon.

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog dnAnThpic-

ong!

H xpron HIoG HOyEIPIKAG OUOKEUNG aepiou

odnvei oTnv mopaywyrn BeppdTNTOC, UYPOOIAC

KOl TTPOIOVTWY KaUOoNG OTOV XWPO, OTOV OTI0I0

eival eykaTeoTnuevn. BeBaiwOdeite, 011 n Koudi-

Vo aepideTal KOAG, 1I01aITEPO OTAV N CUOKEUN

XPNOIUOTIOIEITAI.

» >& TIEPITITWON EVTOTIKNG XPNoNc TNC OUOKEU-
NC VIOt HEYOAUTEPO XPOVIKO BIdoTNUA, UTTOPEI
Val EiVOl QTTOPAITNTOC EVOC ETITTAEOV OEPI-
OpOC, T.X. AUENON TOU UNXOVIKOU OiepIopoU,

Aopoieia el

eQV UTTOPXEI, EVOC TTPOOOETOC GEPIOPOC VIO
TNV GOPOAN amaywyn TwV TTPOIOVTWYV KaUong
oTov eEWTEPIKO aepa (TPOC Ta €€w) KOl TAU-
TOXPOVQ YIo TN OUVOTOTNTO AVTOAAGYNC TOU
OEPO TOU XWPOU PE TTIPOOOETO aiePIOUO.

» [0 TOV TPOOOETO QEPIOUO, amoTAOEITE OE
EVaV EMOYVEAUATIO TTPIV TNV EYKOTAOTOON.

A NMPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TTupkayiig!
To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe ANITog 1 Aadi
XWPIC EMTHPNON UTTOPEI VA gival EMKIVOUVO Kal
va 0OnNyNnoel og TTUPKAYIEC.

» Mnv apveTe TIOTE TO KOAUTA AGdIG KO AITTn
XWPIC emThHpnonN.

» Mn doKIuGoEeTE TTOTE VO OPBNOETE HI PWTIAK
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl PHETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOlL KATTOKI N pIo KouBepTa MupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTOBETNOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIIE-
VO TTOVW OTN BAon €0TIWV ) OTNV TIANGCIOV TTe-
pIOXN.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE QVTIKEIUEVA TTAVK
oTtn BA&on eo0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe UPAEKTO QVTIKEIPEVD N
KOUTIO OTTPEI O OUPTAPIO OTeubeiae KATW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnkeueTe 1| YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIJEVDL, TTI.X. KOUTIQ OTIPEI I UAI-
KO KaBopIiopou, KOTW OO TN OUOKEUN I KO-
VIO OTN OUOKEUN).

To KaAUpPOTO TNC BAONC €0TIWV PTTOPE! VO

odnNyNoouV Og ATUXNUOTA, TI.X. a0 utiepBep-

povon, avagAeén f Bpauon UAIKQV.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
€O0TIWV.

O KauoTnpec aepiou, XwPIic TOTOBETNHEVO

TTOVW HOYEIPIKO OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn BeppotnTta. Evoc amd mave

TOTTOBETNUEVOC ATTOPPOPNTHPOC UTOPEI VO

urtooTel nUIG 1 Vo TIIGOE! PWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC GiEPIOU POVO
pe TormoBeTnuEVA TTAVW HOYEIQIKG OKeUn.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOPO TTOAU, T UPACHO-

TO KOI GAAOL QVTIKEIJEVOL UTTOPET VO OVO(PAEYOUV.

» KpoTaTe T UPAOUOTA, T.X. POUXO I KOUPTI-
VEC LOKPIG OTTO TIC PAOVEC.

» Mnv maveTe TOTE MAVW OTO TIC PAOYEC.

» Mnv TOmoBeTEITE EUPAEKTO QVTIKEIPEVA, TT.X.
meToeTeC Koudivac N epnuepidec Tavw, OIMAa
N mMOow oo TN CUOKEUN.

To aepio ou diapeuyel UTTOPEI VO OVOPAEYEI.

» EGv 0 kauoThpacg dev avayel peta amo 10
OEUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTTI XEIPIOUOU
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el Acpdieia

oTtn 6¢on pndev Kal avoi&Te TNV MOPTA 1N TO
moP&OuUpPOo Tou Xwpou. MpIv TNV ek veou
avapAeEn Tou KaUOTAPQ, TIEPIPEVETE TO AI-
yOTEPO eva AeTTTO.

» Otav n pAoya ofnoer abeAnta kKaTd TN dIGP-
KEIOl TNC AEITOUPYIOC, YUPIOTE TO KOUUTTI XEIQI-

opou otn 6gon pundev. Mpiv TNV K veou
avOPAEEN TOU KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eva AETITO.

TpOPIUG PTTOPEI VO AVAPAEYOUV.

» H diadiKaoio HoyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-

peital. Mia cuvtopn diadIKaoia TTPETEl TTAVTO-

TE VO EMTNPEITAL.

/\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog sykaUpo-

TOG!

Ta mpooBaoiua eEAPTHPOTO PTTOPOUV KOTA TN

dlapkela TNC AeiToupyiog va (eoTaBouv.

» Ta pIKpG MaudIG Oa TIPETTEN VO KPATIOUVTA
HOKPIQ OO Tn OUOKEUN).

To TTPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY E0TIWV

HTTOPOUV VO 0ONynNOoUV O€ OTUXNUOTO.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKG TTAEY-

HOTO BAOEWV EOTIWV.
Eva KAIOTO KAAUPUO TNG OUOKEUNC TTPOKOAEI
HIO ouoowWPEUON TNG BepuOTNTAC.
» ASITOUPVYEITE 1) EVEPYOTIOIEITE TN OUOKEUN)
HOVO PE OVOIXTO KOAAUPLO OUOKEUNC.

» Mn xpnoigotoleiTe To KAAUPUG TNG CUOKEUNGC

yia Tn O10TriPNoN TG BeppoOTNTOC ) TNV EVO-
mobeon.

» KAeiveTe TO KOAUPPO TNC OUOKEUNG HOVO,
apOoU TTPWTO EXEl KPUWOEI N OUOKEUTN.

Ta adela payeIpIKO OKeUN BeppuaivovTal TP

TTOAU OTOUC OVOHPEVOUC KOUOTNPEC OiEPIOU.

» Mn BeppaiveTe moTe GdEIO HOYEIQIKG OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiag.

» [1piv TOV KOBOPIOPO OPHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O1 aKOTAMNAEG EMIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmtaideupevo yI' auTo, IBIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO EMTPEMTETAI VO TIDOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOvo yvholo avTOAOGKTIKO ETTITRETIETOI VO
xpnoigomoinBouv yia TNV €TMIOKEUN TNC OU-
OKEUNC.

» OTav 10 KOAwdIO ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
OeUPOTOC 1 TO KOAWOIO oUVOECNC OUOKEUNC
QUTNC TNC OUOKEUNC UTTooTEl CNUIAL, TTPETIE
VO QVTIKOTOOTOOE! ammo eva €101KO KAAWDIO
ouvdeonc oTo SIKTUO TOU PEUPATOC ) ommo
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eva €101IKO KoAwdIO oUvdeEONC OUOKEUNG, TO
oroio OlaTiBeTal AT TOV KOTAOKEUQOTN N
TNV utiNpPeoia eEUTINEETNONG TTEAATWV TOU.
Edav 10 KoAwdIo ouvdeonc oTo diKTUO Tou
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeUNcg utooTei dn-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO eKTaIdeU-
LEVO, €IOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

Mia ouokeun ) eva KaAwdio ouvdeonc Tou
exouv umooTei nuIa eival emkivouva.

»

»>

>

Mn XPonNOIYOTIOIEITE TTOTE IO KOTECTOOUUEVN
ouoKeun.

Mnv TpaBaTe moTe TO KaAwdio ouvdeonc, Via
VO OTTOOUVOEOETE TN CUOKeUN omo Tol OiKTUO
TOU peupoToC. TpaBdaTe MAVTOTE TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc.

OT1av n ouokeun N 70 KOGAwdIO cUVOEONC EXEI
dNUIG, TPORNETE OUEOWC TO PIC TOU KoAwdiou
ouvOeONC N KOTERAOTE TNV GOPAAEIR OTO Ki-
BWTIO TWV GOPOAEIWV KOI KASIOTE TNV TTAPOXN
aepiou.

KaAeoTe TNV utinpeoia eEuttNPEeTNOoNG TIEAO-
ToV. »2edida 25

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!
nAekTpomAnéia.

>

Mn xPonOIUOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU N OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng Tie-
ong, yIo va KaBopioeTe Tn CUOKeUn).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol
N®OEI N HOVWON TV KOAWSIWV TV NAEKTPIKWV
OUOKEUWV.

4

Mn ¢pepeTe MOTE TO KAAWDIO ouvdeEONC TwV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTOPN HE TO KAUTN

HEPN TNC OUOKEUNC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUMXTI-
Guou!

O1 BA&GBec 1) ol nuIEC OTN CUOKEUN KOl OI N
evOedEIYUEVEC ETTIOKEUEC eival eMIKiVOUVEC.

»>

>

Mnv evepyoTToIeiTE TTOTE PIG XOGAGOUEVN OU-
oKeun.

OTtav n ouokeun eival EAATTWHOTIKN, TOPORNAE-
TE TO PIC amoO TNV TPIda N KaTeRAoTE TNV
aoPAAeInl OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TTOPOXN GEPIOU KOI KOAEOTE TNV UTIN-
peoia eEUTTNPETNONC TIEACTWV.

Movo ekmaideupevo, eIdIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
EMTPETETAI VO TIOOYLOTOTIOINOE! ETMOKEUEC
OTN OUOKEUN KOI VO OVTIKOTAOTAOCE! TIC VPO~
HEC OlePioU TTOU exOuV UTTooTEl CnuIaL.

To aKaTOGANAG HEYEDBN POYEIPIKWY OKEUWY, TO
XoAoopeva 1 AABoC TOTTOBETNUEVD HAVEIPIKG
OKeUNn PTopouUV VO TIPOKOAEOOUV 0ORBaPOoUC
TOQUPOTIOPOUC.

4

MpooelTe TIC UTTOOEIEEIC VIO TO HOVEIPIKO
okeun.



Katd Tnv evepyoroinon Twv KauoTnpwy On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC QVAPAEKTNPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC aVOPAEKTAPEC KOTA TN
dldpKela TNC avapAeénec Tou KaUOTAPO.

2€ TEPITTWOoN KAEIOTOU KOAUPPOTOC TNG OU-

OKeung, dnuIoupyeiTal pio ouoowpeuon Ogp-

HOTNTOC.

» KAeiveTe TO KOAUPPO TNC OUOKEUNC HOVO,
aPpoU TTPWTO EXEl KPUWOEI N OUOKEUN.

» Mn AeITOUPYEITE I EVEPYOTIOIEITE TN OUOKEUN
TTOTE PE KASIOTO KOAUPUO TNC OUOKEUNC.

» Mn xpnoIYOTIOIEiTE TO KOAUPPO TNG OUOKEUNC
yia Tn d1oTripnon TnG BeppoTNTOC N TV EVO-
mobeon.

» ATTOLOKPUVETE TO XUPEVA UYPQ TIPIV TO QVOIY-
O TOU KOAUPPOTOC TNG OUOKEUNC.

Amopuyn UAIKav Uiy el

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ao@uiicg!

To moudid umopei va TeEPACOUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTTO TO KEPAAI 1 VO TUAI-

XTOUV O’ QUTQ KOl Vo TaBouv aopuiio.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUOOIOC HOKPIO OTTO
T TIdIA.

» Mnv apnvete Ta maudIa va aidouv Pe To UAI-
KO OUOKEUQOIaC.

To moudid umopei va eI0TIVEUOOUV 1 VO KOTO-

TMOUV HIKPG KOUUATION KOI €TOI VO TTOBOUV

aopuiia.

» KpOTATE TO PIKPG KOUUATIO HOKPION OTTO T
moidIa.

» Mnv apnvete Ta MaidI& va MaiCouV PE PIKPO
KOUUOTIO

2 Amo@uyn UAIKWV Znuiwv

NMPOXOXH

Miar cuoowpeuon BePUOTNTOC PTTOPEI VO KATOOTPEWE! TN

OUOKeUm.

» Mnv KoAUWeTe TTOTE TN BAON E0TIWV OEPIOU aTO QVO-
EeidWTO XGAUBO, TI.X. HE OAOULIVOXOPTO 1 HEPBPAvVN
TTPOCTOCIOG EOTIRWV.

» Xpnolyotoleite yOvo Ta TTPORAETTOpEVO EEQPTAHOTO.

Ta uypd pmmopouv va mpogevnoouv BAGBN OTn CUCKEUN.

» ATIOHOKPUVETE TO XUPEVO UYPA TIPIV TO QVOIYHO TOU
KOAUPLOTOC TNG OUOKEUNC.

AOYw OepuOTNTOC PTTOPOUV VO TTPOKANBOUV {NUIEC OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEC N VTOUAAQTTION.

OT1av AeIToupyei N OUOKEUT VIO HEYGAUTEPO XPOVIKO

d1doTNUa, dnUIoUPYEITal BepUOTNTA KOl UYPOCIC.

» AvoikTe &va MapGBUPO 1 evePYOTIOINOTE EVOV AMOPPO-
PNTHPG e amaywyn TPOC Ta £€w.

Mia oucowpeuon BepudTNTOC UTTOPEI VO KATAOTPEWE! TN

ouoKeun.

» Mn CeoTaivete YnAEC POPUEC, TNYAVIA N TAGKEC WNoi-
HOTOC TOUTOXPOVO JE TIEPICOOTEPOUC KOUOTAPEC.

H AavBoiopevn 6€on evoc Kouptou Xelpiopou odnyei oe

ducoAelToupyieg.

» OTtav n cuokeun dev eival oe AeiToupyia, yupileTe
TOVTO TG KOUPTTIA XeIpIopou oTn Beon pndév.

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMHPEPOUC eEQPTNUOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubroeTe auTeg TIC utmodeitelg, N cUCKeUr 00g
XPeIaleTal AiyOTEPN EVEPVEIQ.

EmA&ETe TOV KOUOTNPO OvGAOYQ e TO PEYEBOC TNG KO-
TOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC KEVTPOPI-
opéva.
ZUuMBoUAR: Ol KATOOKEUGOTEC TWV HAYEIPIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emavw OIGLETPO TNC KATOXPOAAC. Au-
TN €ival oUXVa peyoAUuTepn ommo Tn SIGUETOPO TOU TIATOU.
v To oKOTGANACG POYEIPIKG OKEUN 1) Ol PN EVTEAWC KO-
AUpPEVEC CWVEC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVYEIQ.

KAgIVETE TIC KOTOAPOAES TTAVTOTE Y’ EVOL KOTOAMNAO KO-
TTOKI.

v OTOv POVEIPEUETE XWPIC KOTIOKI, XPEIGLETOI N CUOKEUN
ONUOVTIKA TTEPICOOTEPN EVEPVEIQL.

2NKWVETE TO KATIAKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATOKI, dlopeUyel TTIOAU EVEQYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE £Vl YUAAIVO KOTTOKI.
v Méoa omd To YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BASTIETE
HECO OTNV KOTOOPOAX, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTTOKI.

XPNOIUOTIOIEITE POVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTO TV TPOPIHWV.

v Eva peyoAo payeipiko okelog Je Aiyo TTepliexOuevo
XPeIGZETI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIX VIO TN BEpPavon.

MoayeipeueTe pe Aiyo vepo.

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO PAYEIPIKO OKEU-
0¢, TOOO TTIEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI VIO TN OEP-
gowvon.

EmoTpéyTe eyKaipa oe xapnAotepn Bobpida 1oxUoc.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.
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el Tvwpipia

4 Tvwplpix

4.1 ZuoKeun
Edw Ba Bpeite pia emMoKOTNoN yIa Ta eEQPTALIOTA TNC

OUOCKEUNG 00C.

ENE

1

30)

/

o) EoTia poyeipeuaToc pmpooTa

loxupOC KauoTHPOC

DoPENC LUOVEIPIKWY OKEUWV

KavoviKOG KauoThpag

AVOIyLOTO 0ePIOPOU KATW OO TOV POPER LOYEIQI-
KWV OKEUWV

KoupTti xelpiopou, 0TIA HOYEIPEUATOC PITPOOTA

m Kouprti xelpiopou, E0TIO HOYEIPEPOTOC TTIOW

4.2 ITOIXEIX XEIPIGHOU

MEow TWV OTOIXEIWV XEIPIOHOU puUBHiCeTe OAEC TIC Asl-
TOUPYVIEC TNG OUOKEUNC OaC Kol AapBavete TANPopopieg
VIO TNV KATGOTOON AITOUpYiag.

To HOPKCPIOUOTO OTO KOUUTT XelpIopou dgixvouv TNV
QVTIOTOIXIO OTOV EKAOTOTE KOAUOTNPO KAI TN pUBUIoN TNG
Babuidag paveipepaTog 1 €wg 9 Kal TNV KoTeuBuvon Te-
PIOTPOPNC VIO TNV evePyOoTToinon.

0
= 1

6

Koupri xelpiopou

™ EoTia payelpeuaroc mow
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- Kareubuvon mepioTeoPnC VIO TNV eVEPYOTIOINoN

4.3 'EvOeIEn oTOV PWTEIVO OAKTUAIO

K&Be kouprti xelpiopoU dI1aBETel Evav puTEIVO AKTUANIO
pe diapopeg duvaToTnTeg EvOeIiEnc.

‘EvdeiEn ‘Ovopua
Off >uokeur) OFF
AvaBel: TOPTOKOAI >uokeun ON

Apyo avapBoopnua: mopto- >uokeur OFF
KO Evdel&n Tng umdAoimng Oep-
pOTNTOC

S (PAAUIO CUCKEUNC.
KoAeoTe Tnv urmnpeoia e&u-
TNPEETNONC TIEATQV.

Fonyopo avaBoonua:
TTOPTOKGAI

4.4 =eXwPIOTX EEXPTAMATX TOU KXVOVIKOU
KXUOTHPX KOI TOU IGXUPOU KXUCTIPX

Edw Ba Bpeite pia mMOKOTINON VIO TO EEQPTALIOTO TOU

KOUOTH PO

=

Kokl KauoThpa

Ke@aAr kauotnpo

AVOQPAEKTNPOC

©epUOOTOIXEIO VIO TNV EMTAENON TNG PAOYOC

4.5 'EvdeiEn TnG ummoAoImng BepuoTNTARG

MeTa TNV arrevepyoTtoinon avaBooRrvel 0 pwTevog do-
KTUAIOG OTO KOUUTTI Xelplopou, GO0 n OUCKeUr eivail TTOAU
KOUTH, VIO VO TNV OIKOUPTINOE! KOVEIC XWPIC KivOuvo.



ECapthuaTta el

5 EEXPTNHATX

Ta e€opTUATA UTIOPEITE VO T OYyOPAOETE OTNV UTTNPE-
olat e€utnPEETNONC TIEAGTWY, OTO EI0IKA KOATOOTHHOTA 1
oto d1adikTuo (Internet). Xpnoipomoleite yovo yvhoix
efapThuoTa, emeldr auTa eival OKPIBWE TIPOCOPHOOUEVD
OTn OUOKeUN 00G.

Ta e€aptrpaTa eival eidIKG yia KAOe ouokeur). AIVETE KO-
TG TNV AyOoP& TTAVTOTE TOV OKPIRM XAPaKTNEICUO (ApIO.
E) Tng ouokeung ocag. = 2edida 25

Molo e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUOKEUN 00¢, B
TO Bpeite oTov KoTdoYO pacg, oto Online-Shop 1 otnv
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

www.gaggenau.com

EEaxpTApATX Xprion
KAOAUPUO OUOKEUNC 2UVIOTWUEVD EEQPTAHOTO
VD200020 VIO TO KGAULIIOE TNG OUOKEU-

ng.

6 Mpiv TNV mpwTN XpPROoN

KaBopioTe Tn CUOKEUN Kal Ta eEQPTHUOTAL.

6.1 ZwoTr TOMOOETNON TWV EEXPTNHATWV
TWV KXUCTIPWV

» TomoBeTroTe OAG T ECAPTHUOTO TOU KOUOTPO OW-
OTO.

6.2 Kapix KGAUYN TWV XVOIYHATWV
OEPICHOU
» Mnv KGAUTITETE TOl AvoiypoTa e€0iepIOPOU OTNV UTTPO-

oTIV) TAsUPG TNC BAONC €0TIWV Gepiou.
— "Tvwpiuia®, 2ZeAida 18

7 MayeipIK& oKeUn
AuTec ol utodeielc oag BonBave, oTnv €€0IKOVOLNON

EVEPVYEIOC KOI OTNV OTopuUYN CNUIOV OTO HOYEIPIKA
okeun.

7.1 KaTr&AANAoO HXYEIPIKO OKEUOG

KauoTtipag MeyioTn SIKUETPOG TATOU KATOXK-  EA&XIOTN JIKUETPOG MATOU KATOX-
POACGQ POACGQ

KavoviKOG KauoThPoC 200 mm 90 mm

loxupOC KOUOTNPOGC 220 mm 90 mm

7.2 XpRon HAYEIPIKWV OKEUWV

H emAoyr Kail N TOTOBETNON TWV POYVEIDIKWY OKEUWVY,
EMNPEEACeEl TNV OOPAAEIO KO TNV EVEPYEIGKN armodoon
TNC OUOKEUNG OOC.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog mupkayiag!
To eUPAEKTO YUPW OVTIKEIYEVO UTTOPET VO AVOPAEYOUV.
» AVAUEOO OTO HOYEIPIKO OKEUOC KOI OTOl EUPAEKTO YU-
PW QVTIKEIUEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OMOOTAON
50 mm.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUHATIGHOU!

Eva AaBoc TomoBetnuevo Tnyavi Wok, pmopei va TpoKo-

Aeoel TPAUPOTIOUOUC.

To Tnyavi Wok &g otnpileTal oTaOep& Kail Pmmopei va

QVOTPOTIE.

» Xpnoipyoroleite Tov 0okTUAIoO Wok Kkail To Tnyavi Wok
pOvo TV oTov Kauotnpa Wok. Mnv TommoBeTeiTe 1o-
TE Tov O0KTUAIO Wok kail To Tnyavi Wok Tiéivew oTov Ko
VOVIKO KQUOTHNPG 1 OTOV I0XUPO KAUOTNPO.

= BeBaiwbeite, OTI TO péye-
00C TOU PavVEIPIKOU OKeU-
oug eival KaTGANAO yia
TOV KQUOTHPO.

= 3TOUC PeyGAOUCG KOUOTN-
PEC UN XpnoluotoleiTe
TTOTE PIKOG UOYEIDIKG
okeun.

= BeBaiwbeite, 0TI N pAOYQ
Oev OKOUUTIO TIC TTAEUPEG
TOU poyelipIkoU OKeUoUC.

= Mn xpnoipomoleite PO
" HOPPWHEVD LOYEIPIKK
T oKeun.

== = TO TTOPOHOPPWUEVD PO

X VEIPIKG OKeun Og OTEKO-

il
X

VTQl OTOOEPA TIAVW OTN
B&on eoTiwv Kail propei
VO OVOTPOTTOUV.

= XPNOILOTIOIEITE PAYEIPIKK
okeun pe eminedo Kal Xo-
VTPO TATO.
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el Boolkoc xelpiopgde

I
v

Mn pavelpeveTe XWPIc
KOTTOKI.

BeBaiwbeite, 0TI TO KO-
TTOKI OgV €XEI UETOTOTTI-
oTel.

>€ TTePIMTWOonN HoyeIpeUo-
TOC XWPIC KATIAKI, O10-
peuyel Eva ueyaho YEPOC
TNG EVEPVYEIOC.

s

N

X
1
X

TomoBeThoTE TO POYEIQI-
KO OKeUOC OTN Peon
EMAVW ATTO TOV KAUOTH-
P00, OIGPOPETIKA PTTOPEI
TO OKeUOC VO QVOTPOTIEL.
Mnv ToTIOOETEITE PEYOAD
HOYEIPIKG OKEUN OTOUC
KOUOTNPEC TTou Bpioko-
VTOI KOVTQ O€ OTOoIXein
XeIPIopoU.

AvAeoca OTO KOUUTT Xel-
PIOUOU KCOI OTO HOYEIPIKO
OKeUOC KPOTHOTE HIot
eAOXIOTN ommOoTOoN

50 mm. Ta oToIxeia xelpl-
OpoU pmopel va Taibouv
dnui& AOyw uttepBEpOV-
ong.

TomoBeTeITE TO LOYEIPIKA
OKeun mMvw OToUuC Po-
PEIC LUOYEIPIKWY OKEUWV.
Mnv TomoOeTeiTe TO PO
VEIPIKG OKeUN TIOTE QTTEU-
Beiag MAvw OTOUC KO-
OTrPEC.

Mpiv TN xpnon BePBaoiwOei-
Te, OTI Ol POPEIC payelpl-
KWV OKEUWV KOl TO KO-
AJULOTO TWV KAUOTAPWV
aegpiou gival TomoBeTn-
HEVO OWOTA.

XelpieoTe pe Mpoooxn To
HavyelpIkO okeuog, TTou
BpiokeTal MAvw oTn Baon
E0TIWV.

Mnv kTuTtGTe TN BAon
E0TIWV.

Mnv TomroOeTeiTE QVTIKEI-
HEVO pe peYOAO BApoC
mAvw oTn BAon eoTIWV.

=1 ==

Mn CeoTaiveTe TTOTE Eval
HOyeIpIKO OokelUog e Tre-
PICOOTEPOUC KOUOTIPEC.
H dnuioupyoupevn cuo-
owpeuon BepudTNTOC
odnvei oe {nUIEC OTN OU-
oKeun.

Mn CeoTaiveTe TTAGKEC
YnoipgaTog N TNYAvIa TTo-
eAaL.

Xpnolyotoleite povo Po-
VEIPIKG OKeUN PEXP! TN
LEYIOTN EMTPETOUEVN
OIGPETPO.

8 BXOIKOC XEIPICHOC

8.1 TomoB£TnON TWV EEXPTNHATWV TWV

KXUOTIpWV

Edw 6a mAnpopopnBeiTe MWC Vo TOTTOOETHOETE OWOTA T

eCaPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

1. BeBaiwbeite, OTI Ta eEAPTHPOTO TOU KAUOTNPO EIVOl

KoBop& Kail oTeyva.

2. TormoBeThoTe TO EEXWPIOTA EERPTHHOTO TWV KAUOTN-
pwV pe akpifela kol emneda, SIGPOPETIKA PUTTOPE] VO

TTPOKUWOUV QUOAEITOUPYIEC KOTA TNV avAPAEEN 1 KATA
N SIGPKEIO TNG AEITOUPYIOG.
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3. TomoBeTOTE TO KATTAKI TOU KOUOTNPG £TOI, WOTE TA
SOVTIO 0IoPAAIONC VO AoPGAICOUV OTIC OVTIOTOIXES
EYKOTIEC OTNV KEPOAN TOU KAUOTNPO.

8.2 Xprion KATXAANAOU HXYEIPIKOU CKEUOUG

1. XpnOIUOTIOIEITE HOVO POVEIPIKG OKEUN HE KATAAMNAN
OIAPETPO.

2. BeBaiwbeite, OTI TO POAVEIPIKO OKEUOC Oev TTPOEEEXE!
mepa armd To ePIBWPIo TNC BAONC 0TIWV.



8.3 Evepyormoinon TG GUOKEUNG

H Baon eoTiov aepiou oac eival e€omAiopevn pe pic BoA-
Bida Babpidwy pe 9 BobUIOEC HOYEIPEUTATOC KOl QVOipAe-
KTNPEC VIO TNV NAEKTPIKI avAPAEEN.

MPOZOXH

H mepioTpo®r) Tou KouptmoU XelpIopoU TTPoC TN A&BoC

KoTeuBuvon pmopei va TPoKaAEoel BAGBN oTn BNUOTIKN

BaABida TNC CUCKEUNC.

» [1oTE pnVv MePIOTPEPETE TO KOUUTT XEIPIOUOU oo TN
Bcon 0 ameuBeiac otn Beon 1 N and Tn B¢on 1 ameu-
Beiac otn B¢on 0.

» [Mi€oTe TO KOUUTTI XEIPIOUOU TOU ETMAEYHEVOU KOUOTH OO
pEXP! TEpUa @ Kol YupioTe TO MPOC TO APIOTEPG OTNV
emBupunTr Babuida payeipepaToc @. O KAUOTNPOC
avaRBel aUTOLOTO.

» MeTd TNV ava@AEEN KOATAOTE TIOTNUEVO TO KOUUTT
XEIPIOUOU VIO UEPIKG OEUTEPOAETITO, PEXPI VO (EOTO-
Bei 0 aodNTNPOC OEPUOKPAOING, O OTIOIOC AVOIyEl
Tn dIEAeUCN TOU aepiou.

» > TIEPITTWOoN TIOU 0 KAUoTNPoG Oev avafel evrog 2
£WC 4 OSUTEPOAETITWY, YUPIOTE TO KOUWTT XEIpIopoU
TTEPAITEPW TTIPOC TA APIoTEPG OTN BaBuida payel-
pepaToc 1 Kol JeTd TNV ava@Aen Eava otnv emou-
uNTA BaBuida poyelpePaToC.

Qg o 22

Mia avA@AeEn oTn PIKEN GAOYQ gival ouxva ypnyo-
pOTEPO BUVATH, emeidn Ta BIGPOPa aEPIC OINOETOUV
pic OI0POPETIKI CUPTTEQIPOPA OVAPAEENC.

Ymnodei&elc mapaokeunc el

8.4 AVAQAEEN TNG CUOKEUNG HE TO XEPI

Znueiwon: Ze mepimTwon pIog SINKOTMG PEUUATOG UTTo-

PEITE VO OVAYETE TOUC KOUOTNPEC ETIIONGC LE TO XEPI.

1. TommoBeTNOTE £V KATAAMNAO UAYEIPIKO OKEUOC ETTAVK
OTN OXGPO LOYEIPIKWY OKEUWV.

2. [1i€0Te TO KOUUTT XEIPIOKOU TOU ETASYUEVOU KAUOTHPO
KOl YUPIOTE TO TTPOC TO OPIOTEPG OoTNV emBOupnTn Bad-
Hida poyelpepoToc. KpaTnoTE TO KOUUTT XEIPIOPOU TIo-
TNUEVO.

3. AvayTe TOV KQUOTAPO UE EVAV QVATITAPO OEPIOU N
eva oTipTo. KPaToTe TOTNHEVO TO KOUUTTI XEIPIOUOU
VIO HEPIKO DEUTEPOAETITl UETG TNV OVAPAEEN.

v H évdeifn otov pwTelvd daKTUAIO TTapapével oBnoTh.

8.5 Amevepyorroinon Tng GUCKEUNG

» [upioTe TO KoupTi xelpiopou Tpog Ta 0eid oTo 0.

v MeTtd Tnv amevepyotmoinon avaBooBnvel o pwTevOC
OOKTUNIOC OTO KOUWTTI XeIpIopoU, GO0 n CUOCKEUr eival
TTOAU KOWUTH, VIO VO TNV OIKOUUTINOEI KOVEIC XWPIC Kiv-
duvo.

8.6 KAgioI4o TOU KXAUHPMOTOG TNG GUCKEUNG

MpoUmoeBeon: To KAGAUUUO TNG CUOKEUNG eival cuvapuo-
AOynuEévo.

1. AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI.

2. KAeioTe TO KOGAUPPO TNG OUOKEUNC.

9 YmoOEIEEIC TTAPAROKEUNG

Ol TIHEC TwV CUOTACEWY PUBUIONC XPNOINEUOUV JOVO WC
eVOEIKTIKEC TIUEG, emeIdr avAaAoya pe TO €id0C Kal TNV
KOTAOTOON TWV POyNTWV KOBWC TO PJEYEBOC KOl TN YEUI-
on TNG KATOPOAGC XpelGleTal TIEpIoooTeEPN 1N AiyOTEPN
BepuodTNTO.

AOYw TNG PeyaAng 1oxUog eoTaivovTal To AITTOG Kol TO
AAdI ypriyopa. To NITTOC PTTOPEl Vo avagAeyei ) To payn-
TO UTTOPEI VO KOEI.

MopaoKeUAZeTe TG PAYNTO OTNV TTOW (VN POYEIPEUO-
TOG, €AV yIG TO poveipepa xpeldlovTal TepIocOTEPO
XPOVO.

Mo To aPXIKO HoyeipeUa, TO TNYAVIOUO OTN PPITECH KAl
TO OOTOPIOUO PEYOAWY TTOOOTATWY, XPNOILOTIOIEITE TOV
IOXUPO KAUOTAPA.

9.1 ZuoT&oEIC PUBUIONG

H ouokeun eival e€omAiopevn pe piot BnuaTikn BoABida.
Mmopeite va puBuiote Tnv emOuunTr 10xU amd 1 pexpr 9.

Babuidx Mapackeun paynTwv

Hayel-

PEMATOC

9 Zeotapo: Nepd, apaieg oouteg
ZepaTiopa: AGXOVIKA
Tnyavioua otn epiTeda: TnyavnTEC TIATATEC,
TTOPOOKEUAIOUOTO

7-9 2oTaplopa: Kpgag
Tnyaviopa oe uwnAeg Beppokpaoieg: Kpeag,
TTOTOTEC

6-8 2 UVEXION UOVEIPEUOTOC LE QVOIXTO KOTIAKI:
Yypd&, CUHOPIKA

5-7 Ynoipo: ®ayntd pe oAeupl
Tnyaviopya oe PETPIEC Bepuokpaoieg: MNMoule-
PIKG, WAl

4-5 Tnyaviopa oe xapnAec Beppokpaoieg: Wnro

AOUKQAWVIKO, KOEUHUDIO, paynTd He auyd
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el Kobopiopog kol ppovTida

BaOuida Mapookeun paynTwv BaBpida Maxpaokeun paynTwv

Hayel- Hayel-

PEPATOC PEHOTOG
Zemaywpo: Karewuypeva TROPILO Axviopo: AaxoviKa

4 2IyOVO LOYEIPEUD HE QVOIXTO KATIAKI: KVEVTEA 2-4 JUVEXION POYEIPEUOTOC PE KAEIOTO KOTIOKI:
(YwpokePTEDELR), BPOOTG AOUKAVIKO >ouTeg, AaXaVIKA
ZEOTOUO: AGXAVIKG, OOUTIEG, YIOXVI 1 Douokwpa: PUTI, puloyoho, SNUNTPIOKS

Moayeipepa oe KAEIoTO okelog: POAG Kpeo-
TOG, YNTO

10 KaxOaxpIopHOC K&I ppovTidx

[0 VO TIOPGPEVE N OUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
S1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaOopileTe KAl PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KXOXpIGHOU

Ta KATGMNAG UAKG KaiOopiopoU Ba Tar Bpeite otnv utn-
peoia e€utnpetnong meAaTwv f) oto Online-Shop.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAn&iag!

Mial €10XwEN0N UYPOoIaG PTToPEl VO TIPOKOAEDE! NAEKTPO-

mAn&ia.

» Mn XpnolyoTToleiTe OUOKEUEC eKTOEEUONC OTUOU 1) OU-
OKEUEC KaBapIopgoU UWnANC Tieong, yio va Kabapios-
TE TN CUOCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTtaiveTal KOTA TN OIGPKEIO TNC ASITOUPYI-
ag.

» [lpiv Tov KaOOpIoPO aPpr)OTE TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

NMPOZOXH

To akATAMNAG UNKG KOIOOPIOUOU UTIOPE! VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO OTTOPPUTIOVTIKO I
UANKG TOIWIPOTOC.

» Mn xpnoiporoleite 10xupd GAKOOAOUXD HEOT KOOOIPI-
opou.

» Mn xpnoiporoleite Kaveva OKANPO CUPUO TRIWIHOTOC
1 opouyyapl Kaboapiopou.

» Xpnoiporoleite uyp& kKabapiopou TCopIwy, EUOTPEC
YUOAIOU 1 peoa ppovTidac avoEeidwTou XGAuBo povo,
OTOV QUTA OUVICTWVTOI OTIC 0dNYyieG KAOAPIoUOU VIX
TO QVTIOTOIXO EEXPTNHO.

» [1pIv TN XpNnon TAUVETE KOAG TG KAIVOUPYIG GTTOPPO-
PNTIKA TTAVIC.

10.2 KaXOxpIGHOC TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV LIE TO XEPI

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKauparog!

H ouokeun CeoTaiveTal KoTd Tn SIGPKEI TNG ASITOUpYi-
ag.

» [1pIv TOV KOOAPIOUO GQr)OTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI.

1. AQOIPEODTE TTPOOEKTIKA TOV POPEX HAVEIPIKWY OKEUWV.

2. MOUANIGIOTE TOV (POPED LIOYEIPIKWY OKEUWY OTOV VEPO-
XUTn.

3. KabopioTe TOV pOPED HOYEIPIKWY OKEUWV HE HIO
BoupToa KaBaPIoHOU Kal Uypd KOBAPIOHOU TATWV.
KaBapioTe MOOOEKTIKG OTNV TIEPIOXN TWV AGOTIXEVIWV
TOKWY, VIO VO LNV OTTOOTIAGTOUV.
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4. =emAUVETE e KOBOPO VEPO TOV POPED LIOYEIDIKWY
OKEUWV.

5. >TEYVWOTE TOV (POPED HAVEIQIKWY OKEUWV HE IO TTe-
ToeTa KOUdivaiG.

10.3 KXxOxpIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV OTO TTAUVTHPIO TMI&TWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTtaiveTal KOTA TN OIGPKEIX TNG ASITOUPYI-
ag.

» [lpIv TOV KOBOPIOUO OPHOTE TN OUCKEUN VO KPUWOE.

1. AQOIPEOTE TIPOOEKTIKA TOV (POPED PAVEIPIKWY OKEUWV.
2. KaobopileTe 0TO TMAUVTIPIO TWV TMATWY OTOUC HEVI-
otoucg 60 °C.

Znueiwon: Kotd To KaBdpioua 0To TAUVTIPIO TIATWY,
UTTOPEl 01 (POPEIC UAYEIDIKWY OKEUWY VOl 0AMAEOUV
xpwpa. O1 amoxpwoelg OeV EXOUV KOUIa ETTIOPON TTAVW
oTNnV IKaVOTNTO XPNONG.

10.4 KaxOoxpIGHOC TOU KAUCTHPX

Mo TNV e€aoPANIoN PIOC KOANC armddoong Kal HIoG
aopaAolc xpnong oe 0An Tn didpkela TNG CWNC Toug,
KPOITIOTE TOUC KauoTNpec Kabaopoucg. BeBaiwbeite, OTI
OTO AVOIYLOTOL KOl OTIG OXIOUEG OTO EEOPTAHOTY TWV
KQUOTNPwY dev UTTapxel pumavon.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN SIGEKEIO TG ASITOUPYI-
ag.

» [piv Tov KOOOPIOPO GPrOTE TN OUCKEUN VO KOUWOEI.

1. AQQIPEOTE TTPOOEKTIKA TOV (POPED HAYEIPIKWY OKEUWV.

2. AQQIPEDTE TIPOOEKTIKG TO EE0PTAHOTO TOU KOUOTH PO

3. KobopioTe 1o e€0pTALOTO TOU KAUOTNPG PE pIa Boup-
TOO KOOOPIOUOU KOl OTTOPPUTIOVTIKO TTIATWV.

4, =emAUVETE TO eEQPTHHIOTO TOU KOUOTN PO PE KOOopod
vepo.

5. [Mpiv TNV TOTOOETNON GPNOTE TG EEAPTHHOTO TOU KOU-
OTNPO VO OTEYVWOOUV EVTEAWG, OICPOPETIKG UTTOPE! VO
TTPOKUWOUV TTPORANHOTO KATG TNV avOPAEEN N KOTA TN
AelIToupyia.

10.5 KxOxpIGHOG TWV EMPAVEINV
avoEeidwTou XAAUBX

1. [MpooeETe TIC MANPOPOPIES VIO TO UAIKG KaiBapiopou.
— "YAika kaBapiouou”, ZeAida 22



2. KabopileTe pe eva amoppoPnTIKO TTavi 1 opouyyapl
KOl KOUTO OIGAULIG OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY OTNV KO-
Teubuvon Aeiavong.

3. 2TeyVvwOoTe e EVOl OAOKO TTAWVI.

4. AnTAWOTE TIOAU AeTITAl TO UAIKO (ppovTidag avoleidwTou
XOAUBQ P’ eval HOAGKO TV,

SupBouUAR: Ta UNKA ppovTidog avogeidwTou XaAuBa Bo

Ta BpeiTe oTnV UTINEEoia e€UTNEETNONG TTEAGTWYV 1| OTO

Online-Shop.

10.6 KaOxpIGHOG TWV OTOIXEIWV XEIPIGHOU

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiag!

Mia e10XwPEN0N UYPOOIOG PTTOPET VO TIPOKOAEDE! HIG NAe-

kTpomAn&ia.

» MnVv aQaIpeiTe TO KOUUTIIA XEIPIOHOU VIO TOV KOBapI-
ouo.

» Mn xpnolpyoroleite Bpeyheva aTopPOPNTIKA TTOVIA 1)
OPOUYYOPIQ.

1. [Mpooe&Te TIC MANPOPOPIEC VIO TO UAIKG KaiBapiopou.
— "YAika kaBapiouou”, ZeAida 22

2. KaBopileTte pe eva uypd amoppodnTikod mavi kKol (eoTod
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWV.

3. 2TeyVwOTE PE VO HOAAKO TTOWVI,

ArnokoTdoTaon BAaBwv el

10.7 XpnRon {eA€ KABXPIGHOU YIX KXHEVN
puravon

Mot okANPEN, Kapevn pummavon UTIoPEITE VO TIOPOYYEIAETE
oto Online-Shop Tn¢ eTaipeiag pac, oTa eIdIKG KOTOOTH-
HOTO TTWANONG N OTNV UTINPEecia eEutnPeTNOoNG TIEAATV
TNG ETAIPEIOC YOG eva (eAe KaBapIoPoU.

1. MNpooekte TIC UTTOBEIEEIC TTAVW OTO KABOPIOTIKO.

2. AQOIPEDTE TOUC (POPEIC HAVEIPIKWY OKEUWY KOI TO
eCaPTAUOTO TOU KOUOTN PO,

3. MPOZOXH — To (eAé kaBapiopoU odnyei emiivw OTo
eCOPTAUOTO TOU KOUOTNPO, OTOL OTOIXEION XEIPIOUOU KAl
OTIC eMpAvVEIEC GAOUUIVIOU 0g {NUIEG.

» Xpnoiporoleite To (eAe KaBAPIoUOU PJOVO OTOUC (PO-
PEIC LOVEIPIKWY OKEUWV KOl OE ETMIPAVEIEC avoLei-
OWTOU XAAUBO.

ATAwOTE TO (eAE KOBOPIoUOU TTAVW OTNV KAPEvn puU-

TTavVon.

4, > TIEPITITWON TToU XPeIAdeTal, aprnoTe va Opdoel oTn
putavon OAn Tn VUXTO.

10.8 KaBapIGpOGg TNG HIMEPAG ouvdeong

ZNHEINCEIG

= Mn xpnoipormoleite EUOTPEC YUGAIOU.

= To Aepdvi Kol To EUDI eival akaTAMNAG yio TOV KaOo-
PIoUO KAl Prmopouyv va dNUIoupyroouy Baumd onueia.

» KabBapiote Tnv pmdpa ouvdeonc pe (eotd dIGAULO
COTIOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KAl EVO UOAKO TTOWVI.

11 AmokataoTaon BAxBwv

TIC pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN OUCKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC AMMOKATOOTHOETE Ol i0101. XPNOIYOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
ylol TNV ammoKoTaoTaon PAABwY, TTPOTOU £pBeTe OE emaPr e TNV utinpeoia e€utinpeTnong meAaTwy. ETol amogpelyeTe

aokota €00,

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUHATIGHOU!
O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» MOVO ekTaIdeupEVO, €IBIKEULEVO TIPOOWTIIKO ETITPETIETAI VO TIOAYUGATOTIOINOE! ETIOKEUES OTN CUOKEUN.
» OTav n ouokeun eival EAGTTWHOTIKIA KAAEOTE TNV UTINPEoia e§uTNEETNONG TIEAATRV.

— "Yrnpeoia eéunnoetnonc meAatwv”, 2eAida 25

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAnéiog!
O1 aKOTAMNAEC TTIOKEUEC eival emKivOUVEC.

» MOVO ekTaIBEUPEVO YI' QUTO, €IOIKEUPEVO TIPOOWTTIIKO EMITPETIETOI VO TIPOYLIOTOTIOINOE! ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» Movo yvnolio avTOAOKTIKG ETTITPETIETOI VO XPNOIPOTTOINOoUV VIO TNV EMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» OTav T0 KOAwWSIO oUvOEONC OTO BIKTUO TOU PEUUATOC ) TO KOAWSIO oUVOEONG CUCKEUNC QUTAC TNG CGUOKEUNG UTIO-
oTel {NUIG, TIPETTEI VO OVTIKATAOTOOE! oo eva e10IKO KOAwOIo ouvOeonC oTo OIKTUO TOU PeUPATOC N ammd &va e1dIKo
KOAwOIO oUvOEONC CUOKEUNG, TO Omoio dIaTIOETal OO TOV KOTOOKEUQOTH I TNV UTINEECIa eEUTTNEETNONG TTEACGTWV

TOU.

» Edv 1O KoAwdIo clvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC GUTAC TNG CUCKEUNC UTTOOTEl NUIC, TIPETIEI VO OVTIKATAOTOOEI

QMo eKMAIOEUPEVO, EIBIKEUUEVO TIPOCWITIKO.

11.1 AucAeiToupyieg

BA&pn

AITIEQ KXI QVTIMETWOITION TIPOBANUATWV

>Tnv Koudiva pupidel aeplo.
1. AepioTe TOV XWPO.

H ouvdeon TnC pIGANG aepiou dev eival oTeyavn.

2. EAéyETe TN ouvdeon TNC PIGANC aepiou.

O aywyoc aepiou TPOC TN ouokeur dev eival oTeyavoc.

1. AepioTe ToV XWPO.

2. KoAeoTe Tnv eTaipeio Topoxnc aepiou.
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el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOPBANHATWV

H ouokeun &g Aeitoupyei.

To ¢Ic Tou KoAwdiou clvdeonC oTo BIKTUO TOoU PeUPaTOC Oev eival ouvdedeEUEVO.
» >UVOEOTE TN OUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUPATOC.

H ao@dAeiol OTO KIBWTIO OOPOAEIWV ETTECE.
» EAeyETe TNV aopaAeia OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.

H mopoxr pelpaTog exel dIaKoTTEl.
» EAeVETE, etV ASITOUPYEI O PWTIOUOC XWPEOU I 0l GMEC OUOKEUEC OTOV XWPO.

O1 pAOYEC TOU KAUOTAPO EiVal E-
YyOAeC 1 aoTaBeic.

To agplo QTAvVEl TN OUCKEUN e UTIEPPBOAIKO UYNAn Trieon.

1. ATlevepyorToINoTE TN CUOKEUN.

2. ATieuBUVOEITE OE EVAV EYKEKPIUEVO TEXVIKO EVKOTAOTAOEWY KOl AvaBEOTE TOU
TOV €AeyX0 TOU pubpIoTr) TNC PIGANC aepiou ) Tou Ooxeiou UypoaEepIiou.

ZupBoUAR: MNa va amopeuxBouv InuiES omd umePBONKG UWNAY TTieon, UmopeiTe va

EYKOTOOTNOETE PIot AOPAAEIN UTIEPTTIEONC TTOU TTEPIOPICE! ) DIOKOTITEl TNV TIAPOXN

aepiou, OTAV BIGKOTITETAI N ASITOUPYIO TOU PUBUIOTN TNC PIGANC aepiou 1) Tou do-

XEiouU uypoepiou.

O kauoTtnpoc Oev avapel.

H mopoxr peupaTog exel diaKoTel.
» AVAWTE TOV KOUOTNPO YE VOl OTTIIPTO I EVOV QVATITAPO.
— "AvapAeln Tnc ouokeunc e 1o xepl", SeAida 21

To eE0PTAPOTO TOU KOUOTAPG £ival AGBOC TOTTOBETNUEVA.
1. TormoBeTNOTE TO EQPTNPOTA TOU KAUOTAPO e OKPIBEIa KAl eTTiTeda.
2. BeBaiwbeite, OTI T dOVTIO 6oPAAIONS aoPpaAilOUV OTIC EYKOTIEG.

To e€opTNUATA TOU KAUOTAPO gival uypd.
» JTEYVWOTE TIDOOEKTIKG TO EEQPTNHATO TOU KAUOTH PO

MeTa&U TOU GVOPAEKTIPO KOI TOU KOUOTNPO BRIOKOVTOI UTTOAEIUUOTO poynToU 1
putavon.
» KabBapioTe Tov evdIGUECO XWPO LETAEU QVOPAEKTI OO KOl KAUOTAPA.

H BoABIOG 0OPOAEIOC TOU OywyoU aepiou eival KASIOTOC.
» Avoitte TN BaABIdO aopaAeioie Tou aywyou aepiou.

H @i&dAn aepiou eival adela.
» AVTIKOTGOTNOTE TN PIGAN aepiou.

O KouoThpac oBnvel opEcwe e-
T& TNV OGVAPAEEN.

To koupTti xelpiopoU dev TTATAONKE EMTOPKWC.

1. KpoTroTe MATNPEVO TO KOUWTT XEIPIOHOU VIO HEPIKA OEUTEPOAETITO UETA TNV
avapAeEn.

2. [MieoTe yepd TO KOUWTT XEIPIOUOU.

To avoiyuoTor OTOV KAUOTHPO €iVal ASPWUEVQ.
» KoBopioTe KOl OTEYVWOTE TO OVOIYUOTO OTOV KOUOTHNPO.

H pAOYa TOU KOUOTH PO €ival avo-
HoibpoPYN.

To eE0PTAPOTO TOU KOUOTAPG £ivail AGBOC TOTTOBETNUEVA.
1. TormoBeTNOTE TO EQPTPATA TOU KAUOTAPO PE OKPIBeIa Kail eTiTeda.
2. BeBaiwbeite, OTI T dOVTION 6oPAAIONS aoPpaAiCOUV OTIC EYKOTIEG.

To avOIyHOTO OTOV KOUOTN PO €iVaI ASPWHEVA.
» KaBopioTe KOl OTEYVWOTE TO OVOIYUGTA OTOV KOUOTHNPO.

H pAOya Tou kauoThpa oBnvel
KoT& TN AsiToupyia.

H @idAn aepiou eival adela.
» AVTIKOTOOTAOTE TN PIGAN aepiou.

H evdei&n tne umodAoimng BeppodTn-
Toc avaBooBnvel, TapoAo TTou N
OUOKEUN EXEI KPUWOEI.

Mo Aoyoug aopaleiog, n evoelEn umdAoimne BeppdTNTOC avaBooBrvel yia TTepITTou

30 AemTd aKOPN Ko PETA OO pIok CUVTOWN ASITOUPYIO TOU KQUOTHPC.

» Mnv oKOUUTIHOETE TOV KOUOTHPA, 000 avaBoofnvel n evdeién TnC umdoAoImng
BepuodTNTOC.

AIOKOTIN) PEUPOTOC OTO VOIKOKUPIO VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO diaoTnua. Metd mn dio-

KOTT peupaTog, n evoelEn umodAoimng BepudTnTog ouvexiel vo avaBooRrvel.

» Mnv oKOUUTIHOETE TOV KOUOTHPA, 000 avapBoofnvel n evdeién TnC umoAoImng
OepuoTnTaC.

H ox&pa HaVEIPIKWV OKEUWY OA-
A&El XPWHO.

KoTd Tov KaBopIopd 0TO TTAUVTIPIO TIATWY, N OXAPO HOYEIQIKWY OKEUWV UTTOPE! VOl

aMGEel xpwpo.

» AUTO eival KATI TO Kavoviko. O1 amoxpwoelg dev XoUV KOUIa ETIPPOr TTAVW
oTNnV IKavOTNTO XPNONG.
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Anooupon el

12 Amocupon

12.1 AmMOcUpPON TXAIKG CUCKEUNGQ

Me Tnv omocupon CUPPWVO PE TOUC KOVOVEC TIPOOTAOI-

OG Tou TIEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV TTo-

AUTIPEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&te TOo PIC ToU KOAwdiou ouvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. KoyTte 1o KOAwdIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU peUpIo-
TOC.

3. KAegioTte Tn BAvo amokoTrmG.

4, ATTOCUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KOVOVECQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETMKAIPOUC TPOTIOUC
aroouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KOTGOTNUO 1) OTNV
apuoOdIa TOTKA AnpoTikh ApXN OOC.

B

AUTI N OUOKeUr XoPaKTNEIZETAl CUPPW-
VO e TNV eupwraikn odnyia 2012/19/
EE miepi NASKTPIKGOV KOl NAEKTOOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAaiolio yia
HIO OTTOOUPON Kail a&loTToinon Twv TIo-
NV OUOKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

13 Ymnpeoiax sEUTTNPETNONC TTEAXTWYV

SXETIKG e TN AeIToupyia yvhoIor ovTOAOKTIKG, CUUPWVOL
pe Tnv avTioToixn SIATAEN OIKOAOYIKOU OXeDIOCUOU, UTTO-
peiTe va mpopunBeuTeiTe amo TNV UTINEECia e€utPeTNONG
TTEAQTWV TNG eTaIPEiaG Pac via TN SIGPKEIR TO AiyOTEQO
10 eTWV omd TN B€0N 08 KUKAOPOPIO TNC OUOKEUNC OOC
evtoc Tou Eupwraikou OikovopikoU Xwpou.

Znueiwon: H xprion Tng unnpeociog e€umnpeTnong meAo-
TV €iVOl OTO TTAGIOIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
oKkeuaoTr) dwEEAV.

NeTTopEPEIC TANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kai
TOUC OPOUC eyyUNoNG OTN XWPG 00¢ Ba A&BeTe eow
TOoU KWOIKOU QR OTO OUVNUUEVO EyYPOMO VIO TIC ETIOPES
0€PPIC KOl TOUC OPOUC eyyunonc amd Thv utnpeocia e&u-
TTNPETNONC TTEAOTRWV TNG ETAIPEIGC HOC, TOV EUTIOPO OOC
f TNV I0TOGEANIOT UaG.

OTav £€pOeTe O emapr Pe TNV urnpeoio eEUTNPETNONGC
reAaToV, XpelddeoTe Tov apIOuo mpoiovToc (E-Nr.) kai
Tov apIBuo Kartaokeunc (FD) TN ouokeung oag.

Ta oTOIXEIR EMKOIVWVIOC TNG utnpeoiag eEumnpeéTnoncg
mehatav 6o 6o BpeiTe pEow Tou KwdIkou QR oTo cuvnu-
HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAl TOUG OPOUC evy-
yunong r otnv 10ToogAida LOG.

O1 MANPOoPOPIEC OUUPWVT e TOV Kavoviopo (EU)
66/2014 kau (EU) 2023/826 BpiokovTal online KA&TW
and www.gaggenau.com oTn 0eNida TTPOIOVTOCG Kol OTN
oehida 0epPIC TNG OUCKEUNC Oac OTIC odnyieg Xpnong
KOI OTO TIPOOOETA EYYPAPAL.

13.1 Ap16pog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
KaTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) Kai Tov apiOud KATOoOKEU-

ne (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG CUOKEU-

ne.

Tnv mvokida TUMou Ba TN BpeiTe OTNV KA&TW PEPIG TNG
OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIX TNG CUOKEUNC
0OC Kol TOV opIiBpd TNAEPVOU TNG uttnpeoiag e&urmn-

ETNONC TIEAGTWY, UTTOPEITE VO TO ONUEIWOETE.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

N\ PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:
®m en embarcaciones o vehiculos.
m como calefactor.
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® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia.
= En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion.

OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTALA-

CION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de co-
rriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compafia de abastecimiento de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Cantidades pequefas de gas pueden acumu-

larse e incendiarse durante un periodo de

tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Si la botella de gas liquido no esta en posicion

vertical, el propano/butano liquido puede lle-

gar al interior del aparato, por lo que puede
causar llamas vivas en los quemadores. Con

el tiempo, los componentes pueden danarse y

perder estanqueidad, de modo que puede es-

caparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de envenena-

miento!

El uso de una cocina de gas genera calor, hu-

medad y productos de combustion en la habi-

tacion donde se encuentre instalada. Compro-
bar de que la cocina esté bien ventilada, espe-
cialmente cuando el aparato esté en uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva du-
rante largos periodos de tiempo, puede ser
necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion mecani-
ca, Si existe, o con una circulacion del aire
adicional para suministrar de forma segura
los productos de combustion al aire exterior

Seguridad es

(al exterior) y, al mismo tiempo, permitir un
intercambio de aire ambiente con circula-
cion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la pla-
ca de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la placa
de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflamables,
como aerosoles o productos de limpieza,
debajo del aparato o cerca del aparato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria que-
dar dafada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j., pren-
das de vestir o cortinas) alejados de las lla-
mas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina 0 una revista) encima, cerca
o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no se
enciende, girar el mando de control hasta la
posicion cero y abrir la puerta o ventana de
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es Seguridad

la estancia. Esperar al menos un minuto an-
tes de volver a encender el quemador.

» Si la llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

La presencia de una tapa del aparato cerrada

provoca una acumulacion de calor.

» Conectar o encender el aparato solo con la
tapa abierta.

» No debera usarse para conservar alimentos
calientes o colocar cosas encima.

» No cerrar la tapa del aparato hasta que este
se haya enfriado.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la
red de este aparato resulta danado, debera
sustituirse por un cable de alimentacion o
conexion a la red especial que puede adqui-
rirse ya sea a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafado, debe ser sustituido por
personal especializado.
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Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan dafados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles y cerrar el
suministro de gas.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.

— Pdgina37

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.
El aislamiento del cable de un aparato eléctri-
co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o danos en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles, cortar la alimentacion de gas y
llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitucion
de los conductos de gas dafados solo po-
dran correr a cargo de personal especializa-
do.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, dafnados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Segquir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el qguemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apara-
to de gas se esta encendiendo.

Al tener la tapa del aparato cerrada se produ-

ce una acumulacion de calor.

» No cerrar la tapa del aparato hasta que este
se haya enfriado.

» No conectar o encender el aparato con la
tapa cerrada nunca.



» No debera usarse para conservar alimentos
calientes o colocar cosas encima.

» Retirar los liguidos derramados antes de
abrir la tapa del aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los niflos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

Evitar los dafos materiales es

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifnos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peguenas.

2 Evitar los danos materiales

ATENCION

Una acumulacidén de calor puede dafar el aparato.

» No cubrir la placa de acero (p. ej., con papel de alu-
minio o papel protector para cocina).

» Utilizar exclusivamente los accesorios indicados.

Los liquidos pueden danar el aparato.

» Retirar los liquidos derramados antes de abrir la tapa
del aparato.

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o mue-

bles adyacentes.

Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo, se produ-

ce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extracto-
ra que dé al exterior.

Una acumulacion de calor puede dafar el aparato.

» No calentar asadores, sartenes o piedras de parrilla
al mismo tiempo con varios quemadores.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener los mandos de control en la posiciéon cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafio de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidn que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

29



es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Aparato
Aqui encontrara una vista general de los componentes

de su aparato.

ENE

1

30)

/

Quemador de gran potencia

Soporte para ollas

Quemador estandar

Aberturas de ventilacién por debajo del soporte
para ollas

Mando de control para la placa independiente de-
lantera

m Mando de control para la placa independiente tra-
sera

4.2 Mandos

Mediante los elementos de mando puede ajustar todas
las funciones de su aparato y recibir informacion sobre
el estado de funcionamiento.

Las marcas en el mando de control muestran el tipo de
qguemador y el ajuste del nivel de coccion (del 1 a9)y
el sentido de giro para conexion.

0
= 1

6

Mandos de control
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|I| Placa independiente trasera
|I| Placa independiente delantera
- Sentido de giro para conexion

4.3 Indicador del anillo luminoso

Todos los mandos de control disponen de un anillo lu-
minoso con distintas indicaciones.

Indicacion Nombre

Apagado Aparato APAGADO

lluminado en: naranja Aparato ENCENDIDO

Aparato APAGADO
Indicador de calor residual

Parpadeo lento: naranja

Parpadeo rapido: naranja  Averia en el aparato.
Llamar al Servicio de Aten-

cion al Cliente.

4.4 Componentes del quemador estandar y
el quemador de gran potencia

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

C S

=

Tapa del quemador

Cabezal del quemador

Bujia

n Termopar del control de llama

4.5 Indicador de calor residual

Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando de
control parpadea para indicar que el aparato todavia es-
ta demasiado caliente como para tocarlo.



Accesorios es

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
0 en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-Nr.)
del aparato. — Pdgina37

La informaciodn relativa a los accesorios para su aparato
esta disponible en nuestro catalogo, a través del Servi-
cio de Atencién al Cliente o en la tienda en linea.
www.gaggenau.com

Accesorios Aplicacién
Tapa del aparato Accesorio recomendado
VD200020 para la cubierta del apara-

to.

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Colocar correctamente los componentes
del quemador

» Colocar correctamente todos los componentes del
quemador.

6.2 No cubrir las aberturas de ventilacion

» No tapar las aberturas de ventilacion de la parte fron-
tal de la placa de gas.
— "Familiarizandose con el aparato", Pdgina30

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
danos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Quemador Diametro maximo de la base de la Diametro minimo de la base de la
olla olla

Quemador estandar 200 mm 90 mm

Quemador de gran potencia 220 mm 90 mm

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicidon de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia del
aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el re-
cipiente de coccidn y los alrededores inflamables.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Una sartén wok mal colocada puede causar lesiones.

La sartén wok no es estable y puede volcar.

» Utilizar el accesorio para wok y la sartén wok Unica-
mente sobre el quemador wok. No colocar nunca la
sartén wok ni el accesorio para wok sobre el guema-
dor estandar o el quemador de gran potencia.

= Asegurarse de que el ta-
mano del recipiente de
cocina sea apto para el
quemador.

= No utilizar nunca reci-
pientes de cocina peque-
nos en los quemadores
grandes.

= Asegurarse de que el
fuego no esté en contac-
to con los laterales del
recipiente de cocina.

:gz - =
=

= No utilizar recipientes de

" cocina deformados.

T J = |Los recipientes de coci-

= na deformados no se

mantienen estables so-
bre la placa de coccion y
pueden volcar.

= Utilizar recipientes de co-

cina con una base grue-
say plana.

N
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es Manejo basico

)
v

No cocinar sin tapa.
Asegurarse de que la ta-
pa no esté desplazada.
Cuando se cocina sin ta-
pa, se pierde una gran
cantidad de energia.

e
X

N

Colocar el recipiente de
cocina en el centro del
quemador; de lo contra-
rio, puede volcar.

No colocar recipientes
de cocina grandes en el
quemador mas cercano
a los mandos.

Mantener una distancia
minima de 50 mm entre
el mando de control y el
recipiente de cocina. Los
mandos pueden resultar
dafados si se sobreca-
lientan.

Colocar el recipiente de
cocina sobre el soporte
para ollas.

No colocar nunca el reci-
piente de cocina directa-
mente sobre el quema-
dor.

Asegurarse de que el so-
porte para ollas y las ta-
pas de los quemadores
de gas estén colocados
correctamente antes de
utilizar el aparato.

Manejar con cuidado los
recipientes de cocina
gue se encuentran sobre
la placa de coccion.

No golpear la placa de
coccion.

No poner mucho peso
sobre la placa de coc-
cion.

=1 ==

No utilizar nunca varios
quemadores para calen-
tar un unico recipiente
de cocina. La acumula-
cion de calor que se ge-
nera puede provocar da-
nos en el mismo.

No calentar planchas de
piedra o paelleras.
Utilizar solo recipientes
de cocina que no supe-
ren el diametro maximo
permitido.

8 Manejo basico

8.1 Colocacion de los componentes del

quemador

Aqui se ofrece informacidn sobre como colocar correc-
tamente los componentes del quemador.

1. Asegurarse de que los componentes del quemador
estén limpios y secos.

2. Montar los componentes de los quemadores rectos y
en su posicion adecuada; si no, se podrian producir
alteraciones en la ignicién o durante el funcionamien-

to.
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3. Colocar la tapa del guemador de tal manera que las
lengletas de retencion del cabezal del quemador en-
cajen en los huecos correspondientes.

8.2 Utilizar recipientes apropiados
1. Utilizar solo recipientes de cocina con el diametro

adecuado.

2. Asegurarse de que los recipientes de cocina no reba-
sen bordes de la placa de coccion.



8.3 Encender el aparato

La placa de gas esta equipada con una valvula escalo-
nada con 9 niveles de potencia y bujias para el encen-
dido eléctrico.

ATENCION

Un sentido de giro equivocado del mando de control

puede dafar la valvula escalonada del aparato.

» No girar nunca el mando de control de la posicion O
directamente a la posicion 1 ni de la posicion 1 direc-
tamente a la posicion 0.

» Presionar y girar el mando de control del quemador
elegido hasta el tope @ y hacia la izquierda hasta se-
leccionar el nivel de potencia deseado @. El quema-
dor se enciende automaticamente.

» Mantener presionado el mando de control después
del encendido durante unos segundos hasta que
se caliente el sensor térmico, que es el encargado
de abrir el conducto del gas.

» Si el guemador no se enciende en un plazo de 2 a
4 segundos, volver a girar el mando de control ha-
cia la izquierda hasta la posicion de coccioén 1y,
después de que se encienda, volver a girarlo hasta
alcanzar el nivel de potencia deseado.

Qg o 22

Normalmente es mas facil el encendido en potencias
bajas, puesto que cada gas reacciona de forma dife-
rente ante el encendido.

Indicaciones de preparacion es

8.4 Encender manualmente el aparato

Nota: En caso de un corte en el suministro de corriente,
el quemador se puede encender también manualmente.

1. Colocar un recipiente de coccion adecuado sobre el
soporte para ollas.

2. Presionar y girar el mando de control del qguemador
elegido hacia la izquierda hasta seleccionar el nivel
de potencia deseado. Mantener pulsado el mando de
control.

3. Encender el guemador con un encendedor de gas o
una cerilla. Mantener presionado el mando de control
durante unos segundos tras el encendido.

v El panel indicador del anillo luminoso permanece
apagado.

8.5 Apagar el aparato

» Girar el mando de control hacia la derecha hasta la
posicion 0.

v Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando
de control parpadea para indicar que el aparato toda-
via esta demasiado caliente como para tocarlo.

8.6 Cerrar la tapa del aparato

Requisito: La tapa del aparato esta montada.
1. Dejar que el aparato se enfrie.
2. Cerrar la tapa del aparato.

9 Indicaciones de preparacion

Los valores de las recomendaciones de ajustes son
orientativos, ya que, en funcion del tipo y estado de los
alimentos y del tamafio y el llenado de la olla, se nece-
sita mas o menos calor.

La grasa y el aceite se calientan con rapidez gracias a
la elevada potencia. La grasa puede incendiarse o la
comida puede quemarse.

Preparar alimentos en la zona de coccion trasera cuan-
do tengan que cocinarse durante un tiempo prolonga-
do.

Es preferible utilizar el quemador rapido para iniciar ra-
pidamente la coccidn, freir y dorar grandes cantidades.

9.1 Ajustes recomendados

El aparato esta equipado con una valvula escalonada.
Se puede ajustar la potencia deseada desde 1 hasta 9.

Nivel de Preparacion de platos

potencia

9 Calentar: agua, consomes
Escaldar: verduras
Freir. patatas fritas, reposteria

7-9 Dorar: carne
Asar a temperaturas altas:; carne, patatas

6-8 Continuar la coccion con la tapa abierta: li-
quidos, pastas

5-7 Hornear: productos elaborados con harina
Asar a temperaturas medias: asar aves, pes-
cados

4-5 Asar a temperaturas bajas: salchichas, ce-

bollas, productos elaborados con huevo
Descongelar: alimentos congelados

4 Escalfar con la tapa abierta: albondigas, em-
butido/salchichas
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es Cuidados y limpieza

Nivel de Preparacion de platos Nivel de Preparacion de platos
potencia potencia
Calentar: verduras, sopas, guisos 2-4 Continuar la coccidén con la tapa cerrada:
3-4 Estofar: rollitos de carne, asados sopas, verduras
Rehogar: verduras 1 Dejar reposar: arroz, arroz con leche, cerea-
les

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

» Lavar a fondo las bayetas antes de usarlas.

10.2 Limpiar a mano el soporte para ollas

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

—t

. Retirar el soporte para ollas con cuidado.

. Dejar el soporte para ollas a remojo en el fregadero.

3. Limpiar el soporte para ollas con un cepillo para fre-
gar los platos y detergente.
Limpiar con sumo cuidado la zona del tope de goma
para que este no se desprenda.

. Limpiar el soporte para ollas con agua limpia.

5. Secar el soporte para ollas con un pano de cocina.

N

=Y
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10.3 Lavar el soporte para ollas en el
lavavajillas

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.
2. Lavar en el lavavajillas a 60 °C maximo.

Nota: Los soportes para ollas pueden decolorarse si se
lavan en el lavavajillas. La decoloracion no afecta a su
uso.

10.4 Limpiar los quemadores

Para garantizar una buena potencia y un uso seguro du-
rante toda su vida util, mantener los quemadores lim-
pios. Comprobar que las aberturas y ranuras de los
componentes del quemador estén libres de suciedad.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

-

Retirar el soporte para ollas con cuidado.

Retirar con cuidado los componentes del guemador.

3. Limpiar los componentes del quemador con un cepi-
llo para fregar los platos y detergente.

4. Aclarar los componentes del guemador con agua lim-
pia.

5. Dejar que los componentes del quemador se sequen

por completo antes de montarlos; de lo contrario, se

podrian producir alteraciones en la ignicién o durante

el funcionamiento.

]

10.5 Limpiar las superficies de acero
inoxidable

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina34

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabdn 'y
una bayeta en la direccion del pulido.

3. Secar con un pafo suave.

4. Aplicar una capa muy fina del producto de limpieza
para acero inoxidable con un pano suave.

Consejo: Se pueden adquirir productos de limpieza de

acero inoxidable a través del Servicio de Asistencia Téc-

nica o en nuestra tienda en linea.



10.6 Limpiar los elementos de mando

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Si penetra humedad, puede causar una descarga eléc-
trica.

» No desmontar el mando de control para limpiarlo.

» No utilizar pafnos de esponja humedos.

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina34

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabdn y un
pafo humedo.

3. Secar con un pafio suave.

10.7 Utilizar un gel limpiador para la
suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar un gel limpiador en nuestra tienda en |i-
nea o a través de un comercio especializado o de nues-
tro Servicio de Atencién al Cliente.

Solucionar pequefias averias es

1. Tener en cuenta las indicaciones del propio producto
limpiador.

2. Retirar el soporte para ollas y los componentes del
quemador.

3. ATENCION - El gel limpiador ocasiona dafnos en los
mandos y en los componentes del quemador y en
las superficies de aluminio.

» Ultilizar el gel limpiador solo en los soportes para
ollas y en las superficies de acero inoxidable.

Aplicar el gel limpiador sobre la suciedad persistente
guemada.

4. En caso necesario, dejar que el producto actue toda
la noche.

10.8 Limpiar la junta de unién

Notas

= No utilizar rasquetas de vidrio.

= El limén y el vinagre no son adecuados para la lim-
pieza y pueden decolorar ciertas zonas en un tono
mate.

» Limpiar la junta de unién con agua caliente con un
poco de jabdn y un pafo suave.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacién de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina37

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacidon o conexion a la red de este aparato resulta dafiado, debera sustituirse por un cable de
alimentacidon o conexion a la red especial que puede adquirirse ya sea a través del Servicio de Asistencia Técnica

o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafiado, debe ser sustituido por personal especializado.

11.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

Hay olor a gas en la cocina.

La conexion de la bombona de gas presenta fugas.
1. Ventilar la estancia.

2. Comprobar la conexion de la bombona de gas.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Ventilar la estancia.

2. Llamar al servicio técnico de gas.

El aparato no funciona.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.

» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en

la habitacion.
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es Eliminacion

Averia

Causa y resolucion de problemas

Las llamas del quemador son
grandes e inestables.

El gas llega al aparato con exceso de presion.

1. Desconectar el aparato.

2. Avisar a personal técnico autorizado para revisar el regulador de la bombona
o depdsito de gas liquido.

Consejo: Para prevenir averias por exceso de presion, puede instalar un disposi-

tivo de proteccion que limite o corte el suministro de gas en caso de fallo del re-

gulador de la bombona o depdsito de gas liquido.

El guemador no se enciende.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Encender el quemador con una cerilla 0 con un mechero.
— "Encender manualmente el aparato”, Pagina33

Los componentes del quemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lengiietas de retencién encajen en los huecos.

Componentes del quemador estan himedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el qguemador.

La valvula de seguridad del conducto de gas esta cerrada.
» Abrir la valvula de seguridad del conducto de gas.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El guemador se apaga directa-
mente tras encenderlo.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el en-
cendido.

2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

Las llamas del quemador son de-
siguales.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lengletas de retencion encajen en los huecos.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

Las llamas del quemador se apa-
gan durante el funcionamiento.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El indicador de calor residual par-
padea a pesar de que el aparato
se ha enfriado.

Por motivos de seguridad, el indicador de calor residual parpadea durante aprox.
30 minutos después de utilizar el guemador durante un corto tiempo.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Apagon prolongado en la casa. Tras el corte en el suministro eléctrico, el indica-
dor de calor residual continta parpadeando.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

El soporte para ollas se decolora.

Los soportes para ollas pueden decolorarse si se lavan en el lavavajillas.
» Esto es normal. La decoloracion no afecta a su uso.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado 4. Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-

1. Desenchufar el cable de conexién de red de la toma tribuidor o ayuntamiento local.

de corriente.

3. Cerrar la llave de paso del gas.

bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los

2. Cortar el cable de conexién de red. K Este aparato esta marcado con el sim-
—
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Servicio de Asistencia Técnica es

dos (Residuos de aparatos eléctricos y Europea para la retirada y la reutiliza-
electrénicos RAEE). cion de los residuos de los aparatos
La directiva proporciona el marco gene- eléctricos y electronicos.

ral valido en todo el ambito de la Unidn

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacidon conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.gaggenau.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La etiqueta de caracteristicas se encuentra en la cara
inferior del aparato.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran- ® 30 ar livre

ca.
1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nédo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/\ CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» Nao pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aguecer o ambiente.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0ob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracéo.

® para uso domeéstico e em ambiente domésti-
Co.

® gté uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aguecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

38

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutenc&o pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

&\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosoes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacdo de gas
ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma e cigarros.
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Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou

do aparelho.

Nao retirar fichas da tomada.

Nao utilizar telefones ou telemodveis em ca-

sa.

Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

Chamar o servico de assisténcia técnica ou

a empresa de abastecimento de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Peqguenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguranca
da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petroleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar pro-

pano/butano liquido para o aparelho, podendo
originar labaredas intensas nos queimadores.

Os componentes poderao ser danificados e,

com o tempo, deixar de vedar corretamente,

permitindo a saida descontrolada de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-

cao vertical.

M\ AVISO - Risco de intoxicacao!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustdo no compartimento em

que esta instalado. Certifique-se de que a cozi-
nha esta bem ventilada, especialmente quan-
do o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilacdo adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecéanica, se dis-
ponivel, ventilacdo adicional para encami-
nhar os produtos de combustdo em segu-
ranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovacéo do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilag&o adicional, con-
tacte um especialista antes de efetuar a ins-
talacéo.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir

vy
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as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&do guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflamaveis,
p. ex., latas de spray ou produtos de limpe-
za, debaixo do aparelho ou nas suas imedia-
coes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamac&o ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os gueimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes durante

o funcionamento. Um exaustor colocado por

cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e outros

objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., panos
de cozinha ou revistas, por cima, ao lado ou
atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi¢cao
zero e abrir a porta ou a janela do comparti-
mento. Aguardar pelo menos um minuto an-
tes de voltar a acender o queimador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente du-
rante o funcionamento, rodar o comando pa-
ra a posicao zero. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-
rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.
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Grelhas de protecado do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogao.

A tampa do aparelho fechada provoca uma

acumulacéao de calor.

» Utilize ou ligue o aparelho apenas com a
tampa do aparelho aberta.

» Nao utilize a tampa do aparelho para manter
guente ou desligar.

» Feche a tampa do aparelho s6 quando o
aparelho tiver arrefecido.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimadores

a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar va-
Zios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

&\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacodes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacédo ou o cabo de li-
gacéo do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimentacao
ou o cabo de ligacdo do aparelho especifi-
co, disponivel junto do fabricante ou da sua
Assisténcia Técnica.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o fusivel no qua-
dro elétrico e feche a alimentag&o de gas.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
— Pdgina 48

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.
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O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparagdes in-

devidas sao perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
¢coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifica-
dos.

Tamanhos de recipientes para cozinhar inade-

quados, recipientes para cozinhar danificados

ou mal posicionados podem provocar ferimen-
tos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquanto
0 queimador estiver a acender-se.

Com a tampa do aparelho fechada da-se uma

acumulacéo de calor.

» Feche a tampa do aparelho apenas quando
o aparelho tiver arrefecido.

» Nunca use ou ligue o aparelho com a tampa
do aparelho fechada.

» Nao use a tampa do aparelho para manter
guente ou para pousar.

» Remova liquidos derramados antes de abrir
a tampa do aparelho.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criangcas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» Nao permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nunca tape a placa em aco inoxidavel, p. ex. com pe-
licula de aluminio ou de protecédo de fogdes.

» Utilize apenas os acessorios previstos.

Os liquidos podem danificar o aparelho.

» Remova os liquidos derramados antes de abrir a
tampa do aparelho.

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes.

Se o aparelho for utilizado durante muito tempo, forma-

se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustdo de vapores
para o exterior.

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» N&ao aqueca simultaneamente assadeiras, frigideiras
ou pedras para grelhar com varios queimadores.

A posigao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode os
comandos sempre para a posi¢ao zero.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o didmetro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.

v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuagcdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

4 Familiarizacao

4.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do seu
aparelho.

A
i
N4

g~

{
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:
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Queimador rapido

Grelha

Queimador normal

Orificios de ventilacdo por baixo das grelhas

Comando, zona de cozinhar dianteira

E Comando, zona de cozinhar traseira

4.2 Comandos

Os comandos permitem regular todas as fungdes do
seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de
operacao.

As marcagdes no comando indicam a atribui¢cdo ao res-
petivo queimador e a regulacédo da poténcia de cozedu-
rade 1 a9 e adirecédo de rotacéo para ligar.

0
= 1

8 2
7 3
Comando
M Zona de cozinhar traseira
[a] Zona de cozinhar dianteira
- Direcao de rotacéo para ligar

4.3 Indicacao no anel luminoso

Cada comando dispde de um anel luminoso com dife-
rentes possibilidades de indicacéao.

Indicacao Nome

Desligado Aparelho DESLIGADO

Aceso: laranja Aparelho LIGADO

Indicacao Nome

Aparelho DESLIGADO
Indicagdo de calor residual

Pisca lentamente: laranja

Falha do aparelho.
Contacte o Servico de As-
sisténcia Técnica.

Piscar rapido: laranja

4.4 Componentes individuais do queimador
normal e do queimador rapido

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do

queimador.
@)
(@)

<y

Tampa do queimador

Cabeca do queimador

Vela de ignicao

Elemento térmico para monitorizacdo da chama

4.5 Indicacao de calor residual

O anel luminoso no comando pisca apds a desativa-
¢ao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente pa-
ra que se possa tocar nele sem perigo.

5 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servico de Assis-
téncia Técnica, no comércio especializado ou através
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
cao com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacao exata (n.° E) do seu aparelho. = Pdgina 48
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Verifigue quais os acessorios disponiveis para o seu
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da
Assisténcia técnica.

www.gaggenau.com

Acessorios Utilizacao
Tampa do aparelho Acessorios recomendados
VD200020 para a cobertura do apare-

lho.
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6 Antes da primeira utilizacao

Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Colocar as pecas do queimador
corretamente

» Coloque todas as pecas do queimador corretamente.

6.2 Nao cobrir as aberturas de ventilacao

» Na&o cubra as aberturas de ventilacdo na parte frontal
da placa a gas.
— "Familiarizacdao", Pdgina 41

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Queimador Diametro maximo do fundo da pane- Didmetro minimo do fundo da panela
la

Queimador normal 200 mm 90 mm

Queimador rapido 220 mm 90 mm

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e 0 posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energética
do seu aparelho.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o re-
cipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Uma frigideira wok mal posicionada pode causar feri-

mentos.

A frigideira wok nao ficaria estavel e poderia virar-se.

» Usar o anel wok e a frigideira wok apenas no quei-
mador para wok. Nunca colocar o anel do wok e a
frigideira wok sobre o queimador normal ou o quei-
mador rapido.

= N&o utilize recipientes
para cozinhar deforma-
M dos.
== = (Os recipientes para cozi-
nhar com deformacgdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de co-
zinhar e podem tombar.
= Utilizar recipientes para

cozinhar com fundo pla-
no € espesso.

N

= Assegurar-se de que 0

=g tamanho dos recipientes
para cozinhar é adequa-
do para o queimador.

= Nunca utilizar recipientes
para cozinhar pequenos
nos queimadores gran-
des.

= Assegurar-se de que a
chama ndo toca nas fa-
ces laterais dos recipien-
tes para cozinhar.

v

= N&o cozinhe sem tampa.

= Assegure-se de que a
tampa néo esta desloca-
da.

parte da energia.

= Cologue os recipientes
para cozinhar centrados
sobre o queimador, caso
contrario o recipiente po-
de tombar.

= NA&o posicione recipien-
tes para cozinhar gran-
des sobre os queimado-
res proximos dos co-
mandos.

= Respeite uma distancia
minima de 50 mm entre
0 comando e o recipien-
te para cozinhar. Os co-
mandos podem ser dani-
ficados devido a sobrea-
quecimento.

dissipa-se uma grande
F‘i

i
X = Ao cozinhar sem tampa

SEP|SED
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= Colocar os recipientes
para cozinhar em cima

ﬁ dos suportes para pane-
las.
= Nunca colocar os recipi-

entes para cozinhar dire-
tamente em cima dos
queimadores.

= Antes da utilizac&o, asse-
gurar-se de que 0S Su-
portes para panelas e as
tampas dos queimado-
res de gas assentam
corretamente.

v

© = Manusear os recipientes
para cozinhar que estéao
na placa de cozinhar
$

$ com cuidado.
S = N&o bata sobre a placa
de cozinhar.
= N&o colocar pesos pesa-
dos em cima da placa
de cozinhar.

= Nunca aqguecer um reci-
piente para cozinhar
com varios queimadores.
A acumulacéo de calor

— dai decorrente danifica o

aparelho.
= N&o aquecer pedras pa-
ra grelhar ou frigideiras
para paella.
= Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar até ao
didmetro maximo permiti-

do.

8 Operacao base

8.1 Colocar as pecas do queimador

Segue-se a descrigcdo da colocacao correta das pecas
do queimador.

1. Assegure-se de que as pecgas do queimador estédo
limpas e secas.

2. Coloque cada uma das pecas individuais do queima-
dor com exatidao e na horizontal, caso contrario po-
dem ocorrer avarias durante a ignigdo ou durante o
funcionamento.

3. Cologue a tampa do queimador de forma que as lin-
guetas de blogueio encaixem nos respetivos entalhes
na cabeca do queimador.

8.2 Utilizar recipientes para cozinhar

adequados

1. Utilize apenas recipientes para cozinhar com didme-
tro adequado.

2. Assegure-se de que 0s recipientes para cozinhar ndo
sobressaem da margem da placa de cozinhar.
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8.3 Ligar o aparelho

A sua placa a gas esta equipada com uma valvula pro-
gressiva com 9 poténcias de cozedura e velas de acen-
dimento para a ignigéo elétrica.

ATENCAO

O sentido de rotacdo errado do comando podera danifi-

car a valvula progressiva do aparelho.

» Nunca tente rodar o comando diretamente da posi-
c¢ao 0 para a posicdo 1 ou diretamente da posicéo 1
para a posigao 0.

» Pressione o comando do queimador selecionado até
ao batente @ e rode para a esquerda, para o nivel de
poténcia pretendido @. O queimador acende-se auto-
maticamente.

» Mantenha o comando pressionado durante alguns
segundos apds a ignicdo, até que o sensor térmi-
CO que abre a conduta de gas aqueca.

» Se o0 queimador ndo se acender num espaco de 2
a 4 segundos, rode o0 comando mais para a e€s-



querda, para o nivel de poténcia 1 e, apds a igni-
¢ao, volte a regular o nivel de poténcia pretendido.

a0

Muitas vezes, uma ignicdo em chama fraca é possi-
vel mais rapidamente, uma vez que os diferentes ga-
ses possuem um comportamento de ignicdo distinto.

8.4 Acender o aparelho manualmente

Nota: Se ocorrer uma falha de corrente, também pode
acender os queimadores manualmente.

Indicagbes de preparagdo pt

1. Cologque um recipiente para cozinhar adequado no
suporte para panelas.

2. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode para a esquerda, para o nivel de poténcia pre-
tendido. Mantenha o comando premido.

3. Acenda o queimador com um isqueiro ou um fésforo.
Mantenha o comando premido durante alguns segun-
dos apods a ignicao.

v A indicacdo no anel luminoso permanece desligada.

8.5 Desligar o aparelho

» Rode o comando para a direita, para a posicéo 0.

v O anel luminoso no comando pisca apods a desativa-
¢ao, enguanto o aparelho estiver demasiado quente
para gue se possa tocar nele sem perigo.

8.6 Fechar a tampa do aparelho

Requisito: A tampa do aparelho estda montada.
1. Deixe arrefecer o aparelho.
2. Feche a tampa do aparelho.

9 Indicacoes de preparacao

Os valores constantes das regulagdes recomendadas
servem de referéncia, pois o calor necessario depende
do tipo e do estado dos alimentos, assim como do ta-
manho e do enchimento da panela.

A gordura e o 6leo aguecem depressa gragas a potén-
cia elevada. A gordura pode incendiar-se ou o alimento
queimar-se.

Prepare alimentos na zona de cozinhar traseira, se tive-
rem de cozinhar durante mais tempo.

Para ferver, fritar e saltear grandes quantidades, utilize
preferencialmente o queimador rapido.

9.1 Regulacoes recomendadas

O seu aparelho esta equipado com uma valvula pro-
gressiva. Pode regular a poténcia pretendida de 1 até
9.

Nivel de Preparacao de alimentos
poténcia
9 Aquecer: agua, sopas claras

Escaldar: legumes
Fritar: batatas fritas, produtos de pastelaria

Nivel de Preparacdo de alimentos
poténcia
7-9 Saltear: carne
Fritar a altas temperaturas: carne, batatas
6-8 Continuar a cozinhar com a tampa aberta: li-
quidos, massas alimenticias
5-7 Cozer: pratos a base de farinha
Fritar a temperaturas médias: aves, peixe
4-5 Fritar a baixas temperaturas: salsichas, ce-
bolas, pratos de ovos
Descongelar: congelados
4 Cozinhar em lume brando com a tampa
aberta: bolinhos de batata escalfados, salsi-
chas
Aquecer: legumes, sopas, guisados
3-4 Estufar: rolinhos de carne, assados
Estufar: legumes
2-4 Continuar a cozinhar com a tampa fechada:
sopas, legumes
1 Apurar: arroz, arroz doce, cereais

10 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencéo cuidadosa do mesmo.

10.1 Produtos de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adquiri-
dos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

&\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.
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ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Na&o utilize produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Nao utilize esfregdes de palha-d'aco ou esponjas
abrasivas.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de

limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,

se as instrucdes de limpeza os recomendarem para

a peca em causa.

Lave bem os panos de esponja, antes de os utilizar.

v

10.2 Limpar as grelhas manualmente

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Deixe a grelha de molho no lava-loiga.

3. Limpe a grelha com uma escova e detergente.
Limpe com cuidado junto da area em borracha para
que esta ndo se solte.

4. Limpe a grelha com agua limpa.

5. Seque a grelha com um pano de cozinha.

10.3 Lavar as grelhas na maquina da loica

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.
2. Lave na maquina da loica a 60 °C no maximo.

Nota: A limpeza na maquina da loica pode descolorar
as grelhas. As alteragdes na cor nao tém qualquer in-
fluéncia na utilizagao.

10.4 Limpar o queimador

Para garantir um bom desempenho e uma utilizac&o se-
gura durante toda a sua vida util, mantenha os queima-
dores limpos. Certifique-se que as aberturas e ranhuras
nos elementos dos queimadores estao isentos de suji-
dade.

/N AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Retire cuidadosamente as pegas do queimador.

3. Limpe as pecas do queimador com uma escova e

detergente.

. Enxague as pecas do queimador com agua limpa.

5. Antes de colocar as pecas do queimador, deixe-as
secar por completo, ao contrario podem ocorrer ava-
rias durante a ignigdo ou durante o funcionamento.

=

10.5 Limpar as superficies de aco inoxidavel

1. Observar as informacdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pagina 45

2. Limpar com um pano de esponja e uma solucao
quente a base de detergente, no sentido de polimen-
to.

3. Secar com um pano macio.

4. Aplicar uma camada fina do produto de limpeza de
aco inoxidavel com um pano macio.

Dica: Os produtos de limpeza de aco inoxidavel ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica ou na loja online.

10.6 Limpar os comandos

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque
elétrico.

» Nao retire os comandos para a limpeza.

» N&o utilizar panos de esponja molhados.

1. Observar as informacdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 45

2. Limpar com um pano de esponja humido € uma solu-
¢ao quente a base de detergente.

3. Secar com um pano macio.

10.7 Utilizar gel de limpeza para sujidade
incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel

encomendar na nossa loja online, em lojas especializa-
das ou através do nosso servico de assisténcia técnica
um gel de limpeza.

1. Respeite as instru¢cdes do produto de limpeza.

2. Retire as grelhas e as pegas do queimador.

3. ATENCAO - O gel de limpeza causa danos nas pe-
cas do queimador, nos comandos e nas superficies
de aluminio.

» Apligue o gel de limpeza apenas nas grelhas e em
superficies de acgo inoxidavel.

Apligue o gel de limpeza sobre a sujidade incrustada.
4. Se necessario, deixe atuar durante a noite.

10.8 Limpar a régua de uniao

Notas

= N3do utilize raspadores de vidros.

= A utilizacdo de limao e vinagre ndo € adequada para
a limpeza e pode dar origem a manchas bacas.

» Limpe a régua de unido com solucdo de agua morna
e detergente e um pano macio.

11 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.
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/N AVISO - Risco de ferimentos!

Eliminar falhas pt

Reparacdes indevidas sao perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 48

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacgéo do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacdo ou o cabo de ligagcado do aparelho sofrer algum dano, tem ser substituido por um cabo
de alimentacao ou o cabo de ligagdo do aparelho especifico, disponivel junto do fabricante ou da sua Assisténcia

Técnica.

» Se o0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

11.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e resolucdo de problemas

Na cozinha sente-se o cheiro a
gas.

A ligacao da garrafa de gas tem fuga.
1. Areje o local.
2. Verifique a ligacado da garrafa de gas.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.
1. Areje o local.
2. Contacte o fornecedor de gas.

O aparelho nao funciona.

A ficha do cabo de alimentac&do nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéo elétrica.
» Verifique se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espago es-
tao a funcionar.

As chamas do queimador sao al-
tas ou instaveis.

O gas chega ao aparelho com pressdo muito alta.

1. Desligue o aparelho.

2. Contacte um técnico autorizado para que este inspecione o regulador da gar-
rafa de gas ou do reservatério de gas liquido.

Dica: Para evitar danos provocados por pressdo muito alta, pode instalar uma
protecdo contra excesso de pressao, que limite ou interrompa a admissao de
gas se o regulador da garrafa de gas ou do reservatério de gas liquido falhar.

O gueimador ndo se acende.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Acenda o queimador com um fésforo ou isqueiro.
— "Acender o aparelho manualmente”, Pdgina 45

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
1. Coloque as pecas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As pegas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o quei-
mador.
» Limpe o espaco entre a vela e o queimador.

A vélvula de seguranca da tubagem de gas esta fechada.
» Abra a valvula de seguranca da tubagem de gas.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

O queimador apaga-se imediata-
mente apds ser aceso.

O comando ndo foi mantido premido tempo suficiente.
1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apdés a ignicao.
2. Prima o comando com forga.

As aberturas no queimador estédo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.
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Avaria

Causa e resolucédo de problemas

A chama do queimador € irregu-

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.

lar. 1. Coloque as pegas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queimador desliga-
se durante o funcionamento.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

A indicacao de calor residual pis- Por razdes de seguranca, a indicacado de calor residual pisca durante aprox. 30

ca, apesar do aparelho estar ar-
refecido.
car.

minutos, mesmo apds um breve funcionamento do queimador.
» N&o toque no queimador enquanto a indicacao de calor residual estiver a pis-

Falha de corrente mais prolongada na rede doméstica. A indicacao de calor resi-
dual continua a piscar apds a falha de corrente.
» N&o toque no gueimador enquanto a indicacao de calor residual estiver a pis-

car.

O suporte para panelas descolo-
ra-se.

A limpeza na maquina de lavar loica pode descolorar o suporte para panelas.
» Isso é normal. As alteragcdes na cor nao tém qualquer influéncia na utilizagéo.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Feche a torneira de fecho do gas.

4. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacdo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Unidao Europeia.

B

13 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econo-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigco e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do coédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
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Encontra informagdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em
www.gaggenau.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

13.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se na parte de bai-
xo do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.


https://www.gaggenau.com
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