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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product
information safe for future reference or for
the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

The appliance can only be used safely if it is
correctly installed according to the safety in-
structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

/N CAUTION - Risk of injury!

This appliance is for cooking purposes only.

» It shall not be used for other purposes, for
example room heating.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

= Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

= |n a private household and in a domestic en-
vironment.

= Up to an altitude of 4000 m above sea level.

Do not use the appliance:

= On boats or in vehicles.

® 3s a room heater.

= with an external timer or a remote control.
= Qutdoors.

Call the after-sales service if you want to con-
vert your appliance to a different type of gas.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/N WARNING - Risk of explosion!

Escaping gas may cause an explosion.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS OR IF

THERE ARE FAULTS IN THE GAS INSTALLA-

TION

» Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.

» Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.

» Do not operate any light switches or appli-
ance switches.

» Do not pull any plugs out of any sockets.

» Do not use any telephones or mobile
phones within the building.

» Open windows and ventilate the room.

» Call the after sales service or the gas sup-
plier.
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Escaping gas may cause an explosion.
Small amounts of gas can collect over a
longer period of time and ignite.

» Close the safety valve for the gas supply
when the appliance is out of use for pro-
longed periods.

Escaping gas may cause an explosion.

If the liquefied gas bottle is not upright, lique-

fied propane/butane can enter the appliance.

Intense darting flames may therefore escape

from the burners. Components may become

damaged and start to leak over time so that
gas escapes uncontrollably.

» Always use liquefied gas bottles in an up-
right position.

/\ WARNING - Risk of poisoning!
The use of a gas cooking appliance results in
the production of heat, moisture and products
of combustion in the room in which it is in-
stalled. Ensure that the kitchen is well ventil-
ated especially when the appliance is in use.
» Prolonged intensive use of the appliance
may require additional ventilation, for ex-
ample the increasing of mechanical ventila-
tion where present, additional ventilation to
safely remove the products of combustion to
outside (external) air whilst also providing
room air changes with additional ventilation.
» Consult a professional before installation of
the additional ventilation.

/N WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The appliance becomes very hot.

» Never place flammable objects on the cook-
top or in its immediate vicinity.

» Never store any objects on the cooktop.

The appliance will become hot.

» Do not keep combustible objects or aerosol
cans in drawers directly underneath the hob.

» Never store or use combustible materials
(e.g. spray cans or cleaning agents) under
the appliance or in its immediate vicinity.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

When gas burners are in operation without any

cookware placed on them, they can build up a
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lot of heat. The extractor hood above it may

become damaged or catch fire.

» Only operate the gas burners with cookware
on them.

The appliance becomes very hot, fabrics and

other objects may ignite.

» Keep fabrics (e.g. garments or curtains)
away from the flames.

» Never reach over the flames.

» Do not place combustible objects (e.g. tea
towels or newspapers) on, next to or behind
the appliance.

Escaping gas may ignite.

» If the burner does not ignite after
10 seconds, turn the control knob to the
"Off" position and open the door or window
in the room. do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

» In the event of the burner flames being acci-
dentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/N WARNING - Risk of burns!

The accessible parts can become hot during

operation.

» Small children should be kept away from the
appliance.

Hob guards may cause accidents.

» Never use hob guards.

Empty cookware becomes extremely hot when

set on gas burners that are operating.

» Never heat up empty cookware.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be car-
ried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing
the appliance.

» |f the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.



» If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by trained special-
ist staff.

If the appliance or the power cord is damaged,

this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» |f the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box and turn
off the gas supply.

» Call customer service. »Page 12

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners
to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/N WARNING - Risk of injury!

Faults or damage to the appliance and repairs

that have not been carried out correctly are

dangerous.

» Never switch on the appliance if there is a
fault with it.

Preventing material damage en

» If the appliance is faulty, unplug the mains
plug or switch off the fuse in the fuse box.
Shut off the gas supply and call the after
sales service.

» Always have repairs carried out to the appli-
ance and damaged gas lines replaced by
trained, specialist personnel.

Cookware that is not the right size, or that is

damaged or incorrectly positioned may cause

serious injuries.

» See the notes on cookware.

When switching on the burner, sparks are gen-

erated in the ignition plugs.

» Never touch the ignition plugs while the
burner is being lit.

/\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their

heads or wrap themselves up in it and suffoc-

ate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION

A build-up of heat may damage the appliance.

» Never cover the stainless steel hob, for example with
aluminium foil or oven protectors.

» Only use the accessories specified.

Heat can cause damage to adjacent appliances or Kit-

chen units.

If the appliance is in operation for an extended period,

heat and moisture will be generated.

» Open a window or switch on an extractor hood lead-
ing to the outside.

A build-up of heat may damage the appliance.

» Do not heat roasters, frying pans or grill stones using
more than one burner at a time.

If a control knob is in the wrong position, this could lead

to malfunctions.

» Always turn the control knobs to the "Off" position
when the appliance is not being used.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging
The packaging materials are environmentally compatible
and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Choose a burner roughly the same size as your pan.
Centre the cookware on the hob.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper dia-
meter of the saucepan. It is often larger than the base
diameter.
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v Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
v Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
v When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
v You can see into the pan through a glass lid without
having to lift it.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
v Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
v The more water there is in the cookware, the more
energy that is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
v If you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Appliance

You can find an overview of the parts of your appliance
here.
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High-output burner

Pan support

Ventilation openings below the pan supports

Control knob, front right cooking zone

Control knob, rear right cooking zone

m Standard-output burner

Control knob, rear left cooking zone

m Control knob, front left cooking zone

4.2 Control elements

You can use the controls to configure all functions of
your appliance and to obtain information about the oper-
ating status.

The markings on the control knob show the assignment
to each burner and the power level from 1 to 9, as well
as the direction of rotation for switching on.

0
= 1

Control knob

Front left cooking zone

Rear left cooking zone

Rear right hotplate

Front right cooking zone
Direction of rotation to switch on

A LILOE

4.3 Indicator on the illuminated ring

Each control knob is encircled by an illuminated ring
with various display functions.

Indicator Name
Off Appliance OFF
Lights up: Orange Appliance ON

Slowly flashing: Orange Appliance OFF
Residual heat indicator

Appliance fault.
Call customer service.

Quickly flashing: Orange

4.4 Individual parts of the standard-output
burner and high-output burner

You can find an overview of the parts of the burner here.
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Burner cover

Burner head
Ignition plug
Thermocouple for the flame monitoring

4.5 Residual heat indicator

After switching off the appliance, the illuminated ring on
the control knob slowly flashes until the appliance has
cooled enough for it to be safe to touch.

5 Before using for the first time

Clean the appliance and accessories.

5.1 Placing burner parts in their correct
positions

» Fit all of the burner parts in their correct positions.

5.2 Do not cover ventilation openings

» Do not cover the ventilation openings on the front of
the gas cooktop.
— "Familiarising yourself with your appliance", Page 6

6 Cookware

This information has been provided to help you save en-
ergy and avoid damaging your cookware.

6.1 Suitable cookware

Burner Maximum pan base diameter Minimum pan base diameter
Standard-output burner 200 mm 90 mm
High-output burner 220 mm 90 mm

6.2 Using cookware

The selection and positioning of the cookware affects
the safety and energy efficiency of your appliance.

/N WARNING - Risk of fire!

Flammable objects may ignite.

» Maintain a distance of at least 50 mm between the
cookware and flammable objects.

/N WARNING - Risk of injury!

An incorrectly positioned wok may cause injuries.

The wok is not stable and may overturn.

» Use the wok only on the wok burner and the wok
ring. Never set the wok ring and wok on the standard
output burner and high-output burner.

= Ensure that the size of

i the cookware is suitable
for the burner size.
in = Never use small items of
/ cookware on large burn-

ers.
= Ensure that the flame

does not touch the sides
of the cookware.

= Do not use deformed

cookware.
T = Deformed cookware is
== not stable on the hob

and may tip over.

= Use cookware with a
thick, flat base.
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= Do not cook without a

lid.
= Ensure that the lid does
not move.
i

= When cooking without a
lid, a large amount of the
energy escapes.

)
v

= Position the cookware in
the middle of the burner,
otherwise it may tip over.
= __ | = Do not position large
cookware on the burners
close to the controls.
= Maintain a minimum
clearance of at least
50 mm between the con-
trol knob and the cook-
ware. The controls may
be damaged due to over-
heating.

N

= Place the cookware on

the pan supports.
= Never place the cook-
ware directly on the

burner.
= Before using the appli-
ance, ensure that the
pan supports and the

gas burner covers are
positioned correcily.

= Handle the cookware
that is on the cooktop
carefully.

$ = Do not bang on the hob.

_eE=0" = Do not place heavy

weights on the cooktop.

= Never use multiple burn-
ers to heat up cookware.
The build-up of heat that

results from this will dam-
—r age the appliance.

= Do not heat grill stones
or paella pans.
= Only use cookware up to

the maximum permiss-
ible diameter.

7 Basic operation

7.1 Fitting burner parts

You can find out how to correctly position the burner
parts here.

1. Ensure that the burner parts are clean and dry.

2. Ensure that the individual parts of the burners are fit-
ted in their exact position and are straight; otherwise,
this may result in ignition problems or problems dur-
ing operation.

3. Fit the burner cover in such a way that the locking
catches click into place in the corresponding slots on
the burner head.

7.2 Using suitable cookware

1. Only use cookware with a suitable diameter.
2. Ensure that the cookware does not protrude over the
edge of the cooktop.

7.3 Switching on the appliance

Your gas hob is equipped with a step valve with nine
power levels and ignition plugs for electrical ignition.

ATTENTION

Turning the control knob in the wrong direction can

damage the step valve on the appliance.

» Never turn the control knob directly from position O to
position 1, or from position 1 directly to position 0.

» Push in the control knob for the selected burner as
far as it goes @ and turn it anti-clockwise to the power
level that you require @. The burner ignites automatic-
ally.

» Once ignited, press and hold the control knob for a
few seconds until the heat sensor that opens the
gas flow heats up.

» If the burner does not ignite within 2 to 4 seconds,
turn the control knob anti-clockwise to power level



1 and, once ignited, turn it back to the power level
that you require.

a0

It can often be quicker to ignite the burner in the low-
est setting because different gases have different igni-
tion characteristics.

Cooking tips en

7.4 Manually igniting the appliance

Note: In the event of a power cut, you can light the
burners manually.

1. Place a suitable item of cookware on the pan sup-
port.

2. Push in the control knob for your chosen burner and
turn it anti-clockwise to the power level you require.
Keep the control knob pressed in.

3. Light the burner with a gas lighter or a match. Keep
the control knob pressed in for a few seconds after
ignition.

v The indicator on the illuminated ring remains off.

7.5 Switching off the appliance

» Turn the control knob clockwise to position 0.

v After switching off the appliance, the illuminated ring
on the control knob slowly flashes until the appliance
has cooled enough for it to be safe to touch.

8 Cooking tips

The values given in the recommended settings are only
a guide; you may need more or less heat depending on
the type and state of the food, as well as the size of the
pan and how full it is.

Fat and oil heat up quickly due to the high power level.
Fat can ignite and the food may burn.

Food that needs to be cooked for longer should be
cooked on the rear cooking zones.

For parboiling, deep-fat frying and searing large quantit-
ies of food, it is a good idea to use the high-output
burner.

8.1 Recommended settings

Your appliance is equipped with a step valve. You can
set the required setting from 1 to 9.

Power Preparing meals
level
9 Heating: Water, clear soups

Blanching: Vegetables
Deep-fat frying: Chips, baked items

Power Preparing meals
level
7-9 Searing: Meat
Frying at high temperatures: Meat, potatoes
6-8 Simmering with the lid open: Liquids, pasta
5-7 Baking: Flour-based food
Frying at medium temperatures: Chicken,
fish
4-5 Frying at low temperatures: Sausages,

onions, egg dishes
Defrosting: Frozen food

4 Poaching with the lid open: Dumplings,
boiled sausages
Heating: Vegetables, soups, stews

3-4 Braising: Roulade, joints
Steaming: Vegetables

2-4 Simmering with the lid on: Soups, veget-
ables

1 Soaking: Rice, rice pudding, cereals

9 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

9.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products from after-
sales service or the online shop.

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean
the appliance.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

ATTENTION

Unsuitable cleaning products may damage the surfaces

of the appliance.

» Do not use harsh or abrasive detergents.

» Do not use cleaning products with a high alcohol con-
tent.

» Do not use hard scouring pads or cleaning sponges.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

» Wash sponge cloths thoroughly before use.
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9.2 Cleaning the pan support manually

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Soak the pan support in the sink.

3. Clean the pan support using a scrubbing brush and
washing-up liquid.
Clean the area around the rubber buffers carefully so
that they do not become detached.

4. Rinse the pan support rinse with clean water.

5. Dry the pan support with a kitchen towel.

9.3 Cleaning the pan support in the
dishwasher

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.
2. Clean in the dishwasher at a maximum temperature
of 60 °C.

Note: When cleaning in the dishwasher, the pan sup-
ports may become discoloured. This discolouration
does not affect their usability.

9.4 Cleaning the burners

To ensure good performance and safe use throughout
their service life, keep the burners clean. Ensure that the
openings and slots in the parts of the burner are free of
dirt.

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Carefully remove the burner parts.

3. Clean the burner parts using a scrubbing brush and

washing-up liquid.

. Rinse the burner parts with clean water.

5. Ensure that the burner parts are completely dry be-
fore fitting them; otherwise, there may be ignition
problems or problems during operation.

=Y

9.5 Cleaning the stainless steel surfaces

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 9

2. Clean using a sponge cloth and hot soapy water in
the direction of the finish.

3. Dry with a soft cloth.

4. Apply a thin layer of the stainless steel cleaning
product with a soft cloth.

Tip: You can obtain stainless steel cleaning products
from after-sales service or the online shop.

9.6 Cleaning the controls

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.
» Do not detach the control knobs to clean them.

» Do not use wet sponge cloths.

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 9

2. Clean using a damp sponge cloth and hot soapy wa-
ter.

3. Dry with a soft cloth.

9.7 Using cleaning gel for burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a clean-
ing gel from our online shop, from your specialist re-
tailer or via our after-sales service.

1. Follow the instructions on the cleaning product.

2. Remove the pan supports and the burner parts.

3. ATTENTION - On the burner parts, the controls and
the aluminium surfaces, the cleaning gel leads to
damage.

» Only use the cleaning gel on the pan supports and
stainless steel surfaces.

Apply the cleaning gel to the burnt-on dirt.
4. If necessary, let the dirt soak overnight.

9.8 Cleaning the connection strip

Notes

= Do not use a glass scraper.

= |emon and vinegar are not suitable for cleaning and
may create dull patches.

» Clean the connection strip with warm soapy water
and a soft cloth.

10 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-

sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» If the appliance is defective, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 12

10
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/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord or the appliance power cable of this appliance is damaged, it must be replaced with a special
power cord or special appliance power cable, which is available from the manufacturer or its Customer Service.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by trained specialist staff.

10.1 Malfunctions

Fault

Cause and troubleshooting

There is a smell of gas in the Kit-
chen.

The gas cylinder connection is leaking.
1. Ventilate the room.
2. Check the gas cylinder connection.

The gas pipe to the appliance is leaking.
1. Ventilate the room.
2. Call the gas supplier.

The appliance is not working.

The mains plug of the power cord is not plugged in.
» Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

Burner flames are large or un-
stable.

The gas reaches the appliance at excessive pressure.

1. Switch off the appliance.

2. Contact an approved installer and have them check the regulator of the gas
cylinder or liquid gas tank.

Tip: To prevent damage due to excessive pressure, you can install an overpres-
sure safety device that limits or cuts off the gas supply if the regulator of the gas
cylinder or liquid gas tank fails.

The burner does not ignite.

There has been a power cut.
» Light the burner with a match or lighter.
— "Manually igniting the appliance", Page 9

The burner parts are positioned incorrectly.
1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Burner parts are wet.
» Carefully dry the burner parts.

Food remnants or dirt are located between the ignition plug and the burner.
» Clean the space between the ignition plugs and burners.

The safety valve for the gas line is closed.
» Open the safety valve for the gas line.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

Burner goes out straight after be-
ing ignited.

Control knob not pressed down long enough.
1. Keep the control knob pressed down for a few seconds after ignition.
2. Press the control knob down firmly.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame is not uniform.

The burner parts are positioned incorrectly.
1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame goes out while
the appliance is in operation.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

The residual heat indicator
flashes even though the appli-
ance has cooled down.

For safety reasons, the residual heat indicator flashes for approximately 30
minutes, even if the burner was in operation for only a short time.
» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

11
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Fault Cause and troubleshooting

The residual heat indicator Longer power cut in the household. After the power cut, the residual heat indic-
flashes even though the appli- ator continues to flash.

ance has cooled down. » Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

The pan supports are discol- When cleaning in the dishwasher, the pan supports may become discoloured.
oured. » This is normal. This discolouration does not affect their usability.

11 Disposal

11.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Close the main gas tap.

4. Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are avail-
able from your specialist dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and elec-
tronic appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

The guideline determines the framework
for the return and recycling of used ap-
pliances as applicable throughout the
EU.

12 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information about the warranty period and the
warranty conditions in your country is available via the
QR code on the enclosed document on service con-
tacts and warranty conditions, from our customer ser-
vice or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.

You can find the contact details for our customer ser-
vice via the QR code on the enclosed document on ser-

vice contacts and warranty conditions or on our website.

You can find the information required as per Regula-
tions (EU) 66/2014 and (EU) 2023/826 online at
www.gaggenau.com on the product and service pages
for your appliance, in the area of user manuals and ad-
ditional documents.

12.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate is located on the underside of the appli-
ance.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

12
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1 AGPA&AEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOEC UTTOOEIEEIC BOPaAEing.
1.1 Fevikeg ummodei&eig

= AiIaBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec.

m QuAalTe TIC 00nYyiec KABWC Kal TIC TTANPOYPO-
pieC MPOIOVTOC VIO LUETETEITO XPNoN N YIa ToV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xprion cUPPWVX PHE TOV GKOTTO
TIPOOPIGHOU

MOVO pe TN 0woTH TOTTOBETNON CULPWVA PE TIC
odnyiec TomoBeTnong diaoPaAileTal N
ao@aieia KoTa TN XpNnon. O eykoTaAOTATNG €i-
VOl UTIeUBUVOC VIO TNV ayoyn AeIToupyia oTn
Beon TomobeTNONC.

A\ MPOZOXH - Kivéuvog TPOUUATIGHOU!

AUTH N OuoKeun Xxpnoldeuel JOVO YIa poyeipe-

Lo

» Aev EMTPETETAI VO XPNOILUOTIOIEITAI VIO OA-
AOUG oKOTTOUG, VIO TTOPAOEIVUO VIO BEpuOvVoN
XWOWV.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYNTWV KOl POPNHATWY.

B KOTW OO emTnenon. EmBAeneTe TIC oUvVTO-
pec dladiKaoieC Bpaopou Xwpic dIaKOT.

B 3TO IQIWTIKG VOIKOKUPION KOl OTO OIKIOKO TIEQI-
BAAOV.

® yexpl eva upocg omo 4.000 m mavw omod TNV
EMPAveEIR TNC BGARCOOC.

Mn xonoIpOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B 0g OKO®PN N 0E OXNUOTO.

= ()C BEppOvVOoN XWPEOU.

® Me evayv eEwTePIKO XpovodIaKOTTN 1 eva TN-
AEXEIPIOTNPIO.

® 3TNV UnMaiBpo

[ TN YUETATPOTIN 0€ eva MO €idoC aepiou KO-

AEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €€UTTNPETNONC TTe-

AATWV.

1.3 MePI0PICHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTA N OUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
madIG armd 8 €TV KOl AVw KO OTIO TTIPOOWTT
LE PEIWUEVEC (PUOIKEC, a1oBNTNPIEC I VONTIKEC
IKOVOTNTEC KABWC Kol EMNEIYN EUTTEIPIOG KOI/N
YVWONG, AV EMPBAETTOVTOI | EXOUV KOATOTOTTIOTEI
OXETIKO JE TNV QOPOAN XPNoN TNC OUOKEUNG
KOl €XOUV KOTOVONOEI TOUC KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta maudid dev emMTPEMETAI VO TTaiCOUV Pe Tn Ou-
oKeun.

O KaBapIopOC Kal N ouvTENOoN amod To XPNOTN
eV EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV GO TTOH-
A1, eKTOC €av eival 15 eTwv Kal Gvw Kal MmTn-
OQOUVTOQI.

KpaTaTe o Taudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwV
LOKQIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIO ouvde-

ong.

1.4 Ac@aAng xprion

A NMPOEIAOMOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

eKPNEN.

2YMIMEPIOOPA ZE MEPINTOQ>H O>MH> AE-

PIOY H BAABHX >THN EFKATAXTASH AE-

PIOY

» KAEiOTE QUEOWC TNV TTAPOX! aepiou 1 TN BoA-
Bida TNG UTTOUKGAQC aepiou.
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el Acpdieia

» 23NOTE APECWC OTTOINBNTIOTE AVOIXTH PWTIA
KOl TOL TOIVAPO.

» Mnv maThoeTe GA\O Tov DIOKOTTN PWTIOPOU
KOl TOV OIOKOTITN TNG CUOKEUNC.

» Mnv Tpapnéete Kaveva QIC amd Tnv mpida.

» Mn xonoIJOTIOINOETE Kaveva oTaBepO 1 KIVN-
TO TNASEPWVO OTO OTTITI.

» Avoite Ta TopaBupa Kol e€aepioTe KAAX TO
dWHATIO.

» KaAEoTe TNV UTINPEGIO TEXVIKNG €EUTTNPETN-
onc TMEAATWV I TNV EMIXEIPNON TTAPOXNC OEPI-
ou.

To agpio mou diappeel umopei va odnynoel oe

eKpNén.

Ol HIKpEC TTOOOTNTEC OEepiou Oe eva pJeyoAuTe-

0O XPOVIKO BIAOTNUO UTTOPOUV VO CUYKEVTPW-

Bouv Kal vor avoapAeyouv.

» OTOV N OUOKEUN VIO VA HEYOAUTEPO XPOVIKO
diaotnua Og xpnolpoToIeiTal, KAeioTe TN BoA-
Bida aopoAeioc TNC TTOPOXNC aepiou.

To agpio mou diappeel umopei va odnynoel oe

eKpNén.

Edv n pmoukoha uypoaepiou Oev OTEKETOI KOBOe-

TO, PTTOPEI VO eloxXwpnoel uypo mpomavio/Bou-

TOVIO OTN OUOKEUN. 2€ QUTN TNV TIEPITTWOoN

HTTOPOUV VO TIDOKUWOUV PEYOAEC (PAOYEC OTOUC

KouoTnpeC. Ta e€apTnuoTa YITopoUV Vo UTTO-

OoTouV (NUIG KOl pe TNV TTapodo Tou XpOVoU Vol

eUpOVIOTEl pIat OIGPPOT), ETOI WOTE VO EEEPXETAI

OEPIO PN EAEYXOUEVO.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC UypOEpiou
avToTE O KG&OETN Beon.

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog dnAnThpic-

ong!

H xprion HIOC HOYEIPIKAC OUOKEUNG aepiou

odnyei oTnVv Mapoywyrn BepudTNTAC, UYPAOIAC

KOl TTPOIOVTWY KOUONC OTOV XWPO, OTOV OTT0I0

eival eykaTeoTnuevn. BeBaiwBeite, 011 N Koudi-

Vo aepideTal KaAQ, 1I81aiTEPO OTAV N OUOKEUN

XPNOIUOTIOIEITAI.

» >€ TIEPITITWON EVTOTIKNG XPNONGC TNG OUOKEU-
NC VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO DIAOTNUA, UTTOPEI
VO EiVal amapaiTNTOC EVOC ETTAEOV QEPI-
OpOG, T.X. aU&NoN TOU PNXOVIKOU OiepIoHOoU,
€AV UTIAPXEI, EVAC TTPOOOETOC AEPICUOC VIO
TNV GOPOAN OTTOYWYN TWV TTPOIOVTWY KaUoNg
oToV eEWTEPIKO OEPQ (TPOC TO £€w) KOI TOU-
TOXPOVQ VIo TN UVATOTNTO GVTOAGYNC TOU
OEPO TOU XWPOU HE TTPO0BETO aepIouO.

» [0 Tov MPOOOETO BEPIOUO, AMOTAOEITE OE
EVAV ETTOYYEAUOTIO TTOIV TNV EYKOTOOTOON.
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A\ NPOEIAOINMOIHZH - Kivouvog TTupKayI&g!
To payeipepa oe BaoeIg 0TIV Pe Ao N Aadi
XWPIC EMTHENON PTTOPEI Vo gival EMKIVOUVO Kl
va 0dnynoel og TTUPKAYIEC.

» Mnv apnveTe TTOTE Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC €MTHENON.

» Mn SokipGoeTe TTOTE Vo OBNOETE HIG PWTIA
e veEPO, OVTI AUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl HETG KOAUWTE TIC (PAOYEC TI.X. UE
EVa KOTIOKI N PIa KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TommoBeTHOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTN Baon €0TIWV 1 OTNV TTANGIiovV TTe-
pIoxn.

» Mnv TOOBETHOETE TTOTE AVTIKEIUEVO TTOV®
oTn Baon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPAEKTO QVTIKEIJEVO N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiog KOTW
armd TN B&on oTIWV.

» Mnv ommoOnKeUETE N YN XPNOILOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIJEVDL, TTI.X. KOUTIG OTIPEI 1) UAI-
K& KOOOpIoPOoU, KOTwW armd TN OUCKEUN I KO-
VTQ OTN CUOKEUN.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] vau

odnNyrnoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OO UTIEPBEP-

povon, avagAeén n Bpalon UNK®V.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNG
E0TIRV.

O1 KaUuoTNPEC aepiou, XWPIC TOTTOBETNUEVD

TOVW POYEIPIKG OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyaAn 6eppoTtnTa. Evag amd movw

TOTTOBETNUEVOC AMOPPOPNTHPAC PTTOPE! VO

urooTel ¢NUIG ) va THIAoET PWTIA.

» /\EITOUPYEITE TOUC KOUOTAPEC aiepiou Hovo
e TOTTOBETNUEVD TTAVW HAVEIPIKG OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal MAPa TTOAU, TO UPAOCHO-

TOL KO OGAAOL QVTIKEIUEVO UTTOPEI VO GVAPAEYOUV.

» KpaTOTe TO UPAOPOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC LOKPIG OO TIC PAOYEC.

» Mnv TAveTE TTOTE TIAVW aTTO TIC PAOVEC.

» Mnv TOoToBEeTEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivac N epnuepidec mavw, dimAa
N Tow ammd TN OUOKEUN.

To aeplo TTou BIaPeUyel PTTOPEI VO AVAPAEYEI.

» Edv 0 kauotnpac dev avayel peta amo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
oTtn B6¢on pundev Kal avoi&Te TNV MOPTA N TO
mop&Oupo Tou Xwpou. Npiv TV ek veou
avAaPAEEN TOU KOUOTHPQ, TTIEPIPEVETE TO AI-
YOTEPO VA AeTITO.

» OTav n pAOya of3noel abeAnTa Kot TN OI1GP-
KEIO TNC ASITOUPVYIOG, YUPIOTE TO KOUWT XEIPI-
opou otn 6gon pundev. Mpiv TNV €K veou



avapAeEn TOU KOUOTHPQ, TTIEPIPEVETE TO AI-
YOTEPO VA AeTITO.

TpOPIUO PTTOPEI VO AVAPAEYOUV.

» H O10dIKOoIO HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNEEITAI.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog sykaUpa-

TOG!

Ta mpooBaoiua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dldpKela TNC AeIToupyiag va (eoTaOoUV.

» To pIkpG TaIdIG B TTPETTEN VAL KPATIOUVTA
HOKPIG omd Tn OUOKeUN).

T TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TwV BAOEWV EOTIWV

HTTOPOUV Vo 0ONYyrOoUV Og OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOATEUTIKG TIAEY-
LOTO BACEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal Tapa

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KQUOTINPEC GEPIOU.

» Mn BeppaiveTe TTOTE ABEIG PAYEIPIKG OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN SIGPKEIG TNC

AeiToupyiag.

» [1pIv Tov KaBOPIoPO aPproTE TN CUOKEUN VO
KOUWOEI.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival MIKIVOUVEG.

» MOvOo ekTTaIdeuUPEVO VI’ AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHOTOTIONNOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWhoIa OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XPNoiuomoinbouyV yIa TNV €MOKeUN TNG Ou-
OKEUNG.

» Otav 10 KOAwdI0 cuvdeonc oTo dIKTUO TOU
peUPOTOC N TO KAAWDIO OUVOEONC CUOKEUNC
QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTel {nNUId, TTIPETTE!
VO QVTIKOTOOTOOE o eva €10IKO KOAWDIO
ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPATOC 1 armo
eva e101IKO KoAwdIO oUvOeEONC OUOKEUNG, TO
oroio d1aTiBeTal AT TOV KOTAOKEUQOTN N
TNV utiNPeoia eEUTTNEETNONG TTEAGTWV TOU.

» Edv To KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeuNng umooTei ¢n-
LIG, TTPETIEI VO QVTIKOTOOTOOET Omo ekmaideu-
HEVO, EIOIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO.

Mia ouokeun ) eva KaAwdio ouvdeonc Tou

exouv umooTei nuIa gival emmkivouva.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE PIG KATEOTPOUHEVN
ouoKeun.

» Mnv TpaBaTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC, VIO
VO OTTOOUVOEOETE TN OUOKeUN omo Tol OiKTUO
TOU peupoToC. TpaRaTe MAVTOTE TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc.

Aopoieia el

» OTav n ouokeun 1 10 KAAwWOIO oUVOEONC EXEl
dnuIG, TPARNETE APECWC TO PIC TOU KOAwdiou
ouvdeonc N kaTeBAoTe TNV ACPAAEI OTO Ki-
BWTIO TwV GOPOAEIWV KOl KAEIOTE TNV TTOPOXN
aepiou.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€UTNEETNONG TTEAO-
TWV. = 2eAida 24

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAngia.

» Mn xonNOIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU ) OUOKeUEC KaBaplopoU uwnAng Tie-
ong, VIo va KaBopIioeTe TN OUOKeUT).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNCG UTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ ETTOPN HE TO KOUTA
HEPN TNC CUOKEUNC.

A\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpoUUKTI-

cuou!

O1 BAGBec N o1 (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedEIVUEVEC ETTIOKEUEC eival eMKiVOUVEC.

» Mnv evepyorolgiTe TTOTE POk XAAQCUEVN OU-
OKeun.

» OTav N OuoKeun eival EAATTWUATIKN, TPARBNE-
TEe TO PIC ammO TNV TPIda ) KaTeRAoTe TNV
COPAAEI0 OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TTOPOXN GEPIOU KOI KAAEOTE TNV UTIN-
peoia eEUTINPETNONC TIEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, eIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIPAYUOTOTIOINOE! ETMIOKEUEC
OTN OUOKEUN KOI VO OVTIKOTAOTHOE! TIC YPOIL-
HEC OEPIOU TTOU £XOUV UTTOOTEl {NUIA.

To aKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOUEVA I AOGBOC TOTTOOETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUn PmopouUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUPOTIOMOUC.

» [MpooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIQIKO
okeun.

KaTd TNV evepyorioinon Twv KaGuoTHpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC QVAPAEKTNPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avaPAEKTAPEC KOTA TN
OIOPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ac@uiiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTTO TO KEPAAI 1 VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kail va TaBouv aopuéia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUQIOIOG HOKPIG OO
TOo TIdIA.

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taiouv Pe To UAI-
K& OUOKEUQOIOG.
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

To moudia yrmopei var 10mveloouV ) VO KOTO-
MOUV HIKOG KOUUGTION KOl £TOI VO TTROOUV
aopuiia.

» KpaTOTe TO PHIKOG KOUUOTIO HOKPIG OO T
oI,

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

2 Amo@uyn UAIKwV ZnHiwv

NMPOZOXH

Miot ouoowpeuon BepUOTNTOC UTTIOPEI VO KOTAOTPEWE! TN

OuGoKeun.

» Mnv KOAUWeTE TTOTE TN BAICN €0TIWV Ogpiou ammd avo-
EeidwTOo XGAUBQ, T.X. HE OAOUHIVOXOQTO 1 HEUBPGVN
TTPOOTOCING E0TIRV.

» Xpnoiporoleite povo 1o MPoBAeTOpevVa eEAPTHLIOTO.

AOYW® BepuOTNTOC UTTOPOUV Vo TTPOKANBOUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEC 1 VTOUAQTTIO.

OT1ov AeITOUpyEi N CUOKEUN VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

O1Gi0TNUA, ONUIoUPYEITaI BEPUOTNTA KOl UYPOOIC.

» AvoiETe &va TOPABUPO 1N eVEPYOTIOINOTE EVOV AMOPPO-
PNTNEC PE Amoywyn TTPOC Ta £€w.

Mia cuoowpeuon BepPOTNTOC PTTOPEI VO KOTOOTPEWE! TN

ouokeun.

» Mn CeoTaiveTe YnAEC POPUECS, TNYAVIC N TTAGKEC WNOoi-
HOTOC TOUTOXPOVO UE TTEPICOOTEPOUC KOUOTHPEC.

H AavOoiopgvn 6€on evog Kouptou XeIpIopou odnyei oe

duoAelToupyiec.

» Otav n ouokeun dgv eival og AsiToupyia, yupileTe
TTOVTO TOL KOUPTTIG XEIpIoPoU oTn ©€on pndev.

3 MpooTacia mePIBXAAOVTOC KXI OIKOVOMIt

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXDING

Ta UNKG ouoKeuaoiag eival PIAIKG TIPOC To TIEPIBGAOV
KOl ETTAVOXONOILOTIOIOUHEVAL.

» ATIOOUPETE TO EMPEPOUC eEOPTNHATO EEXWPIOTA,
avoAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOHNON EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoete auTec TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OOC
xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETE TOV KOUOTN PO avOAOYG pE TO peEYyeBOoC TNC KO-
ToOoPOAGC. TOTTOBETNOTE TO PHAVEIPIKO OKEUOC KEVTPOPI-
opéva.
ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOOTES TWV HOVEIRDIKWY OKEUGV
Oivouv ouxva TNV enavw OIALETPO TNC KATOAPOAAC. Au-
TN eival ouxva peyoAuTepn amod Tn SIGUETPO TOU TTATOU.
v To akGTOAMNAG LOYEIDIKG OKeUN 1) Ol PN eVTEAWG KO-
Auppeveg CWVEC HOVEIPEUOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVYEIQ.

KAgiveTe TIC KOTOOPOAES TTAVTOTE Y’ EVOl KATOAMNAO KO-

TTOKI.

v OT1av payelpeleTe XwpIic KoK, XpeIAdeTal N CUCKEUN
ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN EVEPYEIDL.

2NKWVETE TO KATIOKI 000 TO UVOTO AlyOTEPO.
v OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, SlapeUyel TTOAU eVEPYEIQL.

XPNOoIUOTIoIEITE VA YUAAIVO KOTIOKI.
v Méoa omd To YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XpNOoIYOTIoIEITE HOYEIPIKA OKEUN KATGAANAGL yIal TV TTO-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peyGAo payelipikO oKeUoG e Aiyo TieplexOUeEVo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUOVON.

MoayelpeueTe e Aiyo vepo.

v ‘000 TepIoodTEPO VEPO BPIOKETOI OTO HOYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEID XPEIALETAI VIG TN Ogp-
povon.

EmoTpewTe eykaipa oe xapnAoTepn Babpuida 10xU0G.
v Me pio ToAU uwnAr BaBuido CUVEXIONG TOU LIOYEI-
PEUOTOC OTIOTOANTE EVEPYEIQ.

4 Tvopigix
4.1 Zuokeun

Edw Ba Bpeite pia emoKOTNON VIo To eEQPTAUOTA TNC
OUOKEUNC oac.
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Nvopipia el

Babuidag payeipepatog 1 €wg 9 Kal TNV KaTeuBuvon Te-
PIOTPOYNC VIO TNV gvepyoroinon.

0
= 1

6

Kouuri xelpiopou

EoTio poyeipepatoc apioTepd PTIpooTa

EoTia poyeipguotoc apiotepd mow

Eotia payeipgparoc 0e&id miow

Eotia payeipgpotoc 0e€Id pmpooTa

A LLE

Kareubuvon mepIoTPoPNC VIO TNV EVEPYOTIOINGON

loxupOC KAUOTNPOG

4.3 'EvOeIEn oTOV WTEIVO OXKTUAIO

KaBe koupti xelpiopoU BIaBETel Evav puTevO OOKTUAIO
pe diapopec duvaTdTnTeC EvOLiENnC.

DOoPEQC LAYEIPIKWY OKEUWYV

AVOIYHOTO GePIOOU KOTW OO TOV (POPED POAVEIQI-
KWV OKEUWV

Kouprti xelpiopou, e0Tia HayelpepaToc Oe&id pumpo-
oTd

Koupti xelpiopou, e0Tia HoyelpepaTog dedid ow

m KavovIKOG KQUOTHPOG

Koupri xelpiopou, e0Tiot HOYEIQEUATOC GPIOTEPX TTi-
oW

E Kouprti XelpIopou, e0TIO LOYEIDEUOTOC OpIoTEPN
UTTOOOTA

4.2 ITOIXEIX XEIPIOHOU

MEow TwV OToIXEIWV XEIPIOUOU pubpileTe OAeC TIC Ael-
TOUPYIEC TNC OUOKEUNCG 0a¢ Kal AauBdvete MANpopopieg
yIOl TNV KOTAOTOON ASITOUpVIagG.

To HOPKOPIOUOTO OTO KOUUTT XEIPIOHOU OEIXVOUV TNV
QVTIOTOIXIOl OTOV EKAOTOTE KAUOTHPO KOI TN pUBuIon TNG

‘EvoeiEn ‘Ovopa
Off 2uokeun OFF
AvaBel: TOPTOKOA 2uokeur) ON

Apyo avapoopnua: mopTto- >uokeur OFF

KO EvdeiEn Tng umdAoirng Oep-
poTNTOC

> PAAUC OUOKEUNC.
KaheoTe TNV utnpeoia e€u-
TNEETNONC TIEATQV.

pryopo avapooBnua:
TTOPTOKOA

4.4 =eXwPIOTX EEAPTAMATX TOU KXVOVIKOU
KXUOTIPX KXI TOU ICXUPOU KOXUOTHPX

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTINON VIO T eEQPTALIOTO TOU
KOUOTM PO
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el [lpiv Tnv mpwTn xpNon

S

-

Kamaki kauoThpa

KepaAr kauotnpo

AVOQAEKTPOC

©epUOOTOIXEIO VIO TNV EMTHENON TNG PAOYOC

4.5 'Evdel€n TnG uttoAoimng 6EpHOTNTAG

MeTd TNV ammevepyoroinon avaBooprvel o pwTevog do-
KTUAIOG OTO KOUUTTI Xelplopou, 600 N OUCKeUT eivail TTOAU
KOUTN, VIG VO TNV OIKOUUTINOEI KAVEIC XWPIC KivOUVO.

5 Mpiv TRV TPpWTN XPRon

KaboapioTe Tn CUOKEUN KaI Ta eEXPTHHOTAL.

5.1 ZwoTr TomoBETNON TWV EEXPTNHATWV
TWV KXUCTHPWV

» TomoBetoTe OAG Ta EQPTHHOTO TOU KAUOTNPO OW-
OTA.

5.2 Kapia KGAUYN TWV GVOIYHETWV
xEPICHOU
» Mnv KGAUTITETE TOl QVOIYHOTO €EQEPICUOU OTNV UTTPO-
OTIVA TASUPG TNC BAoNC €0TIWV Gepiou.
- "Tvwpiuia”, 2eAida 16

6 MayelpIK& oKeUn
AuTeg ol urtodeifeic oac BonBdve, oTnv e€oikovounon

EVEPVEIOG KAI OTNV GmopuUYN CNUIWV OTO HOYEIPIKA
okeun.

6.1 KXt&AANAO HAYEIPIKO OKEUOG

KauoThipag MEyioTn GIGHUETPOG MATOU KAXTGX-  EA&YXIOTN SIXUETPOG TTATOU KATOX-
POACG POACG

KavoviKOG KOUOTHPOC 200 mm 90 mm

loxupOC KAUOTNPOG 220 mm 90 mm

6.2 Xprjon HAYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol n TOTOOETNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnpeadel TNV GOPAASIa KOI TNV EVEQYEIOKN ammodoon
TNC OUOKEUNC oaC.

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mmupKayIig!
To eUPAEKTT YUPW OVTIKEILEVO UTTOPE! VO AVOIPAEYOUV.
» AVAEOO OTO POVEIPIKO OKEUOC KOI OTG SUPAEKT YU-
PW QVTIKEIUEVD KPOTHOTE PIo EAAXIOTN AmOCTOON
50 mm.
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/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!

Eva AdBoc TomoBetnuevo Tnyavi Wok, pPmopei vo TTpOoKOo-

Aeoel TpaUOTIoOUOoUC.

To Tnydvi Wok &g otnpidetal oTaOepd Kail UTmopei va

QVOTPOTIE.

» Xpnoipormoleite Tov 0akTUAIo Wok kai To Tnyavi Wok
povo mavw otov KauoTtnpa Wok. Mnv TommoBeTeite 1o-
TE TOV OOKTUAIO Wok Kol To Tnyavi Wok Tidvw GTov Ko-
VOVIKO KOUOTHNPO N OTOV IOXUPO KAUOTRPO.



Baolkog xeipiopoc el

N

=l o

[ 1

SE)

BeBaiwbeite, 0TI TO peye-
00C Tou payelpIkoU oKeU-
0UG eival KOTGAMNAO yia
TOV KOUOTN PO,

>TOUC PeyAAOUG KOUOTN-
PEC PN XPNOIYOTIoIEITE
TTOTE PIKPG POYEIPIKA
okeun.

BeBaiwOeite, 0TI n pAOYQL
eV OKOUUTA TIC TIASUPEC
TOU POYVEIPIKOU OKEUOUC.

)

SE)

Mn xpnoipotoleiTe PO
HOPPWUEVD HOYEIPIKA
okeun.

Ta TOPOUOPPWUEVD PO
VEIPIKG oKeun Og OTEKO-
VTOI OTOOEPG TTAVW OTN
BAon €0TIOV KOI PTTOPE
VOl OVOTPATIOUV.
XPNOIUOTIOIEITE POAYEIPIKA
OKeun pe emimedo Kal XOo-
vTpO TIATO.

TomoBeTeiTE TO HOVEIPIKA
OoKeun mavw OTouC Po-
PEIC HOYEIPIKWY OKEUWV.
Mnv TomoBeTeiTe TO PO
YEIPIKA OKeUn TIOTE aeu-
Beiog VW OTOUG KaU-
OTNPEG.

Mpiv TN xpnon BeBoiwOei-
TE, OTI Ol POPEIC PAyEIPI-
KWV OKEUWV KOl TO KO-
APUOTO TWV KOUOTAPWYV
aepiou gival TomoBeTn-
UEVO OWOTA.

XelpileoTe Ye MPOooxn TO
HaVEIPIKO OKeUOC, TToU
BpiokeTan mavw otn Baon
E0TIWV.

Mnv kTumdTe TN BAon
E0TIWV.

Mnv TomoOeTeiTE AVTIKEI-
HEVO PE PEYOAO BAPOC
TTAvw OTn BAOoN €0TIWV.

I

Mn povelpeleTe XWPIC
KOTTOKI.

BeBaiwOeite, 611 TO KO-
TTOKI eV €XEl UETATOTTI-
oTel.

>e TEPITITWON YOYEIPEUO-
TOG XWPIC KAk, Olo-
peuyel eva LeyaAo HEPOC
TNC EVEPVYEIQC.

=1 ==

A

X
X
X

SERISED

TomoBeTnOTE TO LOYEIQI-
KO OKeUOC oTN péon
EMOVW QO TOV KAUOTH-
pa, OIOPOPETIKA UTTOPEI
TO OKeUOG VO QVOTPATIEI.
Mnv TomroOeTeiTe peydAa
HaVEIPIKG OKeUn OTOUC
KOUOTNPEC TTou Bpioko-
VTOI KOVTQ OE OTOIXEIO
XEIPIOUOU.

AvAECO OTO KOUTT Xel-
PIoPOU KOl OTO YAVEIPIKO
OKEeUOC KPOTHOTE HIO
eAdxI0TN omodoTOoN

50 mm. Ta oToixeia xelpli-
opouU pmopei va mdibouv
dNUIG AOYW umiepOBEPLIOV-
ong.

Mn CeoTaiveTe TTOTE £val
HOyEIPIKO OKEUOC e TTe-
PIOOOTEPOUC KOUOTNPEC.
H dnuioupyoupevn cuo-
owpeuon BeppodTNTAC
odnyei oe {nNUIEC OTN OU-
oKeun.

Mn CeoTaiveTe TAGKEC
YNoipaTog i TNYAVIO TTO-
eha.

Xpnolyotoleite povo po-
VEIPIKA OoKeUn HEXP! TN
UEYIOTN ETTPETOUEVN
OIAPETPO.

7 BXOIKOC XEIPIGHOC

7.1 TomoO£TNON TWV EEXPTNHATWV TWV

KXUOCTHPWV

Edw 6a mAnpopopnBeite WG va TOTTOOETNOETE CWOTA T

eEaPTNUOTO TOU KAUOTNPO.

1. BeBoiwbeite, OTI Ta e€0pTAPOTA TOU KAUOTHPO Eivall

KoBap& Kol oTeEYVA.

2. TommoBeTNOTE TO EEXWPIOTA EEQPTHUATO TWV KOUOTN-
PWV Pe aKpiBela kail emimeda, OIAPOPETIKA UTTOPEI Vol

TTPOKUWOUV OUOAEITOUPYIEC KT TNV AVAPAEEN 1N KOTA

N SIGPKEIO TNG ASITOUPYIOC.
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el Ynoodeieic mopaokeunc

3. TormoBeTHOTE TO KATOKI TOU KOUOTHPG £TOI, WOTE T
OOVTION AIOPANIONC VO GOPOAIOOUV OTIC OVTIOTOIXEC
EYKOTIEC OTNV KEPOAN TOU KOUOTN PO,

7.2 Xprion KATGAANAOU PXYEIPIKOU OKEUOUG

1. XpnolgotoleiTe HOVO LOVEIPIKG OKeUN e KOTOAMNAN
OIAETPO.

2. BeBaiwbeite, OTI TO PaveIpIKO OKeUOC Oev TTPOEEEXE!
TEPO ammd TO TEPIBWPIO TNC BAONC EO0TIWV.

7.3 Evepyormoinon TnG CUOKEUNG

H Bdon eoTiwv agpiou oac eival e€omAiopévn pe pic BoA-
Bida BaBuiIdwv pe 9 BaBUIdeC LUAVEIPEUATOC KOl OVOpAE-
KTNPEEC VIG TNV NAEKTPIKN avOPAEEN.

NPOXOXH
H mepIoTpOoPr) TOU KOUUTIOU XEIPIOPoU TIpog TN AdBog
KaTeubuvon propei va IpokaAeoel BAGBN oTn BnUOTIKA
BO()\B|60( ™me OUOKeunc
MoTe unVv TIEPIOTPEPETE TO KOUUTT XeIpIouoU ammd TN
B¢eon O ameuBeiog otn 6¢on 1 1 amo Tn B€on 1 ameu-
Beiac otn 6¢on O.

» [1IEOTE TO KOUTII XEIPIOPOU TOU ETMASYUEVOU KOUOTNPO
pEXP!I TEpUO @ Kol YUPIOTE TO TIPOG TG GPIOTEPG OTNV
emoupunTr Baduida payeipeparoc @. O KAUoTAPOC
avaBel AUTOUOTO.

» MeTd TNV avAa@AeEn KPOTNOTE TTOTNLEVO TO KOUUTT
XEIPIOUOU VIO PEPIKG OEUTEPOAETITA, UEXP!I VO (EOTO-
Oei 0 aoONTNPOC OEPUOKPOOING, O OTIOIOC AVOIVEl
TN SIEAEUCN TOU OEPIOU.

» Je TIEPITTWOoNn TIOU 0 KAUuoTAPoG Oev avafel evrog 2
£WC 4 OeUTEPOAETTTWY, YUPIOTE TO KOUUTTI XEIPIOUOU
TTEPAITEPW TTPOC TO APIOTEPG OTN BaBuida payel-
pepoaToc 1 Ko petd TNV avagAeén Eava otnv emou-
uNTA BaBuida poyelpePaTOC.
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Mia ava@Ae€En oTn PIKPr GAOYQ gival ouxva ypnyo-
poOTEPO BUVOTH, emeldr Ta OIGPOPO GEPIA BIGOETOUV
pic OI0POPETIKI CUPTTEQIPOPA OVAPAEENC.

7.4 AVAQAEEN TNG CUCKEUNG HE TO XEPI

Znueiwon: Ze mepimTwon pIag SIGKOTG PEUUGTOG UTTo-

PEITE VO OVAYETE TOUC KOUOTHPEC ETTIIONG LE TO XEP!.

1. TommoBeTNoTE €va KATAAMNAO HOYEIPIKO OKEUOC ETTAVK
OTN OXGPO LOVEIPIKWY OKEUWV.

2. [MieoTe TO KOUUTT XEIPIOUOU TOU ETAEYLIEVOU KOUOTH OO
KOl YUPIOTE TO TTPOC TO OPIOTEPG oTNV emOupnTn Boib-
Hido poyelpeUoToC. KoaTnoTe TO KOUWTT XeIpIopoU TIo-
TNUévo.

3. AvayTe TOV KQUOTAPO e EVAV GVOTITAPO Oigpiou N
€va oTipTo. KoaTnoTe MOTNHEVO TO KOUUTT XEIPIOHOU
VIO HEPIKO DEUTEPOAETITGN LETG TNV OVAPAEEN.

v H évdeiEn otov pwTelvo daKTUAIO TTapapevel oBnoTn.

7.5 Amnevepyoroinon TG CUCKEUNG

» [upioTe To kouuTi xelpiopou mpog Ta de&ia oTo O.

v MeTa TnVv armevepyotoinon avaBoorvel 0 pwTeVOC
OOKTUAIOC OTO KOUWTI XEIPIOUOU, OO0 N CUOKEUN €ival
TTOAU KOUTH, VIO VO TNV OIKOUUTINOE! KAVEIC XWPIC Kiv-
duvo.

8 YmoodeEi&eIC MAPACKEUNG

Ol TIHEC TWV OUOTACEWY PUOUIONG XPNOIUEUOUV HOVO WG
eVOEIKTIKEC TIPEC, €TEIdN avAAOYa pe TO €id0C Kal TV
KOTAOTOON TWV PpaynNTwV KaOWS TO YEyeBOC Kol TN YEUI-
on TNC KATOOPOAGG XpeldleTal TIeploooTepn f AlyoTepn
BeppodTNTO.

AOVW TNC peyadAng 1oxuog CeoTaivovTal TO AITOC Kol TO
A&OI ypriyopa. To AITToC ptropei var avapAeyel 1) To gpoyn-
TO PTopei va Koel.

MapaokeuddeTe T PoyNTA OTNV oW CWVN LOYEIPELO-
TOG, €AV VIO TO poyeipepa xpel&lovTal TeEPIocOTEPO
XPOVO.

Mo TO OPXIKO HOYEIPELD, TO TNYAVIOUO OTN PPITECH KAl
TO COTAPIOLO HEYAAWY TTOOOTATWY, XPNOILOTIOIEITE TOV
I0XUPO KAUOTNPO.
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8.1 ZuoTaoeig pubuiong

H ocuokeun eivail e€omAiopevn pe pion BnuaTikn BoABida.
Mmopeite va puBuiote Tnv emBuunTh 10xU amd 1 pexpr 9.

BoaBpida Maxpaokeun paynTwv

Hayel-

PENATOG

9 ZeoTtapa: Nepd, apaieg ooUTeg
ZeuaTiopa: AOXOVIKO
Tnyaviopa otn epitedo: TnyavnTEC TTATATEC,
TTAPOOKEUNOLIOT

7-9 >oTdplopa: Kpgag
Tnydaviopa oe uynAec Beppokpaoiec: Kpeag,
TTOTOTEC




KabBapiopodc kail ppovtida el

BaBpida Maxpaokeun paynTwv

BaxBuida MNapaokeun paynTwv

Hayéel- Hayel-

PEPATOG PEPATOG

6-8 SUVEXION POVEIPEPOATOC HE QVOIXTO KOTIGKI: 4 2Iyavo poyeipeo ge avoixTo KamoKi: KvevTeA
Yypd, CUPOPIKA (YwpokePTEdER), BPOOTG AOUKAVIKO

5.7 Whoipo: Dayntd pe aAeUpl ZeoTapo: AaxXoviK®, oouTTeg, VIOV
Tnyaviopa oe PeTpleC Beppuokpaoieg: MouAe- 3-4 Mayeipepa o KASIOTO OKeUoG: POAG Kpea-
PIKG, YApPI TOG, YnTO

4-5 Tnyaviopa og xaunAeg Beppokpaoiec: Wnto AXVIOHO: AGXQVIKG
AOUKQWVIKO, KPpEUUUDIO, paynTd HE auyd 2-4 2 UVEXION UOVEIPEUTTOC HE KAEIOTO KOTIAKI:
Zendywpo: Karewuypeva TpOPIHO 20oUTIEC, AOXAVIKG

1 @ouokwpa: Pudl, puldbyoro, dnunTpIoKd

9 Kabapiopog Kol ppeovTiox

o Vol TTOPOILIEVET Il CUOKEUN OOC YIG HEYOAO XPOVIKO
OIAOTNHA ASITOUPVIKN, KABOPIleTe KAl pPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK& KxOaxpiopoU

Ta KaTGMNAS UAKG KaBaplopou Ba Ta BpeiTe otnv umn-
peoia eutmpetTnong meAoTwv r oto Online-Shop.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAnéiog!

Mia e10XwPEN0oN UYPOoIOG PTTOPEl VO TIPOKOAEDEI NAEKTPO-

mAn&io.

» Mn XPNOIPOTIOIEITE OUOKEUEG EKTOEEUONG OTHOU 1) OU-
OKEUEG KaBapIoPoU UYNAAG Tmeong, via va Kadapioe-
TE TN OUCKEUN).

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN dIGEKEIO TG AEITOUPYi-
ag.

» [piv Tov KOOOPIOPO aProTe TN OUCKEUN VO KOUWOEI.

MPOZOXH

To akOTAAMNAG UNIKG KBapIopoU UTToPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO N
UAIKG TpIgipoTog.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE 1I0XUPO GAKOOAOUXO HECO KOBOPI-
opou.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVO OKANPO CUPUO TPIYIHOTOC
" OPOUYYAP!I KaBAPICUOU.

» Xpnolyoroleite uyp& Kabapiopou TCopIwy, EUOTPEC

YUoAIoU 1 peoa ppovTidac avoleidwTou XGAuBa povo,

OTAV QUTA CUVIOTWVTAI OTIC 0dnyiec Kabapiopou yia
TO avTioTOIXO €EQPTNUO.

» [piv Tn xpron MAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIO GITOPPO-
PNTIKA TTAVIC.

9.2 KaBaxpIoHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV PE TO XEPI

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTtaiveTal KOTA TN OIGPKEIR TNG ASITOUPYI-
ag.

» [1pIv ToV KOBOPIOUO OPHOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI.

1. AQOIPEOTE TIPOOEKTIKA TOV (POPED PAVEIQIKWY OKEUWV.

2. MOUNIGIOTE TOV (POPEC HAYEIQIKWY OKEUWY GTOV VEPO-
xuTn.

3. KoBopioTe TOV POPED HOYEIDIKWY OKEUWV PE UIK
BoupToa KABAPIOUOU Kol UypO KABAPIOHOU TATWY.
KoBopioTe TPOOEKTIKG OTNV TIEPIOX TWV ANCTIXEVIWV
TAKWY, VIO VO UNV OTTOOTTOOTOUV.

4. ZenAUVeTE pe KaBapo vepOd TOV POPET LAVEIPIKWY
OKEUWV.

5. 2TeYVWOTE TOV POPED UAYEIPIKWYV OKEUWV UE LI TTE-
TOETO KOUJIVOG.

9.3 KaOapIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV OTO TTAUVTI|PIO THIXTWV

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN SIGPKEI TNC AeIToUpYi-
ag.

» [piv TOV KOBOPIOUO GPrOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI.

1. AQOIPEDTE TTPOOEKTIKA TOV (POPED PUAVEIPIKWY OKEUWV.
2. KaBopilete 0TO MAUVTIPIO TWV TIIATWY OTOUG HPEVI-
otoucg 60 °C.

Znueiwon: Koatd 1o KaB&PIoua 0TO TTAUVTAPIO TIATWY,
UTTOPEI Ol POPEIC PAYEIPIKWV OKEUWV VO GAGEOUV
xpwpa. O armoxpwoelC OV EXOUV KAUIO EMPPOIN TTAVK
oTNV IKavVOTNTA XPNong.

9.4 KaxBaxpIoHOG TOU KAXUOTHPX

Mo TNV e€aoPAGAIoN PIOG KOANC omodoonc Kal HICG
aopaiouc xpnong oe OAn Tn didpkela TNS WS Toug,
KOOTAOTE TOUC KOUOTAPEC Kabapoug. BePRaiwbeite, OTI
OTOl QVOIYUOTO KOl OTIC OXIOHEC OTOl eEAPTALIOTO TWV
KOUOTNPwY OeV UTIGPXEI puTIOvVON.

/\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykauparog!

H ouokeun CeoTaiveTal KOTA TN OIGPKEIG TNC ASITOUPYI-
0.

» [lpIv Tov KaBopIoPO aProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

1. AQOIPEOTE TIPOOEKTIKA TOV (POPED PUOYEIDIKWYV OKEUWV.

2. AQOIPEDTE TIPOOEKTIKA TG eEQPTUOTA TOU KAUOTHPA.

3. KaBapioTte Ta €€0pTHPCGTO TOU KQUOTAPO e piot Boup-
TOG KOBAPIOUOU KOl GTTOPPUTIOVTIKO TTIATWV.

4, =emAUvVeTE TO €EQPTNPOTO TOU KOUOTNPO Ye KABapO
VEPO.

5. MMplv TNV TOTTOBETNON QPNOTE TO EEXPTIUATO TOU KOU-
OTNPG VO OTEYVWOOUV EVTEAWC, OIGPOPETIKA UTTOPE! VOl
TTPOKUWOUV TIPORAALIOTO KOTA TNV avaPAEEN 1 KOTd TN
AeiToupyia.
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el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

9.5 Ka@apIGHOG TWV EMPAVEIWV 9.7 Xpnon ZeA€ KAOXPICHOU YIX KAXMEVN
avo&eidwTou XXAUBX pumIavon
1. [pooeETe TIC TANPOPOPIEC VIO T UNKA KOOOPIOUOU. Mo okANEr), Kopevn puUTTavon UTTOPEITE VO TTOPOyYEiAeTe

— "YAIka kaBapiouou”, ZeAida 21 oto Online-Shop TNn¢ eTaipeiac Yog, oTa I0IKA KATAOTH-
2. KabopileTe pe eva amoppo®nTIKO TTaVi ) opouyyapl HOTO TIWANONC 1 OTNV UTINPECia e€UTNPETNONG TTEAXTWV

Kol KOUTO OIGAULIO ATTOPPUTIAVTIKOU TTIATWY OTNV KO- NG eTOIPEIRC YOG eva (ehe KaBaplopoU.

TSUOUYOW )\S'O‘YOWC- ‘ . 1. Mpoog&Te TIC UTODEIEEIC TIAVW OTO KABAPIOTIKO.

3. 2TeyvwaTe [ie VO LAAGKO TTOV. . . 2. AQOIPECTE TOUC POPEIC LOVEIPIKOV OKEUGOV KOI TOL
4. ATAwOTE TTOAU AeTITGl TO UNIKO (ppovTidac avoleidwTou £E0PTAUATA TOU KOUGTHQO.

XOAUBa p* évar LOAOKO TTavi. 3. MPOZOXH — To Zehé KaBOPIoUoU 0dNyel eMtive ot
ZupBouln: Ta UAKG @povTidac avoleidwTou xdAuBa Ba eCOPTAUOTO TOU KAUOTNPO, OTO OTOIXEIC XEIPIOUOU KOl
Ta Bpeite oTnV Ut pEeoia e€urmPeTnong MEAXTWY Il OTO OTIC emMQAveIeC ahoupiviou og (nuIEC.

Online-Shop. » Xpnoipotoleite To (A& KoBapIoPoU PHOVO GTOUC PO-
PEIC HOYEIPIKWY OKEUWV KAl Og eMPAveIEC avolei-

9.6 KXOXPIOHOG TWV OTOIXEIWV XEIPICHOU Swrou xoAuBa.

ANAWOTE TO (eAE KaBapIopoU TIAVW OTNV Kauevn pu-
/N NPOEIAOMOIHZH — Kivéuvog nAekTpomAn&iag! movon.
Mot £10xwPENON UYPOCIAG HMOPE! VO TOOKOAEOE! LI NAe- 4, Se TepinTwon ToU XPEIGZETA, APROTE va SpAoEr O
KTpomAngia. puttavon OAn Tn VUXTO.
» MnV aQaIpeiTe Ta KOUPTTIA XEIPIOHOU VIG TOV KABaPI-

opo. . , ,

» Mn xpnoiporoleite Bpeyheva amoppoPpNTIKA TTOVIA 1) 9.8 KaBapiopog Tng prapag ouvdeong

OPOUYYAPIQL. ZNUEIWOEIG

= Mn xpnoipyormoleite EUOTPEC YUTAIOU.
= To Aepdvi kol 7o EUDI eival aKOTAMNAO VIO TOV KoOo-

2. KabopileTe pe eva uypod amoppo@nTIKO Tavi Kail (eoTo PIGHO @“ urropouY va 6r']u|oupvnoouv eo'(urro'( onpeia.
SIGAULIO. GMOPPUTTOVTIKOU THOTWV. » KabBapiote TNV pmdpa ouvdeonc pe (eoto dIGAUP
3. STEYWOOTE UE VO HOAGKS TIOV. QMOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KAl EVOl UOAGKO TTOWVI.

1. [pooekTe TIC TANPOPOPIES VIO T UNKA KOOOPIOUOU.
— "YAika kaBapiouou”, ZeAida 21

10 AmmokaTtaoTaon BAxBwv

Tic pIKpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GTTOKATOOTNOETE Ol id101. XpNOIPOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yIa TNV omoKoTdoTaon BAaBWY, TTPoToU £pOeTe O MA@ YE TNV UTINEeoia eEutnpeTnong meAaTwv. ETol amopeuyeTte
aokota €00l

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaupaTicpou!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.
» MOVO ekTaIdEUPEVO, EIDIKEULEVO TTPOOWTTIKO ETTOETIETAI VG TIOOYUOTOTIOINOE! ETTIOKEUES OTN CUOKEUT).
» ‘OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWHATIKI KAAEOTE TNV UTTNPECion eEUTTNPETNONC TIEAGTGV.
— "Yrnpeoia ekunnogtnonc meAarwv”, 2eAida 24

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAekTpomAnéiag!

O akoTGAMNAEC ETTIOKEUEC eival eMKIVOUVEC.

» MOVO eKkadeUPEVO I’ aUTO, EIOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETITEETETAI VO TTOOYLIOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOvo yvholo GVTOAOKTIKG ETITPETIETAI VO XPNOIUOTIOINOOUV VIO TNV ETICKEUN TNC OUCKEUNG.

» OT1ov 10 KoAwdIo ouvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPGTOC 1 TO KOAwOIO oUvOEONG OUOKEUNG QUTAG TNG CUCKEUNG UTIO-
oTei (nUIG, TTPETIEl VO AVTIKATOOTABE! ammd eva €101KO KOAwDOIO ouvdeong 0To BIKTUO TOU PEUPOTOC I ommd eva eI0IKO
KoAwOI0 oUVOEONC OUOKEUNG, TO O1foio SIaTIOETAI OTIO TOV KOTOOKEUGOTN 1 TNV UTINPECia e€UtNEETNONC TEATWV
TOU.

» Edv 10 KOAwdI0 oUvdeonC oTo SIKTUO TOU PEUUGTOC QUTHC TNG CUOKEUNC UTIOOTEl {NUIA, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE]
Qoo eKTAIOEULEVO, EIOIKEUUEVO TTPOOWTTIKO.

10.1 AucAeiToupyieg

BAGBN AITiEG KXI QVTIMETWTTION TTIPOBANHATWV

2Tnv Koudiva pupidel aEplo. H ouvdeon TnC PIGANG aepiou dev gival oTeyawvr).
1. AgpioTe TOV XWPO.
2. EAeyETe Tn ouvdeon TNC QIGANG aepiou.

O aywyoc oepiou MPOC TN Ouokeur Oev eival oTeyavoc.
1. AepioTe TOV XWPEO.
2. KaAgoTe Tnv eTaipeion Topoxnc aepiou.
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ArnokoTdoTaon BAaBwv el

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

H ouokeun &g AeiToupyel.

To ¢I¢ Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToUu peupaTog Oev eival ouvOedepEVo.
» >UVOEOTE TN OUOKEUN OTO BIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aopdAeiat 0TO KIBWTIO GOPOAEIWV ETTECE.
» EAeyETE TNV 0OPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOASIWV.

H mopoxr peuuaTog xel dIoKoTTEl.
» EAeyETe, ediv AeiTOUpYEl O PWTIOHOC XWPOU 1 O GANEC OUOKEUEC OTOV XWPO.

O1 pAOVYEC TOU KAUOTAPO EiVal eE-
VOAeC ) aoToBeic.

To aeplo PpTAvVEl TN OUCOKEUN Pe UTTePBOAIKG UWNAY TTieon.

1. ATIEvepyoTToINOTe TN CUCKEUN.

2. ATIeuBuUVOEITE OE EVAV EYKEKPIUEVO TEXVIKO EYKOTOOTAOEWV KOl QvOiBEOTE TOU
TOV €AeyX0 ToUu pubuIoTr TNC PIGANC aepiou ) Tou OOXEIOU UYPOEPIOU.

SupBouAR: MNa va amogeuxbouv nUIEC omd UTIEPBONIKG UWNAR TTieon, pmopeite va

EYKOTOOTNOETE IOt AOPAAEIC UTIEPTTIEONG TTOU TTEPIOPICE! ) BIGKOTITEI TNV TIAPOXN

oepiou, OTaV BIOKOTITETAI N ASITOUPYia TOU puBPIoTA TNC PIGANG aepiou 1 Tou 6o-

Xeiou uypaepiou.

O kauotpoc dev avaRel.

H mmopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.
» AVAYTE TOV KQUOTNPO PE VOl OTTIPTO 1 EVOV QVATITAPO.
— "AvapAeén Tnc ouokeunc Le 1o xepi", SeAida 20

To e€QPTAPOTO TOU KOUOTANPO €ival AGBOC TOTTOBETNUEVQ.
1. TommoBetnoTe Ta €COPTHPOTO TOU KAUOTAPO HE OKPIBeIa Kail emmiedal.
2. BeBaiwbeite, OTI T BOVTIG GOPAAIONS aoPAACOUV OTIC EYKOTIEC.

Ta e€oPTAUOTG TOU KAUGCTAPO €IVl UYPA.
» >TEYVWOTE TIPOOEKTIKA TO €EOPTNHOTO TOU KOUOTIOOC.

MeTaU TOU OVOPAEKTAPO KOI TOU KAUOTAPO BRIOKOVTOI UTTOAEILLIOTON (paynToU 1)
puTavon.
» KabBapioTe Tov evOIGNECO XWPO PETAEU QVOPAEKTHPO KOl KAUGTN PO,

H BoABIOO 00POAEIOC TOU oywyouU aepiou eival KASIOTOC.
» AvoifTe TN BoABIOO aloPaAEioG TOU aywyou aepiou.

H @I&An aepiou eival adela.
» AVTIKOTOOTHOTE TN PIGAN aepiou.

O KouoTNPOC OPAVEl AUECWC -
TO TNV QAvAQAEEN.

To KoupTi xelpiopou dev TTATNONKE ETTAPKWC.

1. KpoTroTe TamnUEVO TO KOUUTT XEIPIOHOU YIo HEPIKG OEUTEPOAETITAl HETAL TNV
avAaPAeEn.

2. [MeoTe yepd TO KOUWTT XEIPIOUOU.

To avoiyuaTo OTOV KAUOTHPO €ival ASPWHUEVQ.
» KobopioTe KOl OTEYVWOTE TG OVOIYUOTO OTOV KOUOTH OO,

H @pAOya TOU KOuoThHPO €ival avo-
HOI6HOP®N.

To e€QPTAPOTO TOU KOUOTAPO €ival AGBOC TOTTOBETNUEVQ.
1. TommoBetnoTe TG €EOPTHPOTO TOU KAUOTAPO HE OKPIBeIa Kail emmiedal.
2. BeBaiwbeite, OTI T BOVTIG GOPAAIONG aoPAAICOUV OTIC EYKOTIEC.

To avOIyUOTO OTOV KOUOTH PO €IVl ASPWHEVAL.
» KobopioTe KOl OTEYVROTE TO OVOIYUOTO OTOV KOUOTHOOC.

H @Adya Tou KauoThpo ofnvel
KoTd TN Aeiroupyia.

H @IGAn aepiou eival adela.
» AVTIKOTOIOTNOTE TN QIGAN aepiou.

H evdel&n tng undAoimne BeppudTn-
TOC avaBooBrvel, TopOAO TToU N
OUOKEUN €XEl KPUWOEI.

Mo Adyouc aopaAeiog, n evdelgn umdAoImne BepudTNTOC avaBooBrvel yia TTepimou

30 AenTé OKOUN KO PETAL GO POk CUVTOUN ASITOUPYIO TOU KOUOTH PO,

» Mnv OKOUPTIAOETE TOV KOUOTAPG, 000 avaBooBrvel n evoeién TG uttoAoImng
BepuodTNTAC.

AIOKOTI) PEUPOTOC OTO VOIKOKUPIO VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO didoTnua. Metd Tn dio-

KOTI peUpaToC, N evoelén umdAoImnNg OeppudTNTOC ouvexidel va avaBooBrvel.

» Mnv OKOUUTIAOETE TOV KAUOTAPG, 000 avaBoofrvel n evoeién TG uttoAoImNG
BepuodTNTAC.

Ol OXOPEC HOYEIPIKWY OKEUWY OA-
A&douv XpwLo.

KoTd Tov KabopIopd 0To TTAUVTIPIO THIATWY, O OXAPEC UOYEIQIKWV OKEUWY UTTOPEI

Vo 0MGEOUV XpWHOL.

» AUTO eival K&TI TO Kavoviko. O1 omoxpwoelg Ogv EXOUV KAUIol ETPPON TTOVW
oTNV IKaVOTNTO XProNG.
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11 Amoocupon

11.1 Anmocupon MaAIXG CUCKEUNG

Me Tnv omocupon CUPPWVA LE TOUC KAVOVEC TIPOOTAOI-

OG TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV TTo-

AUTIHEC TTPWTEC UAEG.

1. TpaBn&te 1o PIC Tou KoAwdiou olvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. KoyTte 10 KOAWDIO ouvdeong oTo OiKTUO TOU peULIo-
TOC.

3. KAeioTe Tn BAva OmmOKOTING.

4. ATooUpEeTE TN OUOKEUN OUPPWVO HE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBANOVTOG.
[MANPOPOPIEC OXETIKG LE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amoouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KOATAOTNUO ) OTNV
apuOdIa TOTTKA AnuoTikh ApXr 0OC.

AUTI N OUOKeUn XopaKkTNPEIZeTal CUPPW-
VO e TNV eupwraikn odnyia 2012/19/
EE miepi NASKTPIKGWV KOl NAEKTPOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TAGioIo yia
HIO oTTOOUPON Kail a&loTroinon Twv To-
NV OUOKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

B

12 Yrinpeoia eEUTINPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG e TN ASIToupYIa yVNOIo OVTOAGKTIKG, CUUPWVO
pe TNV avTioTolxn OIGTAEN 0IKOAOYIKOU OXeOIGOUOU, UTTO-
peiTe va TpounBeuTeiTe amd TNV UTINEEecia e€utnpeTnong
TTEAQTWV TNG ETAIPEINC POC VIa TN OIGPKEIS TO AlyOTEPO
10 eTwV omd TN 6€0N 08 KUKAOPOPIG TNC OUOKEUNG OOIC
evTtoc Tou Eupwmaikou OikovopikoU Xwpou.

Znpeiwon: H xpnon Tng utnpeoiag e&unneeTnong meAo-
TV eival oTo TAGICIO TWV OPWV EyyUNONC TOU KOTO-
okeuaoTr dwpEEeAV.

AeTTopePEiC TANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyuNoNg OTN XWPO oac Ba AdBeTE HEOW
Tou KwdIkoU QR 0TO oUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIG ETTAPES
0OEPPIC KOI TOUC OPOUC eyyunoncg amod TNV urnpeoia e€u-
TTNPETNONC TTEATRWV TNG ETAIPEIAC HOC, TOV EUTIOPO OOC
f TNV 10TOOEANIOO LOC.

OTav £€p0eTe O emapr Pe TNV urnpeoia eEUMNEETNONG
reAaTRV, XpeldleoTe Tov apIBuo mpoiovTog (E-Nr.) kai
Tov aplBud kKaTaokeunc (FD) Tng ouokeunc oac.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOEG TNC UTINEEOCIAC eEUTNPEETNONG
meAaTav 6o 6o BpeiTe YEow Tou KwdIkou QR oTo cuvnu-
HEVO EyYPOPO VIO TIC EMTAPEC 0EPRIC KOI TOUC OPOUC EY-
yunong r otnv 10ToogAida LOG.

O1 TANPOPOPIeC CULPWVA Pe ToV Kavoviopod (EU)
66/2014 kan (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
and www.gaggenau.com oTn 6eNida TTPOIOVTOG Kol OTn
oehida 0epfIC TNG OUOKEUNC oac OTIC odnyieg XpHong
KOl OTO TIPOOOETO EYYPOPO.

12.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
KaTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buo mpoidvToc (E-Nr.) kai Tov apiOud KOTOoKeU-

nc (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mivoKida TUTTOU TNG OUOKEU-

ng.

Tnv mvokida TUTIOU Ba TN BpeiTe OTNV KATW PEPIG TNC
OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIG TNC OCUOKEUNC
OOC Kol ToV apIBpd TNAEPWVOU TNG utinpeaiag e€urn-

PETNONC TTEAOTWY, UTTOPEITE VO Tl ONUEIWOETE.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

N\ PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia.

m Fn exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos 0 de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifios
a no ser que tengan al menos 15 afnos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTALA-

CION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.
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es Seguridad

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de co-
rriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-

cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compania de abastecimiento de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Cantidades pequefias de gas pueden acumu-

larse e incendiarse durante un periodo de

tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Si la botella de gas liquido no esta en posicion

vertical, el propano/butano liquido puede lle-

gar al interior del aparato, por o que puede
causar llamas vivas en los quemadores. Con

el tiempo, los componentes pueden danarse y

perder estanqueidad, de modo que puede es-

caparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de envenena-

miento!

El uso de una cocina de gas genera calor, hu-

medad y productos de combustion en la habi-

tacion donde se encuentre instalada. Compro-
bar de que la cocina esté bien ventilada, espe-
cialmente cuando el aparato esté en uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva du-
rante largos periodos de tiempo, puede ser
necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion mecani-
ca, si existe, o con una circulacion del aire
adicional para suministrar de forma segura
los productos de combustion al aire exterior
(al exterior) y, al mismo tiempo, permitir un
intercambio de aire ambiente con circula-
cion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-

nar con aceite o grasa puede ser peligroso y

provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

v
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» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la pla-
ca de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la placa
de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflamables,
como aerosoles o productos de limpieza,
debajo del aparato o cerca del aparato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria que-
dar dafada o incendiarse.

» Utilizar los qguemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j., pren-
das de vestir o cortinas) alejados de las lla-
mas.

» No tocar nunca las llamas.

» NoO guardar objetos inflamables (p. ej., un
pafo de cocina o una revista) encima, cerca
o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no se
enciende, girar el mando de control hasta la
posicion cero y abrir la puerta o ventana de
la estancia. Esperar al menos un minuto an-
tes de volver a encender el quemador.

» Si la llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.



/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la
red de este aparato resulta dafado, debera
sustituirse por un cable de alimentacion o
conexion a la red especial que puede adqui-
rirse ya sea a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta danado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan dafnados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles y cerrar el
suministro de gas.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.

— Pdgina36
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La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las averias o danos en el aparato y las repa-
raciones inadecuadas pueden comportar gra-
ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles, cortar la alimentacion de gas y
llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitucion
de los conductos de gas danados solo po-
dran correr a cargo de personal especializa-
do.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, daffiados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el quemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apara-
to de gas se esta encendiendo.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas pequenas.
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es FEvitar los dafnos materiales

2 Evitar los danos materiales

ATENCION

Una acumulacion de calor puede danar el aparato.

» No cubrir la placa de acero (p. gj., con papel de alu-
minio o papel protector para cocina).

» Utilizar exclusivamente los accesorios indicados.

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o mue-

bles adyacentes.

Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo, se produ-

ce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extracto-
ra que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No calentar asadores, sartenes o piedras de parrilla
al mismo tiempo con varios guemadores.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener los mandos de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mird menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafio de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidn que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mMas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Aparato

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su aparato.

28



et
S
>

Familiarizandose con el aparato es

Las marcas en el mando de control muestran el tipo de
qguemador y el ajuste del nivel de coccion (del 1 a 9)y
el sentido de giro para conexion.

0
9 2 1

6

Mandos de control

Placa independiente delantera izquierda

Placa independiente trasera izquierda

Placa independiente trasera derecha

Placa independiente delantera derecha

Quemador de gran potencia

Soporte para ollas

Aberturas de ventilacion por debajo del soporte
para ollas

Mando de control para la placa independiente de-
lantera derecha

Mando de control para la placa independiente tra-
sera derecha

m Quemador estandar

Mando de control para la placa independiente tra-
sera izquierda

m Mando de control para la placa independiente de-
lantera izquierda

4.2 Mandos

Mediante los elementos de mando puede ajustar todas
las funciones de su aparato y recibir informacion sobre
el estado de funcionamiento.

A LLME

Sentido de giro para conexion

4.3 Indicador del anillo luminoso

Todos los mandos de control disponen de un anillo lu-
minoso con distintas indicaciones.

Nombre
Aparato APAGADO
Aparato ENCENDIDO

Aparato APAGADO
Indicador de calor residual
Averia en el aparato.
Llamar al Servicio de Aten-
cion al Cliente.

Indicacion

Apagado

[luminado en: naranja
Parpadeo lento: naranja

Parpadeo rapido: naranja

4.4 Componentes del quemador estandar y
el quemador de gran potencia

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.
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es Antes de usar el aparato por primera vez

Tapa del quemador

Cabezal del quemador
.—n Bujia

Termopar del control de llama

4.5 Indicador de calor residual
Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando de

@ @ . . ,
@ control parpadea para indicar que el aparato todavia es-
ta demasiado caliente como para tocarlo.
D
QL (&)

5 Antes de usar el aparato por primera vez

Limpiar el aparato y los accesorios. 5.2 No cubrir las aberturas de ventilacion

5.1 Col t tel t » No tapar las aberturas de ventilacion de la parte fron-
. olocar correctamente 10os componentes tal de la placa de gas.

del quemador — "Familiarizandose con el aparato”, Pagina28

» Colocar correctamente todos los componentes del
quemador.

6 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafnos en los recipientes de cocina.

6.1 Recipientes apropiados

Quemador Diametro maximo de la base de la Diametro minimo de la base de la
olla olla
Quemador estandar 200 mm 90 mm
Quemador de gran potencia 220 mm 90 mm
6.2 Utilizar recipientes de cocina = Asegurarse de que el ta-
La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina 7 B mafio del recipiente de
influyen en la seguridad y en el consumo de energia del COClnadsea apto para el
aparato CEET quem_a_ or. .
' = No utilizar nunca reci-
/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio! pientes de cocina peque-
Los alrededores inflamables pueden incendiarse. Aos en los quemadores
» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el re- grandes.
cipiente de coccidn y los alrededores inflamables. = Asegurarse de que el
fuego no esté en contac-
/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones! to con los laterales del
Una sartén wok mal colocada puede causar lesiones. recipiente de cocina.

La sartén wok no es estable y puede volcar.

» Utilizar el accesorio para wok y la sartén wok Unica-
mente sobre el quemador wok. No colocar nunca la
sartén wok ni el accesorio para wok sobre el quema-
dor estandar o el quemador de gran potencia.
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Manejo basico es

1

SE)

No utilizar recipientes de
cocina deformados.

Los recipientes de coci-
na deformados no se
mantienen estables so-
bre la placa de coccion y
pueden volcar.

Utilizar recipientes de co-
cina con una base grue-
sa y plana.

Lt

No cocinar sin tapa.
Asegurarse de que la ta-
pa no esté desplazada.
Cuando se cocina sin ta-
pa, se pierde una gran
cantidad de energia.

Colocar el recipiente de
cocina sobre el soporte
para ollas.

No colocar nunca el reci-
piente de cocina directa-
mente sobre el quema-
dor.

Asegurarse de que el so-
porte para ollas y las ta-
pas de los guemadores
de gas estén colocados
correctamente antes de
utilizar el aparato.

X

SERISED

X
L1
X

Colocar el recipiente de
cocina en el centro del
quemador; de lo contra-
rio, puede volcar.

No colocar recipientes
de cocina grandes en el
quemador mas cercano
a los mandos.

Mantener una distancia
minima de 50 mm entre
el mando de control y el
recipiente de cocina. Los
mandos pueden resultar
dafados si se sobreca-
lientan.

Manejar con cuidado los
recipientes de cocina
que se encuentran sobre
la placa de coccion.

No golpear la placa de
coccion.

No poner mucho peso
sobre la placa de coc-
cion.

=1 ==

No utilizar nunca varios
quemadores para calen-
tar un unico recipiente
de cocina. La acumula-
cion de calor que se ge-
nera puede provocar da-
Aos en el mismo.

No calentar planchas de
piedra o paelleras.
Utilizar solo recipientes
de cocina que no supe-
ren el diametro maximo
permitido.

7 Manejo basico

7.1 Colocacion de los componentes del

quemador

Aqui se ofrece informacién sobre cdmo colocar correc-
tamente los componentes del quemador.

1. Asegurarse de que los componentes del quemador

estén limpios y secos.

2. Montar los componentes de los quemadores rectos y
en su posicion adecuada; si no, se podrian producir
alteraciones en la ignicién o durante el funcionamien-

to.

3. Colocar la tapa del quemador de tal manera que las
lengietas de retencién del cabezal del quemador en-
cajen en los huecos correspondientes.

7.2 Utilizar recipientes apropiados
1. Utilizar solo recipientes de cocina con el diametro

adecuado.

2. Asegurarse de que los recipientes de cocina no reba-
sen bordes de la placa de coccion.
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es Indicaciones de preparacion

7.3 Encender el aparato

La placa de gas esta equipada con una valvula escalo-
nada con 9 niveles de potencia y bujias para el encen-
dido eléctrico.

ATENCION

Un sentido de giro equivocado del mando de control

puede dafar la valvula escalonada del aparato.

» No girar nunca el mando de control de la posicion O
directamente a la posicion 1 ni de la posicién 1 direc-
tamente a la posicién 0.

» Presionar y girar el mando de control del quemador
elegido hasta el tope @ y hacia la izquierda hasta se-
leccionar el nivel de potencia deseado @. El quema-
dor se enciende automaticamente.

» Mantener presionado el mando de control después
del encendido durante unos segundos hasta que
se caliente el sensor térmico, que es el encargado
de abrir el conducto del gas.

» Si el quemador no se enciende en un plazo de 2 a
4 segundos, volver a girar el mando de control ha-
cia la izquierda hasta la posicion de cocciéon 1y,
después de que se encienda, volver a girarlo hasta
alcanzar el nivel de potencia deseado.

a0

Normalmente es mas facil el encendido en potencias
bajas, puesto que cada gas reacciona de forma dife-
rente ante el encendido.

7.4 Encender manualmente el aparato

Nota: En caso de un corte en el suministro de corriente,
el quemador se puede encender también manualmente.

1. Colocar un recipiente de coccidon adecuado sobre el
soporte para ollas.

2. Presionar y girar el mando de control del guemador
elegido hacia la izquierda hasta seleccionar el nivel
de potencia deseado. Mantener pulsado el mando de
control.

3. Encender el guemador con un encendedor de gas o
una cerilla. Mantener presionado el mando de control
durante unos segundos tras el encendido.

v El panel indicador del anillo luminoso permanece
apagado.

7.5 Apagar el aparato

» Girar el mando de control hacia la derecha hasta la
posicién 0.

v Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando
de control parpadea para indicar que el aparato toda-
via esta demasiado caliente como para tocarlo.

8 Indicaciones de preparacion

Los valores de las recomendaciones de ajustes son
orientativos, ya que, en funcion del tipo y estado de los
alimentos y del tamafio y el llenado de la olla, se nece-
sita mas o menos calor.

La grasa y el aceite se calientan con rapidez gracias a
la elevada potencia. La grasa puede incendiarse o la
comida puede quemarse.

Preparar alimentos en la zona de coccidn trasera cuan-
do tengan que cocinarse durante un tiempo prolonga-
do.

Es preferible utilizar el guemador rapido para iniciar ra-
pidamente la coccion, freir y dorar grandes cantidades.

8.1 Ajustes recomendados

El aparato esta equipado con una valvula escalonada.
Se puede ajustar la potencia deseada desde 1 hasta 9.
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Nivel de Preparacion de platos

potencia

9 Calentar: agua, consomeés
Escaldar: verduras
Freir. patatas fritas, reposteria

7-9 Dorar: carne
Asar a temperaturas altas: carne, patatas

6-8 Continuar la coccion con la tapa abierta: Ii-
quidos, pastas

5-7 Hornear: productos elaborados con harina
Asar a temperaturas medias: asar aves, pes-
cados

4-5 Asar a temperaturas bajas: salchichas, ce-

bollas, productos elaborados con huevo
Descongelar: alimentos congelados

4 Escalfar con la tapa abierta: albondigas, em-
butido/salchichas



Cuidados y limpieza es

Nivel de Preparacion de platos Nivel de Preparacion de platos
potencia potencia
Calentar: verduras, sopas, guisos 2-4 Continuar la coccidn con la tapa cerrada:
3-4 Estofar: rollitos de carne, asados sopas, verduras
Rehogar: verduras 1 Dejar reposar: arroz, arroz con leche, cerea-
les

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

» Lavar a fondo las bayetas antes de usarlas.

9.2 Limpiar a mano el soporte para ollas

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

. Retirar el soporte para ollas con cuidado.

. Dejar el soporte para ollas a remojo en el fregadero.

3. Limpiar el soporte para ollas con un cepillo para fre-
gar los platos y detergente.
Limpiar con sumo cuidado la zona del tope de goma
para que este no se desprenda.

. Limpiar el soporte para ollas con agua limpia.

5. Secar el soporte para ollas con un pafno de cocina.

N =
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9.3 Lavar el soporte para ollas en el
lavavaijillas

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.
2. Lavar en el lavavajillas a 60 °C maximo.

Nota: Los soportes para ollas pueden decolorarse si se
lavan en el lavavajillas. La decoloracion no afecta a su
uso.

9.4 Limpiar los quemadores

Para garantizar una buena potencia y un uso seguro du-
rante toda su vida util, mantener los quemadores lim-
pios. Comprobar que las aberturas y ranuras de los
componentes del guemador estén libres de suciedad.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

—

. Retirar el soporte para ollas con cuidado.

. Retirar con cuidado los componentes del quemador.

3. Limpiar los componentes del quemador con un cepi-
llo para fregar los platos y detergente.

4. Aclarar los componentes del guemador con agua lim-
pia.

5. Dejar que los componentes del qguemador se sequen

por completo antes de montarlos; de lo contrario, se

podrian producir alteraciones en la ignicién o durante

el funcionamiento.

N

9.5 Limpiar las superficies de acero
inoxidable

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina33

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabén y
una bayeta en la direccion del pulido.

. Secar con un pafo suave.

4. Aplicar una capa muy fina del producto de limpieza
para acero inoxidable con un pafio suave.

Consejo: Se pueden adquirir productos de limpieza de

acero inoxidable a través del Servicio de Asistencia Téc-

nica o en nuestra tienda en linea.

w
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es Solucionar pequefias averias

9.6 Limpiar los elementos de mando

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Si penetra humedad, puede causar una descarga eléc-
trica.

» No desmontar el mando de control para limpiarlo.

» No utilizar panos de esponja humedos.

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina33

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabdén y un
pafio humedo.

3. Secar con un pafio suave.

9.7 Utilizar un gel limpiador para la suciedad
quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar un gel limpiador en nuestra tienda en i
nea o a través de un comercio especializado o de nues-
tro Servicio de Atencidn al Cliente.

1. Tener en cuenta las indicaciones del propio producto
limpiador.

2. Retirar el soporte para ollas y los componentes del
quemador.

3. ATENCION - El gel limpiador ocasiona dafnos en los
mandos y en los componentes del quemador y en
las superficies de aluminio.

» Utilizar el gel limpiador solo en los soportes para
ollas y en las superficies de acero inoxidable.

Aplicar el gel limpiador sobre la suciedad persistente
guemada.

4. En caso necesario, dejar que el producto actue toda
la noche.

9.8 Limpiar la junta de union

Notas

= No utilizar rasquetas de vidrio.

= El limén y el vinagre no son adecuados para la lim-
pieza y pueden decolorar ciertas zonas en un tono
mate.

» Limpiar la junta de unién con agua caliente con un
poco de jabdn y un pafio suave.

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacidn de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones € intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina36

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la red de este aparato resulta danado, debera sustituirse por un cable de
alimentacidon o conexién a la red especial que puede adquirirse ya sea a través del Servicio de Asistencia Técnica

o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafiado, debe ser sustituido por personal especializado.

10.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

Hay olor a gas en la cocina. La conexion de la bombona de gas presenta fugas.
1. Ventilar la estancia.

2. Comprobar la conexién de la bombona de gas.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.
1. Ventilar la estancia.
2. Llamar al servicio técnico de gas.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.

» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en
la habitacion.

El aparato no funciona.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

Las llamas del quemador son
grandes e inestables.

El gas llega al aparato con exceso de presion.

1. Desconectar el aparato.

2. Avisar a personal técnico autorizado para revisar el regulador de la bombona
o depdsito de gas liquido.

Consejo: Para prevenir averias por exceso de presion, puede instalar un disposi-
tivo de proteccion que limite o corte el suministro de gas en caso de fallo del re-
gulador de la bombona o depdsito de gas liquido.

El guemador no se enciende.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Encender el quemador con una cerilla 0 con un mechero.
— "Encender manualmente el aparato”, Pdgina32

Los componentes del quemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lenglietas de retencion encajen en los huecos.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

La valvula de seguridad del conducto de gas esta cerrada.
» Abrir la valvula de seguridad del conducto de gas.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El quemador se apaga directa-
mente tras encenderlo.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el en-
cendido.

2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del qguemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

Las llamas del quemador son de-
siguales.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lengletas de retencion encajen en los huecos.

Las aberturas del qguemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

Las llamas del quemador se apa-
gan durante el funcionamiento.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El indicador de calor residual par-
padea a pesar de que el aparato
se ha enfriado.

Por motivos de seguridad, el indicador de calor residual parpadea durante aprox.
30 minutos después de utilizar el quemador durante un corto tiempo.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Apagon prolongado en la casa. Tras el corte en el suministro eléctrico, el indica-
dor de calor residual continta parpadeando.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Los soportes para ollas se deco-
loran.

Los soportes para ollas pueden decolorarse si se lavan en el lavavajillas.
» Esto es normal. La decoloraciéon no afecta a su uso.

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

4. Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn de red de la toma
de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Cerrar la llave de paso del gas.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

hi¢

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electronicos usa-
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es Servicio de Asistencia Técnica

dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco gene-

Europea para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

ral valido en todo el ambito de la Unidn

12 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el cédigo QR.

La informacidon conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.gaggenau.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

12.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La etiqueta de caracteristicas se encuentra en la cara
inferior del aparato.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Indice

1 SegUIraNCa ......ccccvivsmmrrmsssssmssmmsssssssssssssmssssssssamsssnas 37
2 Evitar danos materiais .........cccccrnvinmninninsnnnnenn 39
3 Protecdo do meio ambiente e poupanga ............ 40
4  Familiarizagao .........cceecevrrrvssmrrrssssmmersssssamessssssnnnes 40
5 Antes da primeira utilizacao .........ccccceeeecnriiiienens 41
6 Recipientes para cozinhar .........cccoceeccecerrisincennns 41

indice pt

(S
)=
=
=
=

7 Operacao base ......cccccvcemmnssnrisssmssssessssnsssnesnnas 42
8 IndicacOes de preparacao .........ccceeceesssrrsssnesssns 43
9 Limpeza e ManUtENCaO0 .......cccccerrrsssnmmsrsssssanennnnans 44
10 Eliminar falhas ......c.cccciiecmnciimincsennen e 45
11 EliMINACA0 ....cccceeriircrr e 46
12 Assisténcia Técnica .......ccccccerricmicsnnscnisssninnans 46

1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instrugcdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/\ CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» Nao pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aquecer o ambiente.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0b supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

® para uso doméstico e em ambiente domeésti-
co.

= gté uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 30 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagado com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

& AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacdo de gas
ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma e cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» Nao retirar fichas da tomada.
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» Nao utilizar telefones ou telemodveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Pequenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se 0 aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguranca
da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liguefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar pro-

pano/butano liquido para o aparelho, podendo
originar labaredas intensas nos queimadores.

Os componentes poderao ser danificados e,

com o tempo, deixar de vedar corretamente,

permitindo a saida descontrolada de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

&\ AVISO - Risco de intoxicacao!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustdao no compartimento em

que esta instalado. Certifique-se de que a cozi-
nha esta bem ventilada, especialmente quan-
do o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilacdo adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecanica, se dis-
ponivel, ventilacdo adicional para encami-
nhar os produtos de combustdo em segu-
ranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovacao do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilagdo adicional, con-
tacte um especialista antes de efetuar a ins-
talacao.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe Oleos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

38

O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflamaveis,
p. ex., latas de spray ou produtos de limpe-
za, debaixo do aparelho ou nas suas imedia-
coes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

guecimento, a inflamacéo ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes durante

o funcionamento. Um exaustor colocado por

cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque queimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e outros

objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., panos
de cozinha ou revistas, por cima, ao lado ou
atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posigcao
zero e abrir a porta ou a janela do comparti-
mento. Aguardar pelo menos um minuto an-
tes de voltar a acender o queimador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente du-
rante o funcionamento, rodar o comando pa-
ra a posicado zero. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

N\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-
rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.



Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimadores

a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar va-
Zios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentac&o ou o cabo de li-
gacao do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimentacao
ou o cabo de ligacdo do aparelho especifi-
co, disponivel junto do fabricante ou da sua
Assisténcia Técnica.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sS40 objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o fusivel no qua-
dro elétrico e feche a alimentac&o de gas.

» Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.
— Pdgina 46

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

Evitar danos materiais pt

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o0 cabo de ligacao de eletro-
domeésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacgdes in-

devidas sao perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissdo de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
¢oes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifica-
dos.

Tamanhos de recipientes para cozinhar inade-

quados, recipientes para cozinhar danificados

ou mal posicionados podem provocar ferimen-
tos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquanto
0 queimador estiver a acender-se.

A\ AVISO - Risco de asfixia!

As criangcas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
0 material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nunca tape a placa em aco inoxidavel, p. ex. com pe-
licula de aluminio ou de protecao de fogdes.

» Utilize apenas os acessdrios previstos.

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes.

Se o aparelho for utilizado durante muito tempo, forma-

se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustdo de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Nao aqueca simultaneamente assadeiras, frigideiras
ou pedras para grelhar com varios queimadores.
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A posicao errada de um comando causa falhas de fun-
cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode os
comandos sempre para a posicao zero.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o didmetro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao didmetro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar nao cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.

v Se cozinhar sem tampa, 0 aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

4 Familiarizacao

4.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do seu
aparelho.

X
>

L

S

| o
| &
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Queimador rapido
Grelha
Orificios de ventilacdo por baixo das grelhas

n Comando, zona de cozinhar dianteira direita

Comando, zona de cozinhar traseira direita
E Queimador normal

Comando, zona de cozinhar traseira esquerda

E Comando, zona de cozinhar dianteira esquerda

4.2 Comandos

Os comandos permitem regular todas as fungbes do
seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de
operacéo.



As marcacdes no comando indicam a atribuicdo ao res-
petivo queimador e a regulacao da poténcia de cozedu-
ra de 1 a 9 e a direcdo de rotacio para ligar.

0
9 = 1

Comando

Zona de cozinhar dianteira esquerda

Zona de cozinhar traseira esquerda

Zona de cozinhar traseira direita

Zona de cozinhar dianteira direita

AL LE

Direcao de rotacéo para ligar

4.3 Indicacao no anel luminoso

Cada comando dispde de um anel luminoso com dife-
rentes possibilidades de indicacéo.

Nome
Aparelho DESLIGADO

Indicacao
Desligado

Antes da primeira utilizagdo pt
4.4 Componentes individuais do queimador

normal e do queimador rapido
Aqui encontra uma vista geral dos componentes do

queimador.

=

Tampa do queimador
Cabeca do queimador
Vela de ignicao

Elemento térmico para monitorizagdo da chama

Aceso: laranja
Pisca lentamente: laranja

Aparelho LIGADO

Aparelho DESLIGADO
Indicagéo de calor residual
Falha do aparelho.
Contacte o Servigo de As-
sisténcia Técnica.

Piscar rapido: laranja

4.5 Indicacao de calor residual

O anel luminoso no comando pisca apos a desativa-
cao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente pa-
ra que se possa tocar nele sem perigo.

5 Antes da primeira utilizacao

Limpe o aparelho e os acessorios.

5.1 Colocar as pecas do queimador
corretamente

» Coloque todas as pecas do queimador corretamente.

5.2 Nao cobrir as aberturas de ventilacao

» Nao cubra as aberturas de ventilacdo na parte frontal
da placa a gas.
— "Familiarizagdo", Pdgina 40

6 Recipientes para cozinhar

Estas indicacbes ajudam-no a economizar energia € a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

6.1 Recipientes para cozinhar adequados

Queimador Diametro maximo do fundo da pane- Didmetro minimo do fundo da panela
la

Queimador normal 200 mm 90 mm

Queimador rapido 220 mm 90 mm
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6.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecao e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energética

do seu aparelho.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o re-
cipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Uma frigideira wok mal posicionada pode causar feri-

mentos.

A frigideira wok nao ficaria estavel e poderia virar-se.

» Usar o anel wok e a frigideira wok apenas no quei-
mador para wok. Nunca colocar o anel do wok e a
frigideira wok sobre o queimador normal ou o quei-

mador rapido.

J
=
)

v

Assegurar-se de que o
tamanho dos recipientes
para cozinhar é adequa-
do para o queimador.
Nunca utilizar recipientes
para cozinhar pequenos
nos queimadores gran-
des.

Assegurar-se de que a
chama nao toca nas fa-
ces laterais dos recipien-
tes para cozinhar.

[

X

Nao utilize recipientes
para cozinhar deforma-
dos.

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacgdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de co-
zinhar e podem tombar.
Utilizar recipientes para
cozinhar com fundo pla-
no e espesso.

e

X

Nao cozinhe sem tampa.
Assegure-se de que a
tampa néo esta desloca-
da.

Ao cozinhar sem tampa
dissipa-se uma grande
parte da energia.

= Cologue os recipientes
para cozinhar centrados
sobre o queimador, caso
contrario o recipiente po-
de tombar.
= N&o posicione recipien-
tes para cozinhar gran-
des sobre os queimado-
res proximos dos co-
mandos.
= Respeite uma distancia
minima de 50 mm entre
0 comando € o recipien-
te para cozinhar. Os co-
mandos podem ser dani-
ficados devido a sobrea-
quecimento.

= Colocar os recipientes
para cozinhar em cima

ﬁ dos suportes para pane-
las.

= Nunca colocar 0s recipi-
entes para cozinhar dire-
tamente em cima dos
queimadores.

= Antes da utilizacao, asse-
gurar-se de que 0s Su-
portes para panelas e as
tampas dos queimado-
res de gas assentam

corretamente.
© = Manusear os recipientes
para cozinhar que estao
na placa de cozinhar
b d $ com cuidado.
_eE=N" = N&o bata sobre a placa
de cozinhar.
= N&o colocar pesos pesa-
dos em cima da placa
de cozinhar.

= Nunca aguecer um reci-
piente para cozinhar
com varios queimadores.
A acumulacéo de calor

— dai decorrente danifica o

aparelho.
= N&o aquecer pedras pa-
ra grelhar ou frigideiras
para paella.
= Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar até ao
didmetro maximo permiti-

do.

7 Operacao base

7.1 Colocar as pecas do queimador
Segue-se a descrigcdo da colocacao correta das pecas

do queimador.

1. Assegure-se de que as pecas do queimador estdo

limpas e secas.
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2. Coloque cada uma das pecgas individuais do queima-
dor com exatidao e na horizontal, caso contrario po-
dem ocorrer avarias durante a ignicdo ou durante o
funcionamento.



3. Coloque a tampa do queimador de forma que as lin-
guetas de blogueio encaixem nos respetivos entalhes
na cabeca do queimador.

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar
adequados

1. Utilize apenas recipientes para cozinhar com diame-
tro adequado.

2. Assegure-se de que 0s recipientes para cozinhar nao
sobressaem da margem da placa de cozinhar.

7.3 Ligar o aparelho

A sua placa a gas esta equipada com uma valvula pro-
gressiva com 9 poténcias de cozedura e velas de acen-
dimento para a ignicéo elétrica.

ATENCAO

O sentido de rotacao errado do comando podera danifi-

car a valvula progressiva do aparelho.

» Nunca tente rodar o comando diretamente da posi-
¢éo 0 para a posicao 1 ou diretamente da posicao 1
para a posicao 0.

» Pressione o comando do queimador selecionado até
ao batente @ e rode para a esquerda, para o nivel de
poténcia pretendido @. O queimador acende-se auto-
maticamente.

» Mantenha o comando pressionado durante alguns
segundos apds a ignicao, até que o sensor térmi-
co que abre a conduta de gas aqueca.

Indicagbes de preparagdo pt

» Se o queimador ndo se acender num espaco de 2
a 4 segundos, rode o0 comando mais para a es-
querda, para o nivel de poténcia 1 e, apds a igni-
¢ao, volte a regular o nivel de poténcia pretendido.

O o 22

Muitas vezes, uma ignicao em chama fraca é possi-
vel mais rapidamente, uma vez que os diferentes ga-
ses possuem um comportamento de ignicdo distinto.

7.4 Acender o aparelho manualmente

Nota: Se ocorrer uma falha de corrente, também pode
acender os queimadores manualmente.

1. Cologque um recipiente para cozinhar adequado no
suporte para panelas.

2. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode para a esquerda, para o nivel de poténcia pre-
tendido. Mantenha o comando premido.

3. Acenda o queimador com um isqueiro ou um fésforo.
Mantenha o comando premido durante alguns segun-
dos apos a ignicao.

v Aindicac&o no anel luminoso permanece desligada.

7.5 Desligar o aparelho

» Rode o comando para a direita, para a posicao 0.

v O anel luminoso no comando pisca apods a desativa-
¢ao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente
para que se possa tocar nele sem perigo.

8 Indicacoes de preparacao

Os valores constantes das regulagcdes recomendadas
servem de referéncia, pois o calor necessario depende
do tipo e do estado dos alimentos, assim como do ta-
manho e do enchimento da panela.

A gordura e o 6leo aqguecem depressa gracgas a potén-
cia elevada. A gordura pode incendiar-se ou o alimento
queimar-se.

Prepare alimentos na zona de cozinhar traseira, se tive-
rem de cozinhar durante mais tempo.

Para ferver, fritar e saltear grandes quantidades, utilize
preferencialmente o queimador rapido.

8.1 Regulacoes recomendadas

O seu aparelho esta equipado com uma valvula pro-
gressiva. Pode regular a poténcia pretendida de 1 até
9.

Nivel de Preparacéao de alimentos
poténcia
9 Aquecer: agua, sopas claras
Escaldar: legumes
Fritar: batatas fritas, produtos de pastelaria
7-9 Saltear: carne
Fritar a altas temperaturas: carne, batatas
6-8 Continuar a cozinhar com a tampa aberta: li-
quidos, massas alimenticias
5-7 Cozer: pratos a base de farinha
Fritar a temperaturas médias: aves, peixe
4-5 Fritar a baixas temperaturas: salsichas, ce-

bolas, pratos de ovos
Descongelar: congelados
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Nivel de Preparacéao de alimentos Nivel de Preparacéao de alimentos
poténcia poténcia
4 Cozinhar em lume brando com a tampa Estufar: legumes
aberta: bolinhos de batata escalfados, salsi- 2 _4 Continuar a cozinhar com a tampa fechada:
chas . sopas, legumes
Aquecer: legumes, sopas, guisados -
- 1 Apurar: arroz, arroz doce, cereais
3-4 Estufar: rolinhos de carne, assados

9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencéo cuidadosa do mesmo.

9.1 Produtos de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adquiri-
dos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Na&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» N&o utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Nao utilize esfregdes de palha-d'aco ou esponjas
abrasivas.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

» Lave bem os panos de esponja, antes de os utilizar.

9.2 Limpar as grelhas manualmente

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Deixe a grelha de molho no lava-loiga.

3. Limpe a grelha com uma escova e detergente.
Limpe com cuidado junto da area em borracha para
que esta ndo se solte.

4. Limpe a grelha com agua limpa.

5. Seque a grelha com um pano de cozinha.

9.3 Lavar as grelhas na maquina da loica

/N AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.
2. Lave na maquina da loiga a 60 °C no maximo.
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Nota: A limpeza na maqguina da loica pode descolorar
as grelhas. As alteracdes na cor nao tém qualquer in-
fluéncia na utilizagao.

9.4 Limpar o queimador

Para garantir um bom desempenho e uma utilizacédo se-
gura durante toda a sua vida util, mantenha os queima-
dores limpos. Certifique-se que as aberturas e ranhuras
nos elementos dos queimadores estao isentos de suji-
dade.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Retire cuidadosamente as pecas do queimador.

3. Limpe as pecas do queimador com uma escova €
detergente.

4. Enxague as pecas do queimador com agua limpa.

5. Antes de colocar as pecas do queimador, deixe-as
secar por completo, ao contrario podem ocorrer ava-
rias durante a ignicdo ou durante o funcionamento.

9.5 Limpar as superficies de aco inoxidavel

1. Observar as informacdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 44

2. Limpar com um pano de esponja e uma solucao
guente a base de detergente, no sentido de polimen-
to.

3. Secar com um pano macio.

4. Aplicar uma camada fina do produto de limpeza de
acgo inoxidavel com um pano macio.

Dica: Os produtos de limpeza de acgo inoxidavel ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica ou na loja online.

9.6 Limpar os comandos

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque
elétrico.

» N&o retire os comandos para a limpeza.

» Nao utilizar panos de esponja molhados.

1. Observar as informagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Proqutos de limpeza", Pagina 44

2. Limpar com um pano de esponja himido e uma solu-
cdo quente a base de detergente.

3. Secar com um pano macio.



9.7 Utilizar gel de limpeza para sujidade
incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel

encomendar na nossa loja online, em lojas especializa-
das ou através do nosso servico de assisténcia técnica
um gel de limpeza.

1. Respeite as instrucdes do produto de limpeza.

2. Retire as grelhas e as pegas do queimador.

3. ATENCAO - O gel de limpeza causa danos nas pe-
cas do queimador, nos comandos € nas superficies
de aluminio.

Eliminar falhas pt

» Apligue o gel de limpeza apenas nas grelhas e em
superficies de aco inoxidavel.

Aplique o gel de limpeza sobre a sujidade incrustada.
4. Se necessario, deixe atuar durante a noite.

9.8 Limpar a régua de uniao

Notas

= N3ao utilize raspadores de vidros.

= A utilizacdo de liméao e vinagre ndo é adequada para
a limpeza e pode dar origem a manchas bacas.

» Limpe a régua de unido com solugdo de agua morna
e detergente € um pano macio.

10 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagcdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 46

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!
Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho s podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacdo ou o cabo de ligacdo do aparelho sofrer algum dano, tem ser substituido por um cabo
de alimentacéo ou o cabo de ligacdo do aparelho especifico, disponivel junto do fabricante ou da sua Assisténcia

Técnica.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

10.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e resolucao de problemas
Na cozinha sente-se o0 cheiro a A ligacéo da garrafa de gas tem fuga.
gas. 1. Areje o local.

2. Verifique a ligagdo da garrafa de gas.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Areje o local.

2. Contacte o fornecedor de gas.

O aparelho ndo funciona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.

» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Verifique se a iluminac&o ambiente ou outros aparelhos no mesmo espago es-

tdo a funcionar.

As chamas do queimador sdo al- O gas chega ao aparelho com pressdo muito alta.

tas ou instaveis.

1. Desligue o aparelho.

2. Contacte um técnico autorizado para que este inspecione o regulador da gar-
rafa de gas ou do reservatorio de gas liquido.

Dica: Para evitar danos provocados por pressdo muito alta, pode instalar uma
protecdo contra excesso de pressao, que limite ou interrompa a admissao de
gas se o regulador da garrafa de gas ou do reservatério de gas liquido falhar.

O queimador nao se acende.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Acenda o queimador com um fésforo ou isqueiro.
— "Acender o aparelho manualmente”, Pdgina 43
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Avaria

Causa e resolucéao de problemas

O queimador ndo se acende.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
1. Coloque as pegas do queimador com exatiddo e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o quei-
mador.
» Limpe o espaco entre a vela e o queimador.

A valvula de seguranca da tubagem de gas esta fechada.
» Abra a valvula de seguranc¢a da tubagem de gas.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

O gueimador apaga-se imediata-
mente apds ser aceso.

O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.
1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apods a ignicao.
2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estido sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queimador & irregu-
lar.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
1. Coloque as pecas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As aberturas no queimador estido sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queimador desliga-
se durante o funcionamento.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

A indicacao de calor residual pis-
ca, apesar do aparelho estar ar-
refecido.

Por razGes de seguranca, a indicacao de calor residual pisca durante aprox. 30

minutos, mesmo apds um breve funcionamento do queimador.

» Nao toque no queimador enquanto a indicac&o de calor residual estiver a pis-
car.

Falha de corrente mais prolongada na rede doméstica. A indicacao de calor resi-

dual continua a piscar apds a falha de corrente.

» Nao toque no queimador enquanto a indicac&o de calor residual estiver a pis-
car.

Os suportes para panelas desco-
loram-se.

A limpeza na maquina de lavar loica pode descolorar os suportes para panelas.
» Isso é normal. As alteracdes na cor nao tém qualquer influéncia na utilizacao.

11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

Cortar o cabo elétrico.

2,

3. Feche a torneira de fecho do gas.

4. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminac&o, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

2

12 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
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duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacéo
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econo-
mico Europeu.



Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informagdes detalhadas sobre a duragéao e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condi¢cdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em
www.gaggenau.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

12.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se na parte de bai-
x0 do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho € o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

Assisténcia Técnica pt
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