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Standard-output burner 2.0 kW

N=Y Wok burner 5.8 / 6.0 kW

High-output burner 4.0 kW




You can find additional information and explanations online. ®i
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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product
information safe for future reference or for
the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

The appliance can only be used safely if it is
correctly installed according to the safety in-
structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

/N CAUTION - Risk of injury!

This appliance is for cooking purposes only.

» It shall not be used for other purposes, for
example room heating.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

= Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® |n a private household and in a domestic en-
vironment.

= Up to an altitude of 4000 m above sea level.

Do not use the appliance:

= On boats or in vehicles.

® 3s a room heater.

= with an external timer or a remote control.
= Qutdoors.

Call the after-sales service if you want to con-
vert your appliance to a different type of gas.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/N WARNING - Risk of explosion!

Escaping gas may cause an explosion.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS OR IF

THERE ARE FAULTS IN THE GAS INSTALLA-

TION

» Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.

» Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.

» Do not operate any light switches or appli-
ance switches.

» Do not pull any plugs out of any sockets.

» Do not use any telephones or mobile

phones within the building.

Open windows and ventilate the room.

v



en Safety

» Call the after sales service or the gas sup-
plier.

Escaping gas may cause an explosion.

Small amounts of gas can collect over a

longer period of time and ignite.

» Close the safety valve for the gas supply
when the appliance is out of use for pro-
longed periods.

Escaping gas may cause an explosion.

If the liquefied gas bottle is not upright, lique-

fied propane/butane can enter the appliance.

Intense darting flames may therefore escape

from the burners. Components may become

damaged and start to leak over time so that
gas escapes uncontrollably.

» Always use liquefied gas bottles in an up-
right position.

/\ WARNING - Risk of poisoning!
The use of a gas cooking appliance results in
the production of heat, moisture and products
of combustion in the room in which it is in-
stalled. Ensure that the kitchen is well ventil-
ated especially when the appliance is in use.
» Prolonged intensive use of the appliance
may require additional ventilation, for ex-
ample the increasing of mechanical ventila-
tion where present, additional ventilation to
safely remove the products of combustion to
outside (external) air whilst also providing
room air changes with additional ventilation.
» Consult a professional before installation of
the additional ventilation.

/N WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The appliance becomes very hot.

» Never place flammable objects on the cook-
top or in its immediate vicinity.

» Never store any objects on the cooktop.

The appliance will become hot.

» Do not keep combustible objects or aerosol
cans in drawers directly underneath the hob.

» Never store or use combustible materials
(e.g. spray cans or cleaning agents) under
the appliance or in its immediate vicinity.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

When gas burners are in operation without any
cookware placed on them, they can build up a
lot of heat. The extractor hood above it may
become damaged or catch fire.

» Only operate the gas burners with cookware
on them.

The appliance becomes very hot, fabrics and

other objects may ignite.

» Keep fabrics (e.g. garments or curtains)
away from the flames.

» Never reach over the flames.

» Do not place combustible objects (e.g. tea
towels or newspapers) on, next to or behind
the appliance.

Escaping gas may ignite.

» If the burner does not ignite after
10 seconds, turn the control knob to the
"Off" position and open the door or window
in the room. do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

» In the event of the burner flames being acci-
dentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/N WARNING - Risk of burns!

The accessible parts can become hot during

operation.

» Small children should be kept away from the
appliance.

Hob guards may cause accidents.

» Never use hob guards.

Empty cookware becomes extremely hot when

set on gas burners that are operating.

» Never heat up empty cookware.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be car-
ried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing
the appliance.

» |f the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.



» If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by trained special-
ist staff.

If the appliance or the power cord is damaged,

this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» |f the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box and turn
off the gas supply.

» Call customer service. »Page 13

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners
to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/N WARNING - Risk of injury!

Faults or damage to the appliance and repairs

that have not been carried out correctly are

dangerous.

» Never switch on the appliance if there is a
fault with it.

Preventing material damage en

» If the appliance is faulty, unplug the mains
plug or switch off the fuse in the fuse box.
Shut off the gas supply and call the after
sales service.

» Always have repairs carried out to the appli-
ance and damaged gas lines replaced by
trained, specialist personnel.

Cookware that is not the right size, or that is

damaged or incorrectly positioned may cause

serious injuries.

» See the notes on cookware.

When switching on the burner, sparks are gen-

erated in the ignition plugs.

» Never touch the ignition plugs while the
burner is being lit.

/\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their

heads or wrap themselves up in it and suffoc-

ate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION

A build-up of heat may damage the appliance.

» Never cover the stainless steel hob, for example with
aluminium foil or oven protectors.

» Only use the accessories specified.

Heat can cause damage to adjacent appliances or Kit-

chen units.

If the appliance is in operation for an extended period,

heat and moisture will be generated.

» Open a window or switch on an extractor hood lead-
ing to the outside.

A build-up of heat may damage the appliance.

» Do not heat roasters, frying pans or grill stones using
more than one burner at a time.

If a control knob is in the wrong position, this could lead

to malfunctions.

» Always turn the control knobs to the "Off" position
when the appliance is not being used.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging
The packaging materials are environmentally compatible
and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Choose a burner roughly the same size as your pan.
Centre the cookware on the hob.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper dia-
meter of the saucepan. It is often larger than the base
diameter.



en Familiarising yourself with your appliance

v Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
v Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
v When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
v You can see into the pan through a glass lid without
having to lift it.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
v Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
v The more water there is in the cookware, the more
energy that is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
v If you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Appliance

You can find an overview of the parts of your appliance here.

N
J
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Ventilation openings below the pan supports

m Control knob, front right cooking zone

High-output burner

Control knob, rear right cooking zone

Wok burner

E Control knob, centre cooking zone, wok

Standard-output burner

m Control knob, rear left cooking zone

Wok ring

Control knob, front left cooking zone

4.2 Controls
You can use the controls to configure all functions of

your appliance and to obtain information about the oper-

ating status.



Familiarising yourself with your appliance en

The markings on the control knob show the assignment
to each burner and the power level from 1 to 9, as well
as the direction of rotation for switching on.

0
9 = 1

Control knob

" Front left cooking zone
ol Rear left cooking zone
E| Centre cooking zone (wok)
(. Rear right hotplate
G Front right cooking zone Burner cover
- Direction of rotation to switch on -
Burner ring
4.3 Indicator on the illuminated ring Burner head
Each control knob is encircled by an illuminated ring Ignition plug
with various display functions. Thermocouple for the flame monitoring
Display Name
Off Appliance OFF 4.5 Individual parts of the wok burner
Lights up: Orange Appliance ON You can find an overview of the parts of the wok burner
Slowly flashing: Orange Appliance OFF here.

Residual heat indicator

Quickly flashing: Orange  Appliance fault.
Call customer service.

4.4 Individual parts of the standard-output
burner and high-output burner

You can find an overview of the parts of the burner here.

Burner cover

Burner ring
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4.6 Residual heat indicator

After switching off the appliance, the illuminated ring on
the control knob slowly flashes until the appliance has
cooled enough for it to be safe to touch.

Burner head
Thermocouple for the flame monitoring

Ignition plug

5 Accessories

You can buy accessories from the after-sales service,
from specialist retailers or online. Only use original ac-
cessories, as these have been specifically designed for
your appliance.

Accessories vary from one appliance to another. When
purchasing accessories, always quote the exact product
number (E no.) of your appliance. = Page 14

You can find out which accessories are available for
your appliance in our catalogue, in the online shop or

www.gaggenau.com

Accessories Use

Wok pan WP400001 Recommended accessories
for the wok burner made of
multi-layer material. With a
rounded bottom and
handle, 36 cm diameter,
6 litres, height 10 cm.

from our after-sales service.

6 Before using for the first time

Clean the appliance and accessories.

6.1 Placing burner parts and pan supports in
their correct positions
» Place all burner parts and pan supports in their cor-

rect positions.
— "Fitting burner parts", Page 9

the gas cooktop.

6.2 Do not cover ventilation openings
» Do not cover the ventilation openings on the rear of

— "Familiarising yourself with your appliance”, Page 6

7 Cookware

This information has been provided to help you save en-
ergy and avoid damaging your cookware.

7.1 Suitable cookware

Burner Maximum pan base diameter Minimum pan base diameter

Standard-output burner 200 mm 90 mm

High-output burner 220 mm 90 mm

Wok burner 320 mm 160 mm

7.2 Using cookware Ensure that the size of
= the cookware is suitable

=1 >

The selection and positioning of the cookware affects
the safety and energy efficiency of your appliance.

/N WARNING - Risk of fire!

Flammable objects may ignite.

» Maintain a distance of at least 50 mm between the
cookware and flammable objects.

for the burner size.
Never use small items of
cookware on large burn-
ers.

Ensure that the flame
does not touch the sides
of the cookware.

/N WARNING - Risk of injury!

An incorrectly positioned wok may cause injuries.
The wok is not stable and may overturn.

» Use the wok only on the wok burner and the wok

1

ring. Never set the wok ring and wok on the standard
output burner and high-output burner.

v | X
)
v | X

Do not use deformed
cookware.

Deformed cookware is
not stable on the hob
and may tip over.

Use cookware with a
thick, flat base.
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= Do not cook without a
lid.

= Ensure that the lid does
not move.

= When cooking without a
lid, a large amount of the
energy escapes.

Handle the cookware
that is on the cooktop
carefully.

Do not bang on the hob.
Do not place heavy
weights on the cooktop.

= Position the cookware in

the middle of the burner,
otherwise it may tip over.
= _ | = Do not position large

cookware on the burners
close to the controls.

= Maintain a minimum
clearance of at least
50 mm between the con-
trol knob and the cook-
ware. The controls may
be damaged due to over-
heating.

= Place the cookware on
the pan supports.

ﬁ = Never place the cook-
_— ware directly on the

SERISED

burner.

= Before using the appli-
ance, ensure that the
pan supports and the
gas burner covers are
positioned correctly.

SE)

Never use multiple burn-
ers to heat up cookware.
The build-up of heat that
results from this will dam-
age the appliance.

Do not heat grill stones
or paella pans.

Only use cookware up to
the maximum permiss-
ible diameter.

— "Suitable cookware”,
Page 8

3
LN
N

N

When cooking with a
wok, use the wok ring.
Place the wok ring over
the wok burner onto the
pan support.

Ensure that the wok is
stable on the wok ring
when you are cooking.

X

Use a high-quality wok
with a domed base.

A wok with a flat base is
not stable on the wok
ring and may overturn.

8 Basic operation

8.1 Fitting burner parts

You can find out how to correctly position the burner
parts here.

1. Ensure that the burner parts are clean and dry.

2. Ensure that the individual parts of the burners are fit-
ted in their exact position and are straight; otherwise,
this may result in ignition problems or problems dur-
ing operation.

3. Fit the burner head and the burner ring in such a way
that the latches on the lower section of the burner
click into place in the corresponding slots.

The alignment of the burner head and the burner ring

is not important.

8.2 Positioning wok burner parts
You can find out how to correctly position the burner

parts here.
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—t

. Ensure that the burner parts are clean and dry.

2. Ensure that the individual parts of the burners are fit-
ted in their exact position and are straight; otherwise,
this may result in ignition problems or problems dur-
ing operation.

3. Fit the burner head such that the thermocouple is po-

sitioned in the corresponding recess on the burner

head.

(=)

4. The locking catch on the burner ring must click into
place in the corresponding recess on the burner
head.

8.3 Using suitable cookware

1. Only use cookware with a suitable diameter.
— "Suitable cookware", Page 8

2. Ensure that the cookware does not protrude over the
edge of the cooktop.

8.4 Switching on the appliance

Your gas hob is equipped with a step valve with nine
power levels and ignition plugs for electrical ignition.

Requirement: All burner parts of the standard-output
burner and the high-output burner, the wok burner parts
— Page 9, the pan support and the wok ring — Page 8
are positioned correctly.

1. Place suitable cookware on the pan support.
— "Suitable cookware", Page 8

2. Push in the control knob for the selected burner as
far as it goes @ and turn it anti-clockwise to the power
level that you require @. The burner ignites automatic-
ally.

» Once ignited, press and hold the control knob for a
few seconds until the heat sensor that opens the
gas flow heats up.

» If the burner does not ignite within 2 to 4 seconds,
turn the control knob anti-clockwise to power level
1 and, once ignited, turn it back to the power level
that you require.

O o 2

It can often be quicker to ignite the burner in the low-
est setting because different gases have different igni-
tion characteristics.

8.5 Manually igniting the appliance

Note: In the event of a power cut, you can light the
burners manually.

1. Place a suitable item of cookware on the pan sup-
port.

2. Push in the control knob for your chosen burner and
turn it anti-clockwise to the power level you require.
Keep the control knob pressed in.

3. Light the burner with a gas lighter or a match. Keep
the control knob pressed in for a few seconds after
ignition.

v The indicator on the illuminated ring remains off.

8.6 Switching off the appliance

» Turn the control knob clockwise to position 0.

v After switching off the appliance, the illuminated ring
on the control knob slowly flashes until the appliance
has cooled enough for it to be safe to touch.

9 Cooking tips

The values given in the recommended settings are only
a guide; you may need more or less heat depending on
the type and state of the food, as well as the size of the
pan and how full it is.

Fat and oil heat up quickly due to the high power level.
Fat can ignite and the food may burn.

10

Food that needs to be cooked for longer should be
cooked on the rear cooking zones.

For parboiling, deep-fat frying and searing large quantit-
ies of food, it is a good idea to use the high-output
burner.



9.1 Recommended settings

Your appliance is equipped with a step valve. You can
set the required setting from 1 to 9.

Power Preparing meals
level
9 Heating: Water, clear soups
Blanching: Vegetables
Deep-fat frying: Chips, baked items
7-9 Searing: Meat
Frying at high temperatures: Meat, potatoes
6-8 Simmering with the lid open: Liquids, pasta
5-7 Baking: Flour-based food
Frying at medium temperatures: Chicken,
fish
4-5 Frying at low temperatures: Sausages,

onions, egg dishes
Defrosting: Frozen food
4 Poaching with the lid open: Dumplings,
boiled sausages
Heating: Vegetables, soups, stews

3-4 Braising: Roulade, joints

Cleaning and servicing en

Power Preparing meals

level
Steaming: Vegetables

2-4 Simmering with the lid on: Soups, veget-
ables

1 Soaking: Rice, rice pudding, cereals

9.2 Tips for using a wok

You can find tips for cooking with the wok here.

We recommend woks with a domed base. A high-quality
wok can be purchased through the customer service,
from specialist retailers or online.

— "Accessories"”, Page 8

= When cooking with the wok, use only cooking oil that
is suitable for heating to high temperatures, such as
groundnut oil.

= Cook the ingredients at a high heat, while stirring con-
stantly. Do not cook them for too long. The veget-
ables should be al dente.

= For stirring the food and for taking it out of the pan, it
is best to use a shallow ladle with a long handle
made from a heat-resistant material.

10 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

10.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products from after-
sales service or the online shop.

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean
the appliance.

/N WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

ATTENTION

Unsuitable cleaning products may damage the surfaces

of the appliance.

» Do not use harsh or abrasive detergents.

» Do not use cleaning products with a high alcohol con-
tent.

» Do not use hard scouring pads or cleaning sponges.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

» Wash sponge cloths thoroughly before use.

10.2 Cleaning the pan support manually
Clean the wok ring in the same way as the pan support.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.
2. Soak the pan support in the sink.

3. Clean the pan support using a scrubbing brush and
washing-up liquid.
Clean the area around the rubber buffers carefully so
that they do not become detached.

4. Rinse the pan support rinse with clean water.

5. Dry the pan support with a kitchen towel.

10.3 Cleaning the pan support in the
dishwasher

Clean the wok ring in the same way as the pan support.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.
2. Clean in the dishwasher at a maximum temperature
of 60 °C.

Note: When cleaning in the dishwasher, the pan sup-

ports may become discoloured. This discolouration
does not affect their usability.

10.4 Cleaning the burners

To ensure good performance and safe use throughout
their service life, keep the burners clean. Ensure that the
openings and slots in the parts of the burner are free of
dirt.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

Note: After a long period of use, the brass burner parts
become darker due to natural oxidation. This discoloura-
tion does not affect their usability.

1. Carefully remove the pan support.

11
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N

. Carefully remove the burner parts.

3. Clean the burner parts using a scrubbing brush and
washing-up liquid.

. Rinse the burner parts with clean water.

5. Ensure that the burner parts are completely dry be-

fore fitting them; otherwise, there may be ignition

problems or problems during operation.

=

10.5 Cleaning the stainless steel surfaces

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 11

2. Clean using a sponge cloth and hot soapy water in
the direction of the finish.

3. Dry with a soft cloth.

4. Apply a thin layer of the stainless steel cleaning
product with a soft cloth.

Tip: You can obtain stainless steel cleaning products
from after-sales service or the online shop.

10.6 Cleaning the controls

AN WARNING - Risk of electric shock!
An ingress of moisture can cause an electric shock.
» Do not detach the control knobs to clean them.

2.

3.

Do not use wet sponge cloths.

. Observe the information regarding the cleaning

agents.

— "Cleaning products”, Page 11

Clean using a damp sponge cloth and hot soapy wa-
ter.

Dry with a soft cloth.

10.7 Using cleaning gel for burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a clean-
ing gel from our online shop, from your specialist re-
tailer or via our after-sales service.

1.
2
3.

4,

Follow the instructions on the cleaning product.

Remove the pan supports and the burner parts.

ATTENTION - On the burner parts, the controls and

the aluminium surfaces, the cleaning gel leads to

damage.

» Only use the cleaning gel on the pan supports and
stainless steel surfaces.

Apply the cleaning gel to the burnt-on dirt.
If necessary, let the dirt soak overnight.

11 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-

sales service. This will avoid unnecessary costs.

/N WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» If the appliance is defective, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 13

/\ WARNING - Risk of electric shock!
Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.
» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.
» If the power cord or the appliance power cable of this appliance is damaged, it must be replaced with a special

power cord or special appliance power cable, which is available from the manufacturer or its Customer Service.

v

11.1 Malfunctions

If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by trained specialist staff.

Fault

Cause and troubleshooting

There is a smell of gas in the kit-
chen.

The gas cylinder connection is leaking.
1. Ventilate the room.
2. Check the gas cylinder connection.

The gas pipe to the appliance is leaking.
1. Ventilate the room.
2. Call the gas supplier.

The appliance is not working.

The mains plug of the power cord is not plugged in.
» Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

12
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Fault Cause and troubleshooting

The burner does not ignite.

There has been a power cut.

» Light the burner with a match or lighter.

The burner parts are positioned incorrectly.
1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Burner parts are wet.

» Carefully dry the burner parts.

Food remnants or dirt are located between the ignition plug and the burner.
» Clean the space between the ignition plugs and burners.

The safety valve for the gas line is closed.
» Open the safety valve for the gas line.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

Burner goes out straight after be- Control knob not pressed down long enough.

ing ignited.

1. Keep the control knob pressed down for a few seconds after ignition.

2. Press the control knob down firmly.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame is not uniform.

The burner parts are positioned incorrectly.

1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Openings on the burner are soiled.
» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame goes out while
the appliance is in operation.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

The residual heat indicator
flashes even though the appli-
ance has cooled down.

For safety reasons, the residual heat indicator flashes for approximately 30
minutes, even if the burner was in operation for only a short time.
» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

Longer power cut in the household. After the power cut, the residual heat indic-

ator continues to flash.

» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

Burner parts become darker.

Natural oxidation of brass

» This is normal. This discolouration does not affect their usability.

12 Disposal

12.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Close the main gas tap.

4. Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are avail-
able from your specialist dealer or local authority.

This appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and elec-
tronic appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

The guideline determines the framework
for the return and recycling of used ap-
pliances as applicable throughout the
EU.

B

13 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information about the warranty period and the
warranty conditions in your country is available via the
QR code on the enclosed document on service con-

13



en Customer Service

tacts and warranty conditions, from our customer ser-
vice or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.

You can find the contact details for our customer ser-
vice via the QR code on the enclosed document on ser-
vice contacts and warranty conditions or on our website.
You can find the information required as per Regula-
tions (EU) 66/2014 and (EU) 2023/826 online at
www.gaggenau.com on the product and service pages
for your appliance, in the area of user manuals and ad-
ditional documents.

13.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate is located on the underside of the appli-
ance.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

14
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

N\ PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
ves.

® En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:
® en embarcaciones o vehiculos.
m como calefactor.

® con un reloj temporizador externo 0 un man-
do a distancia.
® En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifios
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

15



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion.

OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTALA-

CION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de co-
rriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-

cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compafia de abastecimiento de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Cantidades pequenas de gas pueden acumu-

larse e incendiarse durante un periodo de

tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Si la botella de gas liquido no esta en posicion

vertical, el propano/butano liquido puede lle-

gar al interior del aparato, por lo que puede
causar llamas vivas en los guemadores. Con

el tiempo, los componentes pueden danarse y

perder estanqueidad, de modo que puede es-

caparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de envenena-

miento!

El uso de una cocina de gas genera calor, hu-

medad y productos de combustion en la habi-

tacion donde se encuentre instalada. Compro-
bar de que la cocina esté bien ventilada, espe-
cialmente cuando el aparato esté en uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva du-
rante largos periodos de tiempo, puede ser
necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion mecani-
ca, Si existe, o con una circulacion del aire
adicional para suministrar de forma segura
los productos de combustion al aire exterior

v
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(al exterior) y, al mismo tiempo, permitir un
intercambio de aire ambiente con circula-
cion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la pla-
ca de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la placa
de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflamables,
como aerosoles o productos de limpieza,
debajo del aparato o cerca del aparato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria que-
dar dafada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j., pren-
das de vestir o cortinas) alejados de las lla-
mas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pafo de cocina o una revista) encima, cerca
o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no se
enciende, girar el mando de control hasta la
posicion cero y abrir la puerta o ventana de



la estancia. Esperar al menos un minuto an-
tes de volver a encender el guemador.

» Si la llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la
red de este aparato resulta dafado, debera
sustituirse por un cable de alimentacion o
conexion a la red especial que puede adqui-
rirse ya sea a través del Servicio de Asisten-
cia Técnica o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafiado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato dafnado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

Seguridad es

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles y cerrar el
suministro de gas.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdgina?7

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las averias o danos en el aparato y las repa-
raciones inadecuadas pueden comportar gra-
ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles, cortar la alimentacion de gas y
llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitucion
de los conductos de gas dafados solo po-
dran correr a cargo de personal especializa-
do.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, dafados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el quemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apara-
to de gas se esta encendiendo.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.

Si los nifilos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifnos.
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es FEvitar los dafnos materiales

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar los danos materiales

ATENCION

Una acumulacion de calor puede danar el aparato.

» No cubrir la placa de acero (p. ej., con papel de alu-
minio o papel protector para cocina).

» Utilizar exclusivamente los accesorios indicados.

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o0 mue-

bles adyacentes.

Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo, se produ-

ce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extracto-
ra que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No calentar asadores, sartenes o piedras de parrilla
al mismo tiempo con varios quemadores.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener los mandos de control en la posicidon cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafo de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidn que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.
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Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado se
malgasta energia.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Aparato

Aqui encontrara una vista general de los componentes de su aparato.

2

Aberturas de ventilacion por debajo del soporte
para ollas

Mando de control para la placa independiente tra-
sera derecha

Quemador de gran potencia

Quemador para wok

Mando de control para la placa independiente cen-
tral para wok

Quemador estandar

Mando de control para la placa independiente tra-
sera izquierda

Accesorio para wok

m Mando de control para la placa independiente de-
lantera derecha

Mando de control para la placa independiente de-
lantera izquierda

—_—
B 88

4.2 Elementos de mando

Mediante los elementos de mando puede ajustar todas
las funciones de su aparato y recibir informacion sobre
el estado de funcionamiento.

Las marcas en el mando de control muestran el tipo de
quemador y el ajuste del nivel de coccion (del 1 a9)y
el sentido de giro para conexion.

0
9 2 1

6

Mandos de control

Placa independiente delantera izquierda
Placa independiente trasera izquierda
Placa independiente central (tipo wok)
Placa independiente trasera derecha
Placa independiente delantera derecha
Sentido de giro para conexion

A L=

4.3 Panel indicador del anillo luminoso

Todos los mandos de control disponen de un anillo lu-
minoso con distintas indicaciones.

Nombre
Aparato APAGADO
Aparato ENCENDIDO

Aparato APAGADO
Indicador de calor residual

Averia en el aparato.
Llamar al Servicio de Aten-
cion al Cliente.

Panel indicador
Apagado

lluminado en: naranja
Parpadeo lento: naranja

Parpadeo rapido: naranja

19



es Accesorios

4.4 Componentes del quemador estandar y
el quemador de gran potencia

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Tapa del qguemador

Circulo de llama del quemador

Cabezal del quemador

Bujia

Termopar del control de llama

4.5 Componentes del quemador wok

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador para wok.

Circulo de llama del quemador
Cabezal del quemador
Termopar del control de llama

Bujia

4.6 Indicador de calor residual

Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando de
control parpadea para indicar que el aparato todavia es-
ta demasiado caliente como para tocarlo.

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-Nr.)
del aparato. = Pdgina27

La informacidn relativa a los accesorios para su aparato
esta disponible en nuestro catéalogo, a través del Servi-
cio de Atencién al Cliente o en la tienda en linea.

www.gaggenau.com

Utilizacion

Accesorio recomendado
para el guemador wok de
material multicapa. Con
fondo redondo y mango,
@ 36cm, 61, 10 cm de al-
tura.

Accesorios
Sartén wok WP400001

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Limpiar el aparato y los accesorios.
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Recipientes es

6.1 Colocar correctamente todos los 6.2 No cubrir las aberturas de ventilacion.
componentes del quemador y los soporte » No tapar las aberturas de ventilacién de la parte tra-
para ollas sera de la placa de gas.

— n HH H 4 n 5 {
» Colocar correctamente todos los componentes del Familiarizéndose con el aparalo', Paginai9

guemador y los soporte para ollas.
— "Colocacion de los componentes del quemador”,
Pdgina22

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
danos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Quemador Diametro maximo de la base de la Diametro minimo de la base de la
olla olla

Quemador estandar 200 mm 90 mm

Quemador de gran potencia 220 mm 90 mm

Quemador wok 320 mm 160 mm

7.2 Utilizar recipientes de cocina = No cocinar sin tapa.

= Asegurarse de gue la ta-
pa no esté desplazada.

= Cuando se cocina sin ta-
pa, se pierde una gran
cantidad de energia.

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia del
aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el re-
cipiente de coccidn y los alrededores inflamables.

= Colocar el recipiente de

g
v | X
ﬁ Fﬁ cocina en el centro del
v | X

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Una sartén wok mal colocada puede causar lesiones.

La sartén wok no es estable y puede volcar.

» Utilizar el accesorio para wok y la sartén wok unica- de cocina grandes en el
mente sobre el quemador wok. No colocar nunca la quemador mas cercano
sartén wok ni el accesorio para wok sobre el quema- a los mandos.
dor estandar o el quemador de gran potencia. = Mantener una distancia

minima de 50 mm entre
el mando de control y el
recipiente de cocina. Los
mandos pueden resultar
danados si se sobreca-

quemador; de lo contra-
rio, puede volcar.
= No colocar recipientes

= Asegurarse de que el ta-

= mafio del recipiente de
cocina sea apto para el
quemador.

= No utilizar nunca reci-

pientes de cocina peque- lientan. _
flos en los quemadores = Colocar el recipiente de

grandes. cocina sobre el soporte
= Asegurarse de que el para ollas. .
fuego no esté en contac- = = No colocar nunca el reci-

:

to con los laterales del piente de cocina directa-

recipiente de cocina. mente sobre el quema-

N

= No utilizar recipientes de dor.

cocina deformados. = Asegurarse de que el so-
= Los recipientes de coci- porte para ollas y las ta-
==

na deformados no se e oas cotén colocados
mantienen estables so- 9

X bre la placa de coccion y correctamente antes de

utilizar el aparato.

pueden volcar.

= Utilizar recipientes de co-
cina con una base grue-
sa y plana.
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es Manejo basico

© = Manejar con cuidado los
recipientes de cocina
que se encuentran sobre
$

$ la placa de coccion.
_r=E=1= = No golpear la placa de

coccion.

X = No poner mucho peso

sobre la placa de coc-
cion.

= No utilizar nunca varios
quemadores para calen-
tar un dnico recipiente
de cocina. La acumula-
cion de calor que se ge-
nera puede provocar da-
Aos en el mismo.

= No calentar planchas de
piedra o paelleras.

= Utilizar solo recipientes
de cocina que no supe-
ren el diametro maximo
permitido.
— "Recipientes apropia-
dos", Pdgina21

== ==

= Utilizar el accesorio para
wok cuando se cocine
con una sartén wok.

= Colocar el accesorio pa-
ra wok sobre el quema-
dor wok del soporte para
ollas.

= Asegurarse de que la
sartén wok esté coloca-
da correctamente sobre
el accesorio para wok.

= Utilizar una sartén wok
de alta calidad con base
abombada.

\_j = Una sartén wok con ba-

\

o
o

se plana no se mantiene
estable sobre el acceso-
rio para wok y puede vol-
car.

8 Manejo basico

8.1 Colocacion de los componentes del
quemador

Aqui se ofrece informacion sobre cémo colocar correc-
tamente los componentes del quemador.

1. Asegurarse de que los componentes del quemador
estén limpios y secos.

2. Montar los componentes de los quemadores rectos y
en su posicion adecuada; si no, se podrian producir
alteraciones en la ignicion o durante el funcionamien-
to.

3. Colocar el cabezal y el circulo de llama del quema-
dor de tal manera que los salientes de la parte infe-
rior del quemador encajen en los huecos correspon-
dientes.

La direccién del cabezal y del circulo de llama del
quemador no es importante.
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8.2 Colocar los componentes del quemador
para wok

Aqui se ofrece informacion sobre como colocar correc-
tamente los componentes del quemador.

1. Asegurarse de que los componentes del quemador
estén limpios y secos.

2. Montar los componentes de los quemadores rectos y
en su posicion adecuada; si no, se podrian producir
alteraciones en la ignicidon o durante el funcionamien-
to.

3. Colocar el cabezal del quemador de manera que el
termopar encaje en el hueco correspondiente del ca-
bezal.




4. Las lengletas de retencion del circulo de llama del
quemador encajan en el hueco del cabezal.

8.3 Utilizar recipientes apropiados

1. Utilizar solo recipientes de cocina con el diametro
adecuado.
— "Recipientes apropiados”, PdginaZ1

2. Asegurarse de que los recipientes de cocina no reba-
sen bordes de la placa de coccion.

8.4 Encender el aparato

La placa de gas esta equipada con una valvula escalo-
nada con 9 niveles de potencia y bujias para el encen-
dido eléctrico.

Requisito: Todos los componentes del quemador semi-

rapido y del quemador rapido, los componentes del

quemador wok — PdginaZ2, el soporte para ollas y el

accesorio para wok — Pdgina21 deben estar colocados

correctamente.

1. Utilizar un recipiente para cocinar adecuado para el
soporte para ollas.

— "Recipientes apropiados”, Pdginali

2. Presionar y girar el mando de control del quemador
elegido hasta el tope @ y hacia la izquierda hasta se-
leccionar el nivel de potencia deseado @. El quema-
dor se enciende automaticamente.

» Mantener presionado el mando de control después
del encendido durante unos segundos hasta que
se caliente el sensor térmico, que es el encargado
de abrir el conducto del gas.

Indicaciones de preparacion es

» Si el quemador no se enciende en un plazo de 2 a
4 segundos, volver a girar el mando de control ha-
cia la izquierda hasta la posicion de coccién 1y,
después de que se encienda, volver a girarlo hasta
alcanzar el nivel de potencia deseado.

a0

Normalmente es mas facil el encendido en potencias
bajas, puesto que cada gas reacciona de forma dife-
rente ante el encendido.

8.5 Encender manualmente el aparato

Nota: En caso de un corte en el suministro de corriente,
el guemador se puede encender también manualmente.

1. Colocar un recipiente de coccion adecuado sobre el
soporte para ollas.

2. Presionar y girar el mando de control del guemador
elegido hacia la izquierda hasta seleccionar el nivel
de potencia deseado. Mantener pulsado el mando de
control.

3. Encender el guemador con un encendedor de gas o
una cerilla. Mantener presionado el mando de control
durante unos segundos tras el encendido.

v El panel indicador del anillo luminoso permanece
apagado.

8.6 Apagar el aparato

» Girar el mando de control hacia la derecha hasta la
posicion 0.

v Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando
de control parpadea para indicar que el aparato toda-
via esta demasiado caliente como para tocarlo.

9 Indicaciones de preparacion

Los valores de las recomendaciones de ajustes son
orientativos, ya que, en funcion del tipo y estado de los
alimentos y del tamano y el llenado de la olla, se nece-
sita mas o menos calor.

La grasa y el aceite se calientan con rapidez gracias a
la elevada potencia. La grasa puede incendiarse o la
comida puede quemarse.

Preparar alimentos en la zona de coccion trasera cuan-
do tengan que cocinarse durante un tiempo prolonga-
do.

Es preferible utilizar el quemador rapido para iniciar ra-
pidamente la coccidn, freir y dorar grandes cantidades.

9.1 Ajustes recomendados

El aparato esta equipado con una valvula escalonada.
Se puede ajustar la potencia deseada desde 1 hasta 9.

Nivel de Preparacion de platos
potencia
9 Calentar: agua, consomés
Escaldar: verduras
Freir: patatas fritas, reposteria
7-9 Dorar: carne
Asar a temperaturas altas: carne, patatas
6-8 Continuar la coccién con la tapa abierta: li-
quidos, pastas
5-7 Hornear: productos elaborados con harina
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Nivel de Preparacion de platos

potencia
Asar a temperaturas medias: asar aves, pes-
cados

4-5 Asar a temperaturas bajas: salchichas, ce-

bollas, productos elaborados con huevo
Descongelar: alimentos congelados

4 Escalfar con la tapa abierta: albdndigas, em-
butido/salchichas
Calentar: verduras, sopas, guisos

3-4 Estofar: rollitos de carne, asados
Rehogar: verduras

2-4 Continuar la coccioén con la tapa cerrada:
sopas, verduras

1 Dejar reposar: arroz, arroz con leche, cerea-

les

9.2 Consejos para el wok

Aqui encontrara consejos para cocinar con el wok.
Recomendamos sartenes wok con base abombada.
Una sartén wok de alta calidad pueden adquirirse en el
Servicio de Asistencia Técnica, en comercios especiali-
zados o en Internet.

— "Accesorios", Pdgina20

= Para cocinar con la sartén wok, utilizar Unicamente
un aceite de cocina que alcance elevadas temperatu-
ras, p. ej., aceite de cacahuete.

= Cocer los ingredientes a fuego alto, removiendo
constantemente y no durante demasiado tiempo. Las
verduras deben quedar al dente.

= Para remover y sacar los alimentos, utilizar un cucha-
réon plano con mango largo de material resistente al
calor.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.

» No utilizar estropajos 0 esponjas duros.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

» Lavar a fondo las bayetas antes de usarlas.

10.2 Limpiar a mano el soporte para ollas

Limpiar el accesorio para wok como el soporte para
ollas.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.
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Retirar el soporte para ollas con cuidado.

Dejar el soporte para ollas a remojo en el fregadero.

3. Limpiar el soporte para ollas con un cepillo para fre-
gar los platos y detergente.
Limpiar con sumo cuidado la zona del tope de goma
para que este no se desprenda.

4. Limpiar el soporte para ollas con agua limpia.

5. Secar el soporte para ollas con un pafno de cocina.

N

10.3 Lavar el soporte para ollas en el
lavavajillas

Limpiar el accesorio para wok como el soporte para
ollas.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.
2. Lavar en el lavavajillas a 60 °C maximo.

Nota: Los soportes para ollas pueden decolorarse si se
lavan en el lavavajillas. La decoloracion no afecta a su
uso.

10.4 Limpiar los quemadores

Para garantizar una buena potencia y un uso seguro du-
rante toda su vida util, mantener los quemadores lim-
pios. Comprobar que las aberturas y ranuras de los
componentes del guemador estén libres de suciedad.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su
limpieza.

Nota: Después de un uso prolongado, los componentes
de latdon de los quemadores se vuelven mas oscuros
por oxidacion natural. La decoloracion no afecta a su
uso.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.
2. Retirar con cuidado los componentes del guemador.



3. Limpiar los componentes del guemador con un cepi-
llo para fregar los platos y detergente.

4. Aclarar los componentes del guemador con agua lim-
pia.

5. Dejar que los componentes del qguemador se sequen
por completo antes de montarlos; de lo contrario, se
podrian producir alteraciones en la ignicidon o durante
el funcionamiento.

10.5 Limpiar las superficies de acero
inoxidable

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina24

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabon 'y
una bayeta en la direccion del pulido.

3. Secar con un pafio suave.

4. Aplicar una capa muy fina del producto de limpieza
para acero inoxidable con un pafno suave.

Consejo: Se pueden adquirir productos de limpieza de

acero inoxidable a través del Servicio de Asistencia Téc-
nica o en nuestra tienda en linea.

10.6 Limpiar los elementos de mando

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Si penetra humedad, puede causar una descarga eléc-
trica.

» No desmontar el mando de control para limpiarlo.

Solucionar pequefias averias es

» No utilizar pafos de esponja humedos.

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina24

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jaboén y un
pafo humedo.

3. Secar con un pafo suave.

10.7 Utilizar un gel limpiador para la
suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar un gel limpiador en nuestra tienda en li-
nea o a través de un comercio especializado o de nues-
tro Servicio de Atencidn al Cliente.

1. Tener en cuenta las indicaciones del propio producto
limpiador.

2. Retirar el soporte para ollas y los componentes del
quemador.

3. ATENCION - El gel limpiador ocasiona danos en los
mandos y en los componentes del quemador y en
las superficies de aluminio.

» Utilizar el gel limpiador solo en los soportes para
ollas y en las superficies de acero inoxidable.

Aplicar el gel limpiador sobre la suciedad persistente
quemada.

4. En caso necesario, dejar que el producto actiue toda
la noche.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacidn de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina27

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacidon o conexion a la red de este aparato resulta dafiado, debera sustituirse por un cable de
alimentacion o conexion a la red especial que puede adquirirse ya sea a través del Servicio de Asistencia Técnica

o directamente del fabricante.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafiado, debe ser sustituido por personal especializado.

11.1 Averias de funcionamiento

Averia

Causa y resolucion de problemas

Hay olor a gas en la cocina.

La conexion de la bombona de gas presenta fugas.
1. Ventilar la estancia.

2. Comprobar la conexion de la bombona de gas.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Ventilar la estancia.

2. Llamar al servicio técnico de gas.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en
la habitacion.

El guemador no se enciende.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Encender el quemador con una cerilla 0 con un mechero.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lengletas de retencidon encajen en los huecos.

Componentes del quemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del qguemador.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el guemador.

La valvula de seguridad del conducto de gas esta cerrada.
» Abrir la valvula de seguridad del conducto de gas.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El guemador se apaga directa-
mente tras encenderlo.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el en-
cendido.

2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

Las llamas del quemador son de-
siguales.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lenglietas de retencidn encajen en los huecos.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

Las llamas del quemador se apa-
gan durante el funcionamiento.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El indicador de calor residual par-
padea a pesar de que el aparato
se ha enfriado.

Por motivos de seguridad, el indicador de calor residual parpadea durante aprox.
30 minutos después de utilizar el quemador durante un corto tiempo.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Apagon prolongado en la casa. Tras el corte en el suministro eléctrico, el indica-
dor de calor residual continta parpadeando.
» No tocar el guemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Los componentes del quemador
se oscurecen.

Oxidacion natural del latén
» Esto es normal. La decoloracion no afecta a su uso.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado 4, Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
. Lo . dio ambiente.

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am- Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

biente pueden reutilizarse materiales valiosos. dades actuales de desecho de materiales de su dis-

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la toma tribuidor o ayuntamiento local.

de corriente.

3. Cerrar la llave de paso del gas.

bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los

2. Cortar el cable de conexién de red. E Este aparato esta marcado con el sim-
—
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aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).



Servicio de Asistencia Técnica es

La directiva proporciona el marco gene- cion de los residuos de los aparatos
ral valido en todo el ambito de la Unidn eléctricos y electronicos.
Europea para la retirada y la reutiliza-

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el caodigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.gaggenau.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La etiqueta de caracteristicas se encuentra en la cara
inferior del aparato.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran- ® 30 ar livre

ca.
1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nédo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/\ CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» Nao pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aguecer o ambiente.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0ob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracéo.

® para uso domeéstico e em ambiente domésti-
Co.

® gté uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aguecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.
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Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutenc&o pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

&\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosoes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacdo de gas
ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma e cigarros.
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Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou

do aparelho.

Nao retirar fichas da tomada.

Nao utilizar telefones ou telemodveis em ca-

sa.

Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

Chamar o servico de assisténcia técnica ou

a empresa de abastecimento de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Peqguenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguranca
da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petroleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar pro-

pano/butano liquido para o aparelho, podendo
originar labaredas intensas nos queimadores.

Os componentes poderao ser danificados e,

com o tempo, deixar de vedar corretamente,

permitindo a saida descontrolada de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-

cao vertical.

M\ AVISO - Risco de intoxicacao!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustdo no compartimento em

que esta instalado. Certifique-se de que a cozi-
nha esta bem ventilada, especialmente quan-
do o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilacdo adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecéanica, se dis-
ponivel, ventilacdo adicional para encami-
nhar os produtos de combustdo em segu-
ranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovacéo do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilag&o adicional, con-
tacte um especialista antes de efetuar a ins-
talacéo.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir

vy

vy

Segurangca pt

as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&do guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflamaveis,
p. ex., latas de spray ou produtos de limpe-
za, debaixo do aparelho ou nas suas imedia-
coes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamac&o ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os gueimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes durante

o funcionamento. Um exaustor colocado por

cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e outros

objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., panos
de cozinha ou revistas, por cima, ao lado ou
atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi¢cao
zero e abrir a porta ou a janela do comparti-
mento. Aguardar pelo menos um minuto an-
tes de voltar a acender o queimador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente du-
rante o funcionamento, rodar o comando pa-
ra a posicao zero. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-
rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.
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pt Evitar danos materiais

Grelhas de protecado do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogao.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimadores

a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar va-
Zios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

&\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacgdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacdo ou o cabo de li-
gacao do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimentacao
ou o cabo de ligacdo do aparelho especifi-
co, disponivel junto do fabricante ou da sua
Assisténcia Técnica.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o fusivel no qua-
dro elétrico e feche a alimentag&o de gas.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
- Pagina 39

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparagdes in-

devidas sao perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
¢coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifica-
dos.

Tamanhos de recipientes para cozinhar inade-

quados, recipientes para cozinhar danificados

ou mal posicionados podem provocar ferimen-
tos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquanto
0 queimador estiver a acender-se.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

A acumulacéao de calor pode danificar o aparelho.

» Nunca tape a placa em ago inoxidavel, p. ex. com pe-
licula de aluminio ou de protecao de fogdes.

» Utilize apenas os acessorios previstos.
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Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes.

Se o aparelho for utilizado durante muito tempo, forma-

se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustdo de vapores
para o exterior.

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» N&o aqueca simultaneamente assadeiras, frigideiras
ou pedras para grelhar com varios queimadores.



A posicéo errada de um comando causa falhas de fun-
cionamento.

Protecdo do meio ambiente € poupanga pt

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode os
comandos sempre para a posicao zero.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione 0 queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o didmetro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao didmetro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.

v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

4 Familiarizacao

4.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do seu aparelho.

-
N
J

2

N

N
9
\
e

Orificios de ventilacdo por baixo das grelhas

Queimador normal

Queimador rapido

Anel wok

Queimador para wok

E Comando, zona de cozinhar dianteira direita
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pt Familiarizagao

Comando, zona de cozinhar traseira direita

m Comando, zona de cozinhar traseira esquerda

[i] Comando, zona de cozinhar central, wok

Comando, zona de cozinhar dianteira esquerda

4.2 Elementos de comando

Os comandos permitem regular todas as fungdes do
seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de
operacao.

As marcacdes no comando indicam a atribuicao ao res-
petivo queimador e a regulacido da poténcia de cozedu-
rade 1 a9 e adirecdo de rotacdo para ligar.

0
9 2 1

8 2
7 3
Comandos

Zona de cozinhar dianteira esquerda

Zona de cozinhar traseira esquerda

Zona de cozinhar central (wok)

Zona de cozinhar traseira direita

Zona de cozinhar dianteira direita

AL La=19E

Direcéo de rotacao para ligar

4.3 Indicacao no anel luminoso

Cada comando dispde de um anel luminoso com dife-
rentes possibilidades de indicacéo.

Indicacao Nome
Desligado Aparelho DESLIGADO
Aceso: laranja Aparelho LIGADO

Pisca lentamente: laranja  Aparelho DESLIGADO
Indicagéo de calor residual

Piscar rapido: laranja Falha do aparelho.
Contacte o Servigo de As-
sisténcia Técnica.

4.4 Componentes individuais do queimador
normal e do queimador rapido

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.
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Tampa do queimador

Anel do queimador

Cabeca do queimador

n Vela de ignicao

Elemento térmico para monitorizacdo da chama

4.5 Pecas individuais do queimador para
wok

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
gueimador wok.



Acessorios  pt

Tampa do queimador

Anel do queimador

Cabecga do queimador

Elemento térmico para monitorizacdo da chama
Vela de ignicao

4.6 Indicacao de calor residual

O anel luminoso no comando pisca apds a desativa-
¢ao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente pa-
ra que se possa tocar nele sem perigo.

5 Acessorios

Podera adquirir acessadrios junto do Servico de Assis- www.gaggenau.com
téncia Técnica, no comércio especializado ou através

da Internet. Utilizar apenas acessérios originais, uma Acessorios Utilizagao

vez que foram especificamente concebidos para utiliza- Frigideira wok WP400001 Acessorio recomendado
¢ao com o aparelho. para 0 queimador wok em
Os acessodrios sdo especificos do aparelho. Quando material multicamadas.
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig- Com fundo redondo e pe-
nacdo exata (n.° E) do seu aparelho. = Pdgina 40 ga,d36cm, 61,10 cm de
Verifique quais 0s acessorios disponiveis para o seu altura.

aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da

Assisténcia técnica.

6 Antes da primeira utilizacao

Limpe o aparelho e os acessorios. 6.2 Nao cobrir as aberturas de ventilacao

6.1 Col d . d » N&o cubra as aberturas de ventilagcdo na parte de
. olocar as pecas do queimador e as tras da placa a gas.

grelhas corretamente — "Familiarizacdo", Pdgina 31
» Coloque todas as pecas do queimador e as grelhas

corretamente.
— "Colocar as pegas do queimador”, Pdgina 35

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacbes ajudam-no a economizar energia € a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Queimador Diametro maximo do fundo da pane- Didmetro minimo do fundo da panela
la
Queimador normal 200 mm 90 mm
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pt Recipientes para cozinhar

Queimador Diametro maximo do fundo da pane- Didmetro minimo do fundo da panela
la

Queimador rapido 220 mm 90 mm

Queimador wok 320 mm 160 mm

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar Cologue os recipientes

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co- ggé?ecgzélg?:n;%rg:aggso

(z;(r)ﬂ;aerJrgLuaerglck:im a seguranca e a eficiéncia energética - ) contrério o recipiente po-

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o re-
cipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!
Uma frigideira wok mal posicionada pode causar feri-

mentos.

A frigideira wok nao ficaria estavel e poderia virar-se.

» Usar o anel wok e a frigideira wok apenas no quei-
mador para wok. Nunca colocar o0 anel do wok e a
frigideira wok sobre o queimador normal ou o quei-

mador rapido.

v | X

de tombar.

Nao posicione recipien-
tes para cozinhar gran-
des sobre 0s queimado-
res proximos dos co-
mandos.

Respeite uma distancia
minima de 50 mm entre
0 comando € o recipien-
te para cozinhar. Os co-
mandos podem ser dani-
ficados devido a sobrea-
quecimento.

v [ X

Assegurar-se de que o
tamanho dos recipientes
para cozinhar € adequa-
do para o queimador.
Nunca utilizar recipientes
para cozinhar pequenos
nos queimadores gran-
des.

Assegurar-se de que a
chama nao toca nas fa-
ces laterais dos recipien-
tes para cozinhar.

o
v

Nao utilize recipientes
para cozinhar deforma-
dos.

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de co-
zinhar e podem tombar.
Utilizar recipientes para
cozinhar com fundo pla-
No € espesso.

Colocar os recipientes
para cozinhar em cima
dos suportes para pane-
las.

Nunca colocar os recipi-
entes para cozinhar dire-
tamente em cima dos
gueimadores.

Antes da utilizac&o, asse-
gurar-se de que 0S Su-
portes para panelas e as
tampas dos queimado-
res de gas assentam
corretamente.

Manusear os recipientes
para cozinhar que estao
na placa de cozinhar
com cuidado.

Nao bata sobre a placa
de cozinhar.

N&ao colocar pesos pesa-
dos em cima da placa
de cozinhar.

v

Nao cozinhe sem tampa.
Assegure-se de que a
tampa ndo esta desloca-
da.

Ao cozinhar sem tampa
dissipa-se uma grande
parte da energia.

=1 CeE=1
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Nunca aguecer um reci-
piente para cozinhar

com varios queimadores.
A acumulacéao de calor
dai decorrente danifica o
aparelho.

Nao aquecer pedras pa-
ra grelhar ou frigideiras
para paella.

Utilize apenas recipien-
tes para cozinhar até ao
didmetro maximo permiti-
do.

— "Recipientes para cozi-
nhar adequados’,

Pdgina 33




Operagéo base pt

= Para cozinhar com uma
frigideira wok, usar o
anel da wok.

Colocar o anel da wok
por cima do queimador
para wok sobre o supor-
te para panelas.
Assegurar-se de que, ao
cozinhar, a frigideira wok
esta bem segura no anel
da wok.

2,
s

= Utilize uma frigideira wok
de elevada qualidade

com fundo cbncavo.
N - Uma frigideira wok com

fundo plano ndo assenta-

ria com estabilidade no
anel da wok e poderia vi-
rar-se.

8 Operacao base

8.1 Colocar as pecas do queimador

Segue-se a descricao da colocacéao correta das pecas
do queimador.

1. Assegure-se de gque as pecas do queimador estédo
limpas e secas.

2. Coloque cada uma das pecas individuais do queima-
dor com exatidao e na horizontal, caso contrario po-
dem ocorrer avarias durante a ignigdo ou durante o
funcionamento.

3. Coloque a cabeca e o0 anel do queimador de forma
que os entalhes de encaixe da parte inferior do quei-
mador encaixem nos respetivos rebaixos.

A orientacao da cabeca e do anel do queimador € ir-
relevante.

8.2 Colocar os queimadores do wok

Segue-se a descricao da colocacéo correta das pecas
do queimador.

1. Assegure-se de que as pecas do queimador estao
limpas e secas.

2. Coloque cada uma das pecgas individuais do queima-
dor com exatidao e na horizontal, caso contrario po-
dem ocorrer avarias durante a ignicdo ou durante o
funcionamento.

3. Cologque a cabeca do queimador de forma que o ele-
mento térmico fique posicionado no entalhe corres-
pondente, na cabeca do queimador.

4. Encaixe as respetivas linguetas no anel do queima-
dor, no entalhe da cabeca do queimador.

8.3 Utilizar recipientes para cozinhar
adequados

1. Utilize apenas recipientes para cozinhar com didme-
tro adequado.
— "Recipientes para cozinhar adequados”, Pdgina 33
2. Assegure-se de que 0s recipientes para cozinhar néao
sobressaem da margem da placa de cozinhar.

8.4 Ligar o aparelho

A sua placa a gas esta equipada com uma valvula pro-
gressiva com 9 poténcias de cozedura e velas de acen-
dimento para a ignicéo elétrica.
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pt Indicagdes de preparacéo

Requisito: Todas as pegas dos queimadores normais e
dos queimadores rapidos, as pecas do queimador wok
— Pdgina 35, o suporte para panelas e o anel wok
— Pdgina 34 estao corretamente colocados.
1. Cologque um recipiente para cozinhar adequado no
suporte para panelas.
— "Recipientes para cozinhar adequados”, Pdgina 33
2. Pressione o comando do queimador selecionado até
ao batente @ e rode para a esquerda, para o nivel de
poténcia pretendido @. O queimador acende-se auto-
maticamente.
» Mantenha o comando pressionado durante alguns
segundos apos a ignicao, até que o sensor térmi-
CO que abre a conduta de gas aqueca.
» Se 0 queimador ndo se acender num espaco de 2
a 4 segundos, rode o comando mais para a es-
querda, para o nivel de poténcia 1 e, apds a igni-
¢ao, volte a regular o nivel de poténcia pretendido.

a0

Muitas vezes, uma ignicdo em chama fraca é possi-
vel mais rapidamente, uma vez que os diferentes ga-
ses possuem um comportamento de ignigdo distinto.

8.5 Acender o aparelho manualmente

Nota: Se ocorrer uma falha de corrente, também pode
acender os queimadores manualmente.

1. Cologue um recipiente para cozinhar adequado no
suporte para panelas.

2. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode para a esquerda, para o nivel de poténcia pre-
tendido. Mantenha o comando premido.

3. Acenda o queimador com um isqueiro ou um fdsforo.
Mantenha o comando premido durante alguns segun-
dos apds a ignigao.

v A indicacao no anel luminoso permanece desligada.

8.6 Desligar o aparelho

» Rode o comando para a direita, para a posi¢céo 0.

v O anel luminoso no comando pisca apds a desativa-
¢ao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente
para que se possa tocar nele sem perigo.

9 Indicacoes de preparacao

Os valores constantes das regulacées recomendadas
servem de referéncia, pois o calor necessario depende
do tipo e do estado dos alimentos, assim como do ta-
manho e do enchimento da panela.

A gordura e o 6leo aguecem depressa gracas a potén-
cia elevada. A gordura pode incendiar-se ou o alimento
queimar-se.

Prepare alimentos na zona de cozinhar traseira, se tive-
rem de cozinhar durante mais tempo.

Para ferver, fritar e saltear grandes quantidades, utilize
preferencialmente o queimador rapido.

9.1 Regulacoes recomendadas

O seu aparelho esta equipado com uma valvula pro-
gressiva. Pode regular a poténcia pretendida de 1 até
9.

Nivel de Preparacéo de alimentos
poténcia
9 Aquecer: agua, sopas claras

Escaldar: legumes
Fritar: batatas fritas, produtos de pastelaria

7-9 Saltear: carne
Fritar a altas temperaturas: carne, batatas
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Nivel de Preparacao de alimentos

poténcia

6-8 Continuar a cozinhar com a tampa aberta: li-
quidos, massas alimenticias

5-7 Cozer: pratos a base de farinha
Fritar a temperaturas médias: aves, peixe

4-5 Fritar a baixas temperaturas: salsichas, ce-
bolas, pratos de ovos
Descongelar: congelados

4 Cozinhar em lume brando com a tampa
aberta: bolinhos de batata escalfados, salsi-
chas
Aquecer: legumes, sopas, guisados

3-4 Estufar: rolinhos de carne, assados
Estufar: legumes

2-4 Continuar a cozinhar com a tampa fechada:
sopas, legumes

1 Apurar: arroz, arroz doce, cereais

9.2 Dicas sobre a wok
Aqui encontra dicas relativas ao cozinhar com a wok.



Recomendamos frigideiras wok com fundo cdncavo.

Podera adquirir um wok junto da Assisténcia Técnica,

no comércio especializado ou através da Internet.

— "Acessdcrios”, Pdgina 33

= Para cozinhar com a frigideira wok, utilize apenas
6leo para cozinhar com alta capacidade de desem-
penho, p. ex., 6leo de amendoim.

Limpeza e manutengdo pt

= Cozinhe os ingredientes com chama forte, mexendo
continuamente e durante pouco tempo. Os legumes
devem ficar estaladicos.

= Para mexer e retirar os alimentos, utilize preferencial-
mente uma concha plana com haste comprida, fabri-
cada a partir de um material resistente ao calor.

10 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutenc&o cuidadosa do mesmo.

10.1 Produtos de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adquiri-
dos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

/N AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Nao utilize esfregbes de palha-d'aco ou esponjas
abrasivas.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

» Lave bem os panos de esponja, antes de os utilizar.

10.2 Limpar as grelhas manualmente
Limpe o anel wok como limpa as grelhas.

/N AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Deixe a grelha de molho no lava-loica.

3. Limpe a grelha com uma escova e detergente.
Limpe com cuidado junto da area em borracha para
gue esta ndo se solte.

4. Limpe a grelha com agua limpa.

5. Seque a grelha com um pano de cozinha.

10.3 Lavar as grelhas na maquina da loica
Limpe o anel wok como limpa as grelhas.

/N AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.
2. Lave na maquina da loica a 60 °C no maximo.

Nota: A limpeza na maquina da loica pode descolorar
as grelhas. As alteracdes na cor ndo tém qualquer in-
fluéncia na utilizagao.

10.4 Limpar o queimador

Para garantir um bom desempenho e uma utilizacao se-
gura durante toda a sua vida util, mantenha os queima-
dores limpos. Certifique-se que as aberturas e ranhuras
nos elementos dos queimadores estao isentos de suji-
dade.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

Nota: Com a utilizacdo continuada, as pecas dos quei-
madores em latdo escurecem devido a um processo
natural de oxidacao. As alteracbes na cor nao tém qual-
quer influéncia na utilizagao.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Retire cuidadosamente as pecas do gueimador.

3. Limpe as pecas do queimador com uma escova e
detergente.

4. Enxague as pecas do queimador com agua limpa.

5. Antes de colocar as pecas do queimador, deixe-as
secar por completo, ao contrario podem ocorrer ava-
rias durante a ignigdo ou durante o funcionamento.

10.5 Limpar as superficies de a¢o inoxidavel

1. Observar as informacgdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 37
2. Limpar com um pano de esponja e uma solucao
quente a base de detergente, no sentido de polimen-
to.
. Secar com um pano macio.
4. Aplicar uma camada fina do produto de limpeza de
aco inoxidavel com um pano macio.

Dica: Os produtos de limpeza de aco inoxidavel ade-

guados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica ou na loja online.

w

10.6 Limpar os comandos

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque
elétrico.

» Na&o retire os comandos para a limpeza.

» Nao utilizar panos de esponja molhados.
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1. Observar as informacgdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 37

2. Limpar com um pano de esponja humido e uma solu-
c¢do quente a base de detergente.

3. Secar com um pano macio.

10.7 Utilizar gel de limpeza para sujidade
incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar na nossa loja online, em lojas especializa-

das ou através do nosso servico de assisténcia técnica
um gel de limpeza.

1. Respeite as instrugcdes do produto de limpeza.

2. Retire as grelhas e as pegas do queimador.

3. ATENCAO - O gel de limpeza causa danos nas pe-
cas do queimador, nos comandos e nas superficies
de aluminio.

» Apligue o gel de limpeza apenas nas grelhas e em
superficies de acgo inoxidavel.

Aplique o gel de limpeza sobre a sujidade incrustada.
4. Se necessario, deixe atuar durante a noite.

11 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N\ AVISO - Risco de ferimentos!
Reparagdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assjsténcia Técnica", Pdgina 39

/N AVISO - Risco de choque elétrico!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacéo ou o cabo de ligacdo do aparelho sofrer algum dano, tem ser substituido por um cabo
de alimentacado ou o cabo de ligacdo do aparelho especifico, disponivel junto do fabricante ou da sua Assisténcia

Técnica.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

11.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e resolucéao de problemas
Na cozinha sente-se o cheiro a A ligacao da garrafa de gas tem fuga.
gas. 1. Areje o local.

2. Verifigue a ligacao da garrafa de gas.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Areje o local.

2. Contacte o fornecedor de gas.

O aparelho nao funciona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.

» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéo elétrica.
» Verifigue se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco es-

tao a funcionar.

O queimador nédo se acende.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Acenda o queimador com um fésforo ou isqueiro.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
1. Coloque as pecas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicao e o quei-

mador.

» Limpe o espaco entre a vela e o queimador.
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Avaria

Causa e resolucio de problemas

O queimador nao se acende.

A vélvula de seguranca da tubagem de gas esta fechada.

» Abra a valvula de seguranca da tubagem de gas.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

O gueimador apaga-se imediata-
mente apds ser aceso.

O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.
1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignicao.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queimador & irregu-

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.

lar. 1. Coloque as pecgas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queimador desliga-
se durante o funcionamento.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

A indicacao de calor residual pis- Por razdes de seguranca, a indicacao de calor residual pisca durante aprox. 30

ca, apesar do aparelho estar ar-
refecido.
car.

minutos, mesmo apds um breve funcionamento do queimador.
» Nao toque no queimador enquanto a indicacao de calor residual estiver a pis-

Falha de corrente mais prolongada na rede doméstica. A indicacdo de calor resi-
dual continua a piscar apds a falha de corrente.
» Nao toque no queimador enquanto a indicacao de calor residual estiver a pis-

car.

As pecas do queimador ficam es- Oxidacdo natural do latdo

curas.

» Isso é normal. As alteracdes na cor nao tém qualquer influéncia na utilizacéo.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Feche a torneira de fecho do gas.

4. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

B

13 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concegao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duragao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocagéo
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econo-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacgdes detalhadas sobre a duragédo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servigo de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo QR no docu-

mento em anexo referente aos contactos de servigo e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em
www.gaggenau.com, na pagina do produto € na pagina
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de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

13.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se na parte de bai-
x0 do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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1 AGPA&AEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOEC UTTOOEIEEIC BOPaAEing.
1.1 Fevikeg ummodei&eig

® AiIaBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec.

m QuAaéTe TIC 00nYyiec KABWE Kal TIC TTANPOYPO-
pieC MPOIOVTOC VIO LUETETEITO XPNoN N YIa ToV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TepimTwon (n-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xpron cUPPWVX PHE TOV GKOTTO
TIPOOPIGHOU

MOVO pe TN 0woTH TOTTOBETNON CULPWVA PE TIC
odnyiec TomoBeTnong dIaoPaAileTal N
ao@aieia KoTa TN XpNnon. O eykoTaoTATNG €i-
Vail UTIEUBUVOC VIO TNV Ayoyn AeIToupyia oTn
Beon TomobeTNONC.

A MPOZOXH - Kivéuvog TPOUUATIGHOU!

AUTH N OUOKeun Xpnoldeuel JOVO YIa poyeipe-

Lo

» Aev ETTPETETAI VO XPNOILUOTIOIEITAI VIO OA-
AOUG OKOTTOUG, VIO TTOPADEIVUO VIO BEpuavon
XWOWV.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYNTWV KOl POPNHATWV.

B KOTW OO emTnpnon. EmBAeneTe TIC oUvTO-
pec dladikaoieC Bpaopou Xwpic dIaKOT.

B 3TO IQIWTIKG VOIKOKUPION KOl OTO OIKIOKO TIEQI-
BAAOV.

® yexpl eva upoc oo 4.000 m mavw omd TNV
EMPAveIn TNC BGAA0COOC.

Mn xonOoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN:

® 0g OKO®PN N 0E OXNUOTO.

= ()C BEpUOVON XWPEOU.

® Me evayv eEwTepIKO XpovodIaKOTTN 1 eva TN-
AEXEIPIOTNPIO.

® 3TNV UnMaiBpo

[ TN YUETATPOTI 0g eva A0 €idoC aepiou KO-

AEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONC TTe-

ATWV.

1.3 MePIOPIOHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTA N OUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOIPOTIOIEITOI OTTO
madIG amd 8 €TV Kol AVw KO OTIO TTPOOWTTN
LE PEIWUEVEC PUOIKEC, IoBNTNPIEC N VONTIKEC
IKOVOTNTEC KABWC Kol EMNEIYN EUTTEIPIOG KOI/N
YVWONG, AV EMPBAETTOVTAI ) EXOUV KOATOTOTIIOTEI
OXETIKO PE TNV QOPOAN XPNoN TNC OUOKEUNG
KOl €XOUV KOTOVONOEI TOUC KIVOUVOUC TToU
QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTaiCOUV Pe Tn Ou-
oKeun.

O kKaBapIopOC Kal N ouvTrENOoN ammd To XPNOTN
eV EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV GO TTOl-
Al eKTOC eav eival 15 eTwv Kal Gvw Kal MmTn-
POUVTAQI.

KpaTaTe Ta Taudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIO ouvde-

ong.

41



el Acpdieia

1.4 AcQaARg xpnon

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivduvog ékpnEnc!
To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe
ekpnén.

SYMMEPIOOPA ZE MEPINTOQXH OXMHX AE-

PIOY H BAABHX >THN EFKATA>XTA>H AE-

PIOY

» KAeioTe apeowe TNV Mopoxn aepiou N TN PoA-
Bida TNC PTTOUKOAGC aEepiou.

» 2BNOTE APEOWC OTTOIAdNTOTE AVOIXTN PWTIN
KOl TO TOIYGPO.

» Mnv moTnoeTe GANO TOV BIOKOTTN PWTIOUOU
Kol Tov OIGKOTITN TNC CUOKEUNC.

» Mnv Tpapnéete Kaveva PIC oo TNV TPICa.

» Mn xonNOIJOTIOINOETE KavEVa OTABEPO 1 KIVN-
TO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» Avoilte T TopaBupa Kail e€aepioTe KAAG TO
dWATIO.

» KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKAC EUTTNPETN-
oNg MEAGTWV 1) TNV emMIXeipnon MaPoxnc aepi-
ou.

To agplo mou diappeel propei va odnynoel oe

eKpNEN.

O1 pIKpeC TOoOTNTEC OEPIOU OE EVal PeyoAUTE-

PO XPOVIKO OIGOTNUO UTTOPOUV VO OUYKEVTPW-

BouUV Kail VO aVOpAEYOUV.

» OTOv N OUOKeUN VIa Eval HEYOAUTEPO XPOVIKO
didioTnua Og xpnolYoToIEiTal, KASioTe TN BaA-
Bida aoPaAsiac TNG TTOPOXNC aEepiou.

To aeplo mou diappeel prmopei va odnynoel oe

eKPNEN.

Edv n pmmouk&Aa uypoepiou dev OTEKETOI KOBOEe-

TO, UTTOPEI VO e10XwPENoEl uypO TTpoTTAvIo/Bou-

TAVIO OTN OUOKEUNN. 2€ auUTn TNV TTEPITITWON

HTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYOAEC PAOYEC OTOUC

kKauoTnpeg. Ta e€apTANUOTO UTTOPOUV VO UTTO-

oTouv (NUIG KOl pe TNV TTapodo Tou XpOVou Vol
eu@avIoTel pio dIoPEOr), £TOI WOTE VO EEEPXETA

QEPIO PN EAEYXOUEVQ.

» XONOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKGAEG UYPOEPIOU
AOVTOTE 0 KGBEeTN Beon.

A\ NMPOEIAONOIHZH - Kivduvog dnAnThpic-

ong!

H xpron pIog JoyeIpIKAC OUCKEUNG aiepiou

odnyei oTnV mapaywyr 6eppudTNTAC, UYPOCIOC

KOl TIPOTOVTWY KAUOoNG OTOV XWPO, OTOV OTT0I0

eival eykareotnuevn. BeBaiwbeite, 0TI N kKoudi-

va aepieTal KoAd, 1I01aiTEPa OTOV N OUOKEUN

XPNOIUOTTIOIEITAI.

» >€ TIEPITITWOoN EVTOTIKNAG XPNoNG TNC OUOKEU-
NG VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO, UTTOPEI
VO EiVal amapaiTNTOC EVOC ETIITIAEOV OlEQI-
OpOC, T.X. AUENON TOU PNXGVIKOU oepIopou,
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eQV UTIOPXEI, EVOC TTPOOOETOC GEPIOUOC VIO
TNV GOPOAN ammaywyn TWV TTPOIOVTWYV KAuong
oTov eEWTEPIKO aepa (MPOoC Ta £€w) KOl TOU-
TOXPOVA YIol TN OUVOTOTNTO AVTOAAGYAC TOU
OEPO TOU XWPOU Pe TTIPOOOETO aepIopO.

» [0 TOV TPOOOETO aepiopd, amoTabeiTe OF
EVOV ETTOYVEALOTION TTPIV TNV EYKOTAOTOON.

A\ MPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog TTUpKayI&g!
To payeipepa oe Baoelc 0TIV Pe AiToc 1 Aadi
XWPIC emMTHPNON PTOPEi va eival eMKivOUVO Kal
vo odnynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv apnVveTe TTOTE T KOAUTA AGDIC KOl AiTTh
XWPIC emTHPNON.

» Mn doKIUGOETE TTOTE VO OPBNOETE PIG PWTIA
he vepo, avTi QUTOU QTTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOI JETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOL KATTOKI 1 pIo KouBepTa MupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTOBETNOETE TMOTE EUPAEKTO QVTIKEILIE-
VO TGV OTn BAon €0TIwV 1) oTNV TTANGIOV TTe-
pIoxn.

» Mnv TOTTOOETHOETE TMOTE QVTIKEIUEVD TIAVK
oTn Baon €oTIwV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUPAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTIPEI O CUPTAPIO OTTEUBEing KATW
armo Tn BAon €oTIwV.

» Mnv amoBnkeueTe N Un XPNOIUOTIOISITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIJEVD, TT.X. KOUTIG OTIPEI ) UAI-
K& KaBopIiopoU, KOTw O Tn OUOCKEUN 1 KO-
VTO OTN CUOKeUN.

To KOAUPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VOl

odnNyNoouV O€ OTUXNUOTA, TI.X. OO utiepOep-

gavon, avapAetn ) Bpauon UNK®V.

» Mn xpnOIYOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAong
E0TIQV.

Ol KauoTNPEC aepiou, XWPIC TOTTOBETNUEVD

TOVW HOYEIPIKG OKeUn, dNUIOUPYOUV KATO TN

AeiToupyia peyoAn Beppotnta. Evac amo movw

TOTTOBETNUEVOC OTTOPPOPNTNPAC UTTOPEI VO

uttooTel (Uit N Vo TIIACET PWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC OiEPioU POVO
He TormoBeTnuEVA TTAVW POYEIQIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal TTAPO TTOAU, T UPOAOHO-

TO KO GAAGL QVTIKEIJEVO UTTOPET VOL GVO(PAEYOUV.

» KoOoTaTE T UPAOHOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG OO TIC PAOYEC.

» Mnv MAveTe TTOTE MAVW OTIO TIC PAOYEC.

» Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTO QVTIKEIPJEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivac N epnuepidec Tavw, OIimAa
M mowW MmO TN CUOKEUN.

To aeplo ou diapeUyel PTTOPEI VO AVOPAEVEI.

» Edv 0 kauothpacg dev avayel peta amo 10
OeUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU



oTtn B¢on pndev Kal avoi&Te TNV MOPTA N TO
moapabupo Tou Xwpou. Mpiv TNV ek veou
avapAEEn TOU KOUOTHPA, TTIEPIPEVETE TO AI-
YOTEPO eva AeTITO.

» Otav n pAoya ofnoer abeAnta koTd TN OG-
KEIO TNC ASITOUPVYIOG, YUPIOTE TO KOUUT XEIPI-
opou otn 6gon pundev. Mpiv TNV €K veou
avaPAeEN TOU KAUOTNPO, TIEPIUEVETE TO Al-
yOTEPO EVA AETTTO.

TpOPIUO PTTOPEI VO AVAPAEYOUV.

» H diadiKaoior HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peiTal. Mia cuvtopun diadiKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNPEITAL.

/N NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog sykaUua-

TOG!

Ta mpooBaoiua eEQPTHPATO PTTOPOUV KATG TN

dldpKela TNC AeIToupyiag va (eoTaOoUV.

» Ta pIkpG MoIdIG Ba TTPETTEN VAL KPATIOUVTA
HOKPIG OmO Tn OUOKEUN).

T TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TwV BAOEWV EOTIWV

UTTOPOUV VO 0ONYrNOOUV 0€ OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOATEUTIKG TIAEY-
HOTO BACEWV EOTIWV.

Ta adela payeIpIka okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUC OVOPPEVOUC KOUOTNPEC aiepiou.

» Mn Beppuaivete MoTE AdeEIO HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal Kath TN SIGPKEIX TNC

AeiToupyiac.

» [1piv TOV KOBAPIOPYO APNOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAekTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» MOvVO ekTTaIdeUPEVO VI’ AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO TIPOYHATOTIONINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Otav 10 KOAwdI0 cuvdeonc oTo dIKTUO TOU
peUPOTOC N TO KOAWDIO OUVOEONC CUOKEUNGC
QUTAC TNC OUOKEUNG uttooTei (NI, TTIPETTE!
VO QVTIKOTOOTOOE! o eva €10IKO KOAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC 1 armo
eva e10IkO KoAwdIoO oUvOeEONC CUOKEUNG, TO
oroio dIaTIBeTal ATTO TOV KOATAOKEUGOTN N
TNV utnEeoia e€UNPETNONC TTEAGTWY TOU.

» Edv 10 KoAwdIo cuvdeong oto OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeun¢ umooTei ¢n-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI ammd ekTaideu-
LEVO, €IOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

Aopoieia el

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNnc Tou

£XOouV uttooTei {nuIG eivail emMKivVOUVA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PIG KATEOTPOUHEVN
OUOKeUn.

» Mnv TpapaTe moTe TO KOAWDIO oUVOEDNG, VIO
VOl OTTOOUVOEOETE TN CUOKeUn omo Tol OiKTUO
TOU peupoToC. TpaBaTe MAVTOTE TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc.

» OTav n ouokeun N 1o KOAWDIO ouvOEDNC EXEl
dnuIG, TPARNETE BPEOWS TO PIC TOU KaAwdiou
ouvOeONC N KOTERAOTE TNV BOPOAAEIC OTO KI-
BWTIO TWV OOPOAEIWV KOl KAEIOTE TNV TTAPOXN
oepiou.

» KaAeoTe Tnv utnpeocio eEunEETNONG TTEAO-
Twv. »2edida 53

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAngia.

» Mn xonNOIYOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopoU uwnAng Tie-
ong, VIO Vo KOBOPIOETE TN OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNCG UTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV OUOKEUWV O€ ETTOPN HE TO KOUTA
HEPN TNC CUOKEUNC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUUaTI-

GHouU!

O1 BAGBec N o1 nUIEC OTN OUOKEUM KOl Ol YN

evOedelyUEVEC ETTIOKEUEC eival EMKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTtioleiTe TTOTE PIa XaAdlopevn Ou-
oKeun.

» OTOV N OUOKeun eival EAATTWHATIKN, TPARBNE-
TEe TO PIC ammO TNV Tpida N KaTeRhoTe TNV
COPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TMOPOXN GEPIOU KOI KAAEOTE TNV UTIN-
peoia eEuTINPETNONC TIEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, €IBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIPAYUOTOTIOINOE! ETMOKEUEC
OTN OUOKEUN KOI VO OVTIKOTAOTHOEI TIC YPOIL-
HEC OEPIOU TTOU £XOUV UTTOOTEI {NUIA.

To aKATOAMNAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOUEVA I AOGBOC TOTTOOETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUn PMoPOoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPOUC

TOOUPOTIOMOUC.

» [1pooeTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIPIKG
okeun.

KaTd TNV evepyorioinon Twv Ka&uoTHpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVEONPEC OTOUC QVOAPAEKTNPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avAPAEKTAPEC KOTA TN
OIOPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog ao@uiiag!

Ta maudia ymopei va mepGoouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPAAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ OUTO KOl va TTaBouv aopuiia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUOOIOG HOKPIG OTTO
TO TTAIOIA.

» Mnv apnvete Ta MadIA va aidouv Pe To UAI-
KO OUOKEUOOIOC.

To moudIa PTToPEl Vo €1I0TTIVEUOOUV N VO KOTO-

MOUV UIKOG KOPUGTION KOl €TOI VO TTAO0UV

aopuia.

» KpaTOTe TO PHIKPG KOUUOTION HOKPIG OO T
maidIa.

» Mnv apnveTte Ta MaudIA va maidouv Pe PIKPX
KOUUOTIO

2 Amo@uyn UMK®V {nHIwV

MPOZOXH

Mio cuoowpeuon OepUOTNTOC UTTOPEI VO KOTOOTPEWE! TN

OUOKeun.

» Mnv KOAUWETE TTOTE TN BACN €0TIWV OiEPiOU Ao OVO-
EeidwTo XGAUBQ, T.X. HE GAOUHIVOXOETO 1 HEUBPGVN
TTPOOTOOING E0TIWV.

» Xpnoiporoleite povo 1o TPoRAeTOpeva eEQPTAHLIOTO.

NOYw BepuodTNTAC PTTOPOUV Vo TTPOKANBoUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEG N VTOUAATTIO.

OTav AeiIToupyei N CUOKEUN VIO HeEYOAUTEQO XPOVIKO

S1doTNUa, dnuloupyeiTal BepUOTNTA KOl UYPOCIC.

» AvoifTe &va TapABUPO 1 EVEPYOTIOINOTE EVOV AMOPPO-
PONTAPC PE aTToywyn TIPOC Ta £Ew.

Mior ouoowpeuon BepUOTNTOC PTTOPEI VO KATOOTPEWE! TN

ouoKeun.

» Mn CeoTaivete YnAEC PpOPUEC, TNYAVIG 1 TTAGKEC WNOi-
HOTOC TOUTOXPOVO e TIEPICOOTEPOUC KOUOTNPEG.

H AavOoiopevn 6€on evog kouptou Xelpiopou odnyei oe

duoAeIToupyieg.

» OTav n ocuokeun Ogev gival 0g AeiToupyia, yupideTe
TTOVTO TG KOUPTTIA XeIpIopoU oTn 6eon pndev.

3 MpooTaciax TEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXOIXG

To UNKG cuoKeuaoiac eival QIANIKG TTPOC TO TTEPIBGANOV

KGOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUEVA.

» ATIOCUPETE TO EMUEPOUC eEOPTHUATA EEXWPIOTA,
avahoya pe To eidog.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIRG

Edv akoloubnoete auteg TIc umodeifeic, N OUCKeUr 0OC
XPeIACeTAl AlYyOTEPN EVEQVYEIQ.

EmAEETE TOV KQUOTN PO AVAAOYD HE TO PEYEBOC TNG KO-
TOOPOAGC. TOTTOOETNOTE TO POYEIPIKO OKEUOC KEVTPOIPI-
OUEVOQ.
ZupBouAn: OI KOTOIOKEUGIOTEG TWV LOYEIDIKWY OKEUGV
Oivouv ouxva Tnv envew SIGLETPO TNC KOATOOPOAOC. Au-
TN eival ouxva peyoAuTepn amo TN SIGUETPO TOU TIGTOU.
v Ta oKATOMNAC POYEIPIKG OKeUN 1) Ol JN eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEG POVEIPELOTOC KATOVOAWMVOUY TTOAU
EVEPYEIDL.
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KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeUeTe XwPIC KOTIAKI, XPeIGJETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KATIOKI 600 TO QUVOTO AlyOTEPO.
v OTOV ONKWVETE TO KOTGKI, DlopEUVYEl TTIOAU EVEQYEIQI.

XpENOIUOTIOIEITE €VOl YUBGAIVO KOTTAKI.
v Méoa omd TO YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPEIC VO OCNKWVETE TO KOTIGKI.

XpnoIYoTIolgiTe PHayEIPIKG OKeUN KOTAMNAQ VIO TNV TT0-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peydAo poyelpikd okeuog Pe Aiyo Treplexouevo
XPEIGCETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUavVOnN.

MayelpeueTe e Aiyo vepo.

v ‘000 TeploodTEPO VEPO PBPIOKETAI OTO POYEIPIKO OKEU-
0¢, TOOO TTIEPIOOOTEPN evEPYEID XPEIGIETAI VIO TN BEP-
povon.

EmotpeyTte eykaipa oe xapunAoTepn Bobuida 10xU0C.
v Me pia ToAU uwnAr BaBpida cuvexiong Tou Poyel-
PEUOTOC OTTATOANTE EVEQYEIQ.



Nvopipia el

4 Tvwplpix

4.1 Zuokeun

Edw Ba Bpeite pia MOKOTINON VIO TO EEAPTAUOTO TNC OUCKEUNG OGC.

2

AvoiyuoTo aepIopoU KOTW armd TOV PpOpPED YAVEIQI-
KWV OKEUWV

E Koupri xelpiopou, eoTion payelpepaTog de€Id umpo-
ot

loxupdG KauoTHPaGg

KoupTi xelpiopou, e0Tia poyelpepaToc Oe&ik mow

Kauotnpoag Wok

ﬂ KouuTi xelpiopou, e0Tia payelpepaTog yeon Wok

KovovikOG KauoThpag

AokTUANIOC Wok

m KouTi xelpiopou, 0TIG HOYEIPEUATOC OPIOTEPA TTi-
ow

4.2 ITOIXEIX XEIPIOHOU

MeEow TwV OTOoIXEIWV XeIpIoPoU pubuileTe OAeC TIC Ael-
TOUPYIEC TNC OUOKEUNC 00¢ Kal AapuBavete MANPoPpopIieg
yIOl TNV KOTAOTOON ASIToupyioag.

To UOPKOAPIOUOTO OTO KOUUTT XEIPIOUOU Ogixvouv TNV
QVTIOTOIXION OTOV EKAOTOTE KAUOTAPO KaI TN pUBUIoN TNG
BaOuidac pavelpépaTog 1 ewc 9 Kal TNV KaTeubuvon Te-
PIOTPOPNC VIO TNV evepyoTToinon.

0
9 2 1

6

KoupTi xeipiopou

Koupri xelpiopou, €0TioN HOYEIPEUATOC OPIoTEQN
UTTOOOT

EoTia poyeipeuoToc aploTePd UTTPOOTA

EoTia poyeipeuaToc aploTepd Tow

EoTia payeipeparoc peon (Wok)

EoTia payeipepoToc €14 miow

EoTia poayeipepoTog 6e€1d ummpooTd

A L=

KareuBbuvon mepIioTPoPNC VIO TNV EVEQYOTTIOINGON

4.3 'EvdeIEn oTov PWTEIVO SAKTUAIO

KaBe koupti xelpiopoU SIaBETel Evav puTelvd OOKTUAIO
pe diapopec duvaToTnNTEC EVOEIENG.

'EvéeiEn Ovopa
Off 2uokeun OFF
AvaBel: TOPTOKOAI 2uokeur; ON

Apyo avopoofBnua: mopto- >uokeur) OFF
KO Evoeign Tng umdAoimng Oep-
poTNTOC

>PAAUC OUOKEUNC.
KaAeoTe TNV utinpeoia e€u-
TTNEETNONG TTEAGTQV.

priyopo avapBoopnua:
TTOPTOKGIA
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el EEopthuoTa

4.4 ZeXwPIOTX EEXPTHMATA TOU KXVOVIKOU
KXUOTHPX KXI TOU ICXUPOU KXUOTIPX

Edw Ba Bpeite pio emokoOmNon vio Ta eEQPTHAPOTO TOU
KOUOTH PO,

Kokl KauoThpa

AOKTUAIOC KOuOTHPO

KepoAr kauotnpa

Kamdki KauoThpa

@epUOOTOIXEIO VIO TNV EMTHAENON TN PAOYOC

AOKTUAIOC KOUOTH PO

AVOPAEKTHPOC

KepaAh Kauotnpo
AVOQAEKTNPOG 4.6 'Evdeign TnG ummoAoItng OepuoOTNTAG

OepPLOOTOIXEIO YIO TNV EMTAENON TNG PAOYOG MeTd Tnv amevepyoroinon avaBoofnvel o puTevog da-
KTUAIOC OTO KOUUTT XeIpIoPOoU, OO0 N OUCKEUN eival TTOAU
KOUTH, VIG VO TNV OIKOUUTINOEI KAVEIC XWPIC KivOUuVvoO.

4.5 ZeXWPIOTX EEXPTIMATX TOU KAUCTHPX
Wok

Edw Oa Bpeite pio emMoKOTNON VIO Ta eERPTHAHOTO TOU
kauothpa Wok.

5 EExpTAHXTX

To e€opTNUATA PTTOPEITE VO T OYOPAOETE OTNV UTTNPE- www.gaggenau.com

ola e€umnPETNONC TIEAATWY, OTO EIOIKA KOTOOTHHOTO 1)

oTo S1adikTuo (Internet). XpnoIpomoIgiTE HOVO YWAOIX EgxpTRpaTa Xpnon

e&apTruoTa, emeldr auTa eival OKPIBWC TTOOCOPHOOHEVO Tnyavi Wok WP400001 JuvioToUpeva eEapTHHOTO
OTn OUOKeUr 00C. ylo Tov kauoTtpa Wok amo
Ta e€aptnuaTa eivar eidIKG yia KOe ouokeur|. AIVeTe Ko- UAIKO TTOMOTTAWY OTPWOEWV.
TA TNV oyOp& TIAVTOTE TOV GKPIRH XapakTneiouod (Api6. Me OoTPOYYUAO TIGTO KOl

E) Tn¢ ouokeunc oag. —2edida 53 OTéAEXOC, @ 36 cm, 6 ANiTpa,
[Moio e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUOKEUN 00¢, Ba uwoc 10 cm.

TO Bpeite oTov KaTdhoyd pac, oto Online-Shop 1 oTnv
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

6 Mpiv TNV mpwTn Xprion

KaBapioTe Tn CUOKEUN KaIl Ta eEQPTHHOTAL.
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6.1 ZwoTh TOMoBETNON TWV EEXPTNHATWV
TOU KXUOTIPX KXI TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV
» TomoBeTroTe OAa TaV eEQPTHUOTA TOU KAUGTAPO KO
TOU (POPED POVEIPIKWY OKEUWY OWOTA.
— "TorroBeTnon Twv elapTNUATWY TWV KAUOTNEWV",
2eAida 48

Maelpika okeun el

6.2 Kapix KGAUYN TWV XVOIYHATWV
OEPICUOU

» Mnv KGAUTITETE TOL QVOIYLOTON €E0iEPIOUOU OTNV TTIOW

TAEUPG TNC. TNC BAONC €0TIWV agpiou.
— "Tvwoiuia”, 2eAida 45

7 MayelpIkK& oKeUn
AuTec ol unodeielc oac BonBdve, oTnV €E0IKOVOLINON

EVEPVYEIOG KOI OTNV OTopuUyN CNUIGYV OTO HOYEIPIKA
okeun.

7.1 KXT&XAANAO HOXYEIPIKO OKEUOG

Kauotipag MEyioTn SIKUETPOG TTATOU KATOX-  EAGXIOTN SIXMETPOG MATOU KATGO-
POACGQ POACGQ

KavoviKOg KauoTAPOC 200 mm 90 mm

loxupOC KOUOTNPOC 220 mm 90 mm

Kauotnpog youok 320 mm 160 mm

7.2 Xprion HXYEIPIKWV OKEUWV e ) = Mn XPNOILOTIOIEITE TTOPO-

H emAoyr) Kol n TomoO£TNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
enmnpEeadel TNV 0OPAASIa KOI TNV EVEPYEICKT amodoon
TNC OUOKEUNG OOG.

/N NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupKayiig!
To eUPAEKTO YUPW OVTIKEIPHEVO UTTOPET VO avaipAeyoUV.
» AVOLECO OTO POYEIPIKO OKEUOC KOl OTO EUPAEKTO YU-
PW OVTIKEIUEVO KPOTAOTE PO EAGXIOTN OIOOTOON
50 mm.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!

Eva Aaboc Tomobetnuéevo Tnyavi Wok, pmopei va TpoKo-

Aeoel TpaupoTIoUoUC.

To Tnydvi Wok &g otnpideTal oTaOepd Kail Umopei va
QVOTPOTIE.

» Xpnoipormoleite Tov dakTUAIo Wok kail To Tnyavi Wok

povo mavw otov KauoTthnpa Wok. Mnv TommoBeTeiTe 1o-
TE TOV OOKTUAIO Wok Kol To Tnyavi Wok Tidvw GTov KO-

VOVIKO KOUOTHNPO 1 OTOV IOXUPO KAUOTRPO.

HOPPWHEVD HOVEIPIKA
oKeun.
== = TO TTOPOHOPPWUEVD PO

YEIPIKG oKeun Og OTEKO-
VTQl OTOOEPA TIAVW OTN
Baon eoTiov Kol UToPEE!
VO OVOTPOTTOUV.

N2

= XpNOoIUOTIOIEITE HAVYEIPIKA
oKeun pe eminedo Kal Xo-
VTPO TIATO.

= Mn poyelpeleTe XWPIC

TOC XWPIC KATAKI, Olo-

peuyel eva peyoGAo pepoc
NG eVEPYEING.

0UG eival KOTGMNAO yia
== TOV KQUOTHPO.

PEC LN XPNOIYOTIOIEITE
TTOTE PIKPA LOYEIPIKK

okeun.

= BeBaiwbeite, 0TI N pAOYQ
Oev OKOUPTA TIC TTASUPEC

TOU payelipikoU oKeUOUC.

= Bepaiwbeite, 0TI TO peye-
=3 00C Tou payelpIkoU oKeU-

= TOmoOeTNOTE TO HAYEIPI-
KO OokeUocg oTn peEon
EMAVW OO TOV KAUOTN-
pa, OI0POPETIKA UTTOPEI

KOTTOKI.
= Bepaiwbeite, 0TI TO KO-
TTOKI OgV €XEI UETOTOTII-
W

= e TTEPIMTWon PaVEIPEUO-

= 3TOUC peYOGAOUC KOUOTN-

TO OKeUOC VO OVOTPOTTEL.
= Mnv TOTTOOETEITE PEYOAT
HOyEIPIKG oKeln OTOUG

X
< -E
X

SERSED

KOUOTNPEC TToU BPioKo-
VTQI KOVTG O€ OTOoIXeix
XeIpIopoU.

= AvAueoa OTo Kouuri xel-
PIOUOU KOI OTO POYEIPIKO
OKEUOC KPOTNOTE YIO
eAOXIOTN omOOTOION
50 mm. Ta oToIxeia xeipl-
opouU pmopei va mabouv
dnui& Adyw utrepBEpOV-
ong.
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el Boolkoc xelpiopgde

= TOTOBETEITE TO POVEIPIKA

oKeun Mvw OToUuC Po-
OEIC HOVEIPIKWY OKEUWV.
= Mnv TOTIOBETEITE TO LO-

VEIPIKA OKeun TIOTE arTeu-
Beiog TAVW OTOUG KaU-
OTNPEG.

= [lpiv Tn xpnon BepBaiwbei-
Te, OTI Ol POPEIC Payelpl-
KWV OKEUWV KOl TGN KO-
AJPPOTO TWV KOUOTAPWY
aepiou gival TomoBeTn-
HEVO OWOTA.

|

=1 CeE=

© = XelpiCeoTe Pe TPOOOXN TO
HayeIpIKO oKkeuog, TTou
BpiokeTal mavw otn Baon

$ E0TIGV.
B = Mnv kTUTTGTE TN BAON

E0TIGV.
= Mnv TOTIOOETEITE QVTIKEI-

peva pe peyoAo Bapocg
TAvw oTN BAon €0TIRV.

Mn CeoTaiveTe TOTE Eval
Hayelpikd okelUog Pe Tre-
PIO0OTEPOUC KAUOTIPEC.
H dnuioupyoupevn ouo-
owpeuon BepudTNTAC
odnyei oe NUIEC OTN OU-
oKeun.

Mn CeoTaiveTe TTAGKEG
WNOoIPOTOC ) TNYAVIO TTO-
eAa.

XpnolyoTIoIgiTE HOVO PO
VEIPIKG OKeUn PEXPI TN
HEYIOTN EMITPEMTOMEVN
OIApETPO.

— "KataMMnio uavyeipiko
okevocg" Jehida 47

2,
5

o To payeipepa pe eva
Tnyavi Wok, xpnolgorolei-
Te Tov OOKTUAIO WOK.
TomoBeTroTe TOV OOKTU-
Ao Wok mavw armmd Tov
kauotnpa Wok otov ¢po-
PED LOYEIPIKOU OKEUOUG.
BeBaiwbeite, OTI kATA TO
pavyeipepa To TNyavi Wok
oTnpideTal pe aoPAAEIn
VR oTov DOKTUAIO Wok.

X

XpnolyoTtioleiTe &va Tn-
yavi Wok uypnAng moldTn-
TOC e KUPTO TIATO.

Eva Tnyavi Wok pe emirme-
oo maro de oTnpileTal
oTaBepd MAvw oTov Ba-
KTUMO Wok Kol prropei va
QVOTPOTIEI.

8 BXOIKOC XEIPICMOG

8.1 TomoBETNON TWV EEXPTNHATWV TWV
KXUCGTHPWV

Edw 6a mAnpopopnBeite TOC va TOTTOOETNOETE OWOTA TO

eCaPTALOTO TOU KOUOTA PO,

1. BeBaiwbeite, OTI Ta eEAPTHPOTO TOU KAUOTNPO EIVOl
KOOop& Kal OTEYVA.

2. TormoBeThoTe TO EEXWPIOTA EEQPTHHOTO TWV KAUOTN-
PWV Pe akpifeia Kol emimeda, SIoPOPETIKG UTTOPE] Vo
TTPOKUWOUV BUOAEITOUPYIEC KOTA TNV avAPAEEN 1 KATA
Tn SIGPKEIN TNC ASITOUPYIOC.

3. TormoBeTHOTE TNV KEPOAT TOU KAUCTAPO KOI TO OOKTU-
NO TOU KOUOTAPO £TOI, WOTE TA BOVTIO AOPAAICNC OTO

KOTW PEPOC TOU KAUOTAPO VG aoPpaAi{ouv OTIC avTi-

OTOIXEC EYKOTIEC.

O POOOVOTONIOPOC TNC KEPTANC TOU KOUOTNPO KAl
Tou OOKTUAIOU TOU KOUOTHPO Bev £xel ONUOOIA.
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8.2 TomoO£TnoN EEXPTNUATWV TOU
KauoTnpa Wok

Edw Ba mAnpopopnBeite MWC Vo TOTTOOETACETE OWOTH TO
eapTHUOTO TOU KAUGTAPO.



1. BeBauwbeite, OTI Ta eEAPTALOTO TOU KAUOTNPO Eival
KOBOP& Kol OTEYVA.

2. TormoBeThoTe TO EEXWPIOTG €ERPTNUATA TWV KOUOTH-
PWV e akpifBeia Kol emimeda, SIaPOPETIKG UTIoPEl vai
TTPOKUWOUV DUCAEITOUPYIEC KOTO TNV QVAPAEEN 1 KATA
N SIGPKEI TNC ASITOUPYIOC.

3. TormoBeThoTE TNV KEPOAN TOU KAUOTHPO £TCI, WOTE TO
BepUOOTOIXEIO VO BPIOKETOI OTNV QVTIOTOIXN EYKOT)
OTNV KEPOAr TOU KAUOTNPO.

<>

4. To OOvTI aopGAiong oTov OOKTUAIO TOU KAUOTAPO
TTPETIEI VO GOPOAICEI OGTNV EYKOTIN OTNV KEPOAN Tou
KOUOTM PO

8.3 Xpnon KATt&AANAou PHXyYEIPIKOU OKEUOUG

1. XpNOIUOTIOIEITE HOVO POVEIPIKG OKEUN HE KATAAMNAN
OIAETPO.
— "KardAMnAo payeipikd okevog”, ZeAida 47

2. BeBaiwbeite, OTI TO payeIpIkO OKeUoC Oev TTPOEEEXE!
mepa amd To ePIBWPIo TNC BAONC E0TIWV.

8.4 Evepyormoinon TnG CUOKEUNG

H Baon eoTiov aepiou 0oc eival e€omAiopevn pe pic BoA-
Bida Babpidwy pe 9 BobUIOEC HOYEIPEUTTOC KOl OVOpAe-
KTMPEC VIO TNV NAEKTPIKI avAPAEEN.

MpoiméBeon: OAa Ta eERPTAPOTA TWV KAVOVIKWY KOU-
OTNPWV KAl TV IOXUPWY KAUOTHPWY, Ta eEOEQTNUOTO
Tou kauoThpa Wok = ZeAida 48, n oxdpo HoyEIPIKWV
OKeEUWV Kall 0 doKTUNIOC Wok — JeAida 47 £€xouv TomoBe-
™NOei 0WOoTA.

Ymnodei&elc mapaokeunc el

1. TormoBeTNOTE £va KATGAMNAO PayeIpIKO OKEUOC OTN

OXAPA HOVEIPIKWY OKEUWV.

— "KarainAo uayeipiko okevocg”, Zedida 47

2. [1i€oTe TO KOUWTT XEIPIOHOU TOU ETASYUEVOU KAUOTH PO
pEXP! TEpUa @ Kol YupioTe TO TPOG TOL APIOTEPG OTNV
emoupunTtn Baduida payeipepaToc @. O KAUOTAPOCG
avAaBel AUTOUOTO.

» MeTd TNV avAa@AeEn KPOTNOTE TTOTNUEVO TO KOUTT
XEIPIOUOU VIO HEPIKG OEUTEPOAETITAL, LEXPI VO (EOTO-
Bei 0 AoONTNPOC OEPUOKPAOING, O OTI0IOC AVOIVEl
Tn SIEAEUCN TOU oEepiou.

» e TIEPITITWOoN TIOU 0 KAUoTAPOC Oev avaBer eviog 2
€WC 4 DeUTEPOAETITWY, YUPIOTE TO KOUWTTI XEIPICHOU
TTEPAITEPW TTPOC TO APIOTEPG OTN BaBuida poyer-
pepaToc 1 Kal HETA TNV avAPAEEN Eava oTnv emou-
unTh BaBuida poyeipepaToq.

a0

Mia ava@AeEn oTn PIKPN PAOYQ ival ouxva yonyo-
poTEPO dUvVATN, emeldn Ta BIGPOPT aEPIa dINBETOUV
pIo DICPOPETIKI CUUTIEPIPOPG AVAPAEENGC.

8.5 AVA@AEEN TNG CUCKEUNG ME TO XEPI

Inueiwon: Ze mePIMTWon g SINKOTG PEUUATOG UTTO-

pEITE VO OVAWETE TOUC KAUOTAPEC ETIONG WE TO XEPL.

1. TommoOeTNOTE £V KATAAMNAO PAYEIPIKO OKEUOC ETTAVK
0TN OXGPO HOVEIPIKWY OKEUWV.

2. [1i€oTe TO KOUWTT XEIPIOKOU TOU ETASYUEVOU KAUOTH OO
KOl YUPIOTE TO TIPOC TG GpIoTEPG OTNV emBupnTth Bob-
pida poyelpepoToc. KpaTnoTe TO KOUWTT XeIpIopoU TIo-
TNUEVO.

3. AvAyTE TOV KQUOTAPO HE EVAV OVATITIPO BEPIOU N
eva omipTo. KpoTroTe TaTNUEVO TO KOUWTT XEIPIOUOoU
yIoL HePIKA BEUTEPOAETITOL LETA TNV AVAPAEEN.

v H ¢evdeiln otov pwTeIvO BOKTUAIO TTapOaUEVEl oBNOTH.

8.6 Amevepyoroinon Tng GUCKEUNC

» [upioTe TO KoupTi XelpIopuoU TpoC Ta 0t oTo 0.

v MeTd TnVv amevepyoroinon avoBoofnvel o pwTeivog
OOKTUNIOC OTO KOUWTI XEIPIOPOU, OCO N CUOKEUN gival
TTOAU KOWUTH, VIO VO TNV OIKOUUTINOE! KAVEIC XWPIC Kiv-
duvo.

9 YMoOEIEEIC TTAPAROKEUNG

Ol TIHEC TWV CUOTACEWV PUBUIONC XPNOINEUOUV PJOVO WG
eVOEIKTIKEC TIUEG, eMeIdr avAaAoya pe To €idOC Kal TNV
KOTAOTOON TWV POyNTWV KOBWE TO PEYEBOC KOl TN YEUI-

0on TNC KATOOPOAGC XpeIAleTal TIepioooTepn N AiyoTePN
BepuodTNTO.
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el Kobopiopog kol ppovTida

AOYW® TNC peyGANg 1oxUo¢ CeoTaivovTal TO AITTOC KOl TO
AGOI ypriyopa. To AITTOC pTtopei va avagAeyel 1) To poayn-
TO Pmopei va Koel.

MoapaokeuddeTe T PoyNTA OTNV oW CWVN LOYEIPEUO-
TOG, €AV VIO TO poyeipepa xpeldlovTal TEpIcoOTEPO
XPOVO.

Mo TO APXIKO HOYEIPEUD, TO TNYGVIOUO OTh PPITECH KAl
TO COTAPIOUO HEYAAWY TTOOOTATWY, XPNOILOTIOIEITE TOV
I0XUPO KQUOTNPO.

9.1 ZuoTaoelg pudUIoNg

H ouokeun eivail e€omAiopevn Pe pia BNuaTikh BoaABIda.
Mrmopeite va puBpiote Tnv emBupnTn 10XV armd 1 pexpr 9.

BaBuida Mapoaokeun paynTwv

Hayel-

PENATOC

9 ZeoTopo: Nepo, apaiec oouteg
ZepaTiopa: AoxavIKa
Tnyaviopa otn ppITeda: TnyovnTeg TTATATEC,
TTOPOOKEUGOUOTO

7-9 >oTaplopa: Kpgag
Tnyaviopa oe uynAeg Beppokpaoieg: Kpeag,
TTOTATEC

6-8 SUVEXION POYEIPEUOTOC PE QVOIXTO KOTTOKI:
Yypd, CUPOPIKG

5-7 Whoipo: @ayntd pe oAeupl
Tnyavioua oe peTplec Beppokpaoieg: Moule-
PIKG, Wapl

4-5 Tnyaviopa oe xapnAec Beppokpaoieg: Wnto

AOUKQWVIKO, KOEHHUDIO, PaynNTd HE QUY

BoOpida

HayEl-
PEHOTOG

MopaoKeun paynTwV

Zenaywpo: Karewuypeva TpOPIU

4 2IyovO HOYEIPEUD UE QVOIXTO KOTIGKI: KVEVTEA
(YwpokePTEDER), BPOOTA AOUKAVIKO
ZeoTopo: Aoxavik®, oouTeg, yioxvi

3-4 Moayeipeuo oe KAEIOTO okelUog: PoOA& Kpeo-
TOG, YNTO
Axviopo: AaXoVIK&

2-4 SUVEXION POVEIPEPOTOC HE KAEIOTO KOTGKI:
>outeg, AaXovIKA

1 Douokwpa: PUdl, puldyoho, dnNuNTPICKS

9.2 Zuppouleg yix To Wok

Edw Ba Bpeite oupBouAeg yia To payeipepa pe To Wok.

>uviotoupe Tnyavia Wok pe kupTd maro. Eva ugnAng

roloTnTac TNyavi Wok, umopeite va mpounBeuTeite otnv

urnpeoia eEUTINEETNONG TIEAATWY, OTO EI0IKO KOTOOTIHO-

Ta ) oto dladikTuo (Internet).

— "Eéaptriuara’, Sedida 46

= XPNOIYOTIOINOTE VIO TO pavyeipepa pe To Tnyavi Wok
pOvVO TIOAU Ogppuaivopevo AadI gpaynTou, T.X. PIOTI-
KEAQIO.

= MoyelpeyTe To UNKG TNG CUVTOYNG PE HEYOAN Ogp-
HOTNTO, OVOKOTEUOVTOC CUVEXWC KAl OXI VIO TTOAU
XPOVO. Tar AaXaVIKO TIPETTEN VO €iVal GKOLIO Aiyo OKAN-
[ole8

= XPNOIYOTIOINOTE VIO TO QVAKATEUO KOl TNV apaipeon
TV POYNTWV KOAUTEPO POk PNXI KOUTOAO PE HOKPIN
AOBn oo avOeKkTIKO OTN BepuUOTNTA UAIKO.

10 KaxOaxpIopHOC K&l ppovTidx

Mo VO TIOPOILIEVET N CUOKEUT OOC VIO HEYOAO XPOVIKO
O1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBopileTe Kal PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK&X KaXOxpiGHOU

Ta KaTGMNAG UAKG KaiBapiopoU Ba Tar Bpeite oTnv utin-
peoia e€utnpeTnong nmeAaTwv f oto Online-Shop.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAekTpomAngiag!

Mio €10XwPEN0N UYPOCIOC PTTOPE! VO TIPOKOAEOEI NAEKTPO-

mAn&ia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC EKTOEEUONC OTUOU I OU-
OKEUEC KaBapIoPgoU UWnAnC eongc, yio va Kabapioe-
TE TN CUOKEUN.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal KoTd TN SIGPKEIR TNG ASITOUPYI-
ag.

» [1pIv TOV KOOOPIOUO GPrOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEI.

NMPOZOXH

To akOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU UTIOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC EMIPAVEIEC TNC OUCKEUNG.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE KOVEVD I0XUPO OTTIOPPUTIOVTIKO I
UANKG TRIYIPOTOC.

» Mn xpnoiporoleite 10xup& GAKOOAOUXD HEOTH KOBoIpI-
ouou.
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» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO OKANPO CUPUA TRIYIHOTOC
" OPOUYYAPI KaBOPIoUOU.

» Xpnolyotoleite uyp& KabapiopoU TCapIwy, EUOTPEC
YUOAIOU 1 yeoa ppovTidac avoleidwTou XGAuBa uovo,
OTOV GUTAG OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyiec KaOapIopuou vIia
TO QVTIOTOIXO EEAPTNUO.

» [piv TN xpron TAUVETE KOAK TO KAIVOUPYIO OTIOPPO-
PNTIKG TTAVIC.

10.2 KXxOxpIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV ME TO XEPI

Kabapilete Tov dakTUAIO WOoK OTIwG Kol TOV (POPED Lok
YEIPIKWY OKEUWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN dIGEKEIO TNG AEITOUPYi-
ag.

» [piv Tov KOOOPIOPO GProTE TN OUCKEUN VO KOUWOEI.

1. AQQIPEOTE TTPOOEKTIKA TOV (POPED PAYEIPIKWY OKEUWV.

2. MOUANIGIOTE TOV POPEX LOYEIPIKWY OKEUWY OTOV VEQO-
XuTn.

3. KoBopioTe ToV pOpED LOYEIPIKWY OKEUWV PE PIK
BoupToa KABOPIOUOU Kol uypd KABAPIopoU TATWY.
KabopioTe MPOOEKTIKA OTNV TIEPIOXN TWV ACCTIXEVIWV
TAKWY, VIO VO JNV OTTOOTIAOTOUV.



4. ZemAUVETE e KOBopOd VEPO TOV POPED LOYEIDIKWY
OKEUWV.

5. 2TeyVWOTE TOV (POPEQ UAVEIPIKWY OKEUWV HE LI TTE-
ToeTO KOULIVOG.

10.3 KaBxpIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV OTO TTAUVTHPIO THIXTWV

KaBapiete Tov OokTUAIO Wok OTIWC KaIl TOV (pOPEQ Ok
VEIPIKWV OKEUWV.

/\ NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun CeoTtaiveTal KOTA TN OIGPKEIX TNC ASITOUPYI-
ag.

» [1pIv Tov KOOOPIOUO OPHOTE TN OUCKEUN VO KPUWOEI.

1. AQOIPEOTE TTPOOEKTIKA TOV (POPED UAVEIPIKWY OKEUWV.
2. KaoBopilete 0TO TTAUVTIPIO TWV TATWY OTOUC HEVI-
otoucg 60 °C.

Znueiwon: Koatd To KaBdpiopa 0To TAUVTIPIO TIATWY,
UTTOPEI Ol (POPEIC HAYEIPIKWY OKEUWV VO GAGEOUV
xpwpa. O1 amoxpwoelg OeV EXOUV KOUIa ETTIPPON TTAVW
oTnv IKavOTNTA XPNong.

10.4 KaxBxpIGHOGC TOU KAUCTHPX

Mo TNV e€0oPANIoN PIOC KOANC armdodoong Kal HIoG
aopaAolc xpnong oe 0An Tn didpkeia TG CWNC Toug,
KPOITIOTE TOUC KauoTnpec Kabaopoug. BeBaiwbeite, OTI
OTO AVOIYLOTOL KOl OTIC OXIOUEC OTO EEOPTAHOTY TWV
KQUOTAPwY Oev UTTapxel puITavon.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvogq eykaupaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal KoTd TN SIGEKEIO TNG ASITOUPYI-
ag.

» [piv ToV KOOOPIOPO GPrOTE TN OUCKEUN VO KOUWOEI.

Inueiwon: MeTd amd UoKPOXEOVIO XPr 0N, TO OPEIXAAKI-
Vo eE0PTAUOTO TV KOUOTNPWY OKOUPOivouv Adyw TNG
Puoikng o&eidwonc. O1 GAOIWOEIC TOU XPWUATOC Ogv
emnpeddouv KABOAOU TN XpNoIuoTNTO.

1. AQQIPEOTE TTPOOEKTIKA TOV (POPED PAYEIPIKWY OKEUWV.

2. AQOIPEDTE TTIPOOEKTIKG TO EEQPTHUATO TOU KAUOTN PO,

3. KabopioTe 1o e€QPTALOTO TOU KOUOTNPG PE WIa Boup-
TOO KOOOPIOPOU KOl OTTOPPUTIAVTIKO TTIGTWY.

4. ZenmAUveTe To eEQPTAPUGTO TOU KAUOTAPO Ue KaBapo
vepo.

5. [Mpiv TNV TOTOOETNON GPrOTE TG EEAPTHHOTO TOU KOU-
OTNPO VO OTEYVWOOUV EVTEAWG, DICPOPETIKA UTTOPE! VO
TTPOKUWOUV TTPORANHOTO KATA TNV avAPAEEN N KOTA TN
AeiIToupyio.

ArnokoTdoTaon BAaBwv el

10.5 KaOxpIGHOGC TWV EMPAVEINV
avo&EidwTOoU XOXAUBX

1. [pooekTe TIC TANPOPOPIEC VIG TO UAIKO KOOOPICUOU.
— "YAIka kaBapiouou”, ZeAida 50

2. KaobopileTe e eva amoppo@nTIKO TTavVi 1) opouyyapl
KOl KAUTO OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY OTNV KO-
Teubuvon Asiavong.

3. 2TeYVWOTE PE £V HOAOKO TTOWVI.

4. ATAwOoTE TTOAU AeTiTd TO UAIKO (ppovTidag avoleidwTou
XOAUBC Y’ &val HOAOKO TTQVI.

ZupBouln: Ta UNKG @povTidag avoleidwTou xGAuBa Ba

Ta Bpeite oTnVv utnpEeoia e€urmnpeTnong MEAGTWY 1) OTO

Online-Shop.

10.6 KaxOxpIioHOG TWV CTOIXEIWV XEIPIGHOU

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivouvog nAekTpomAnéiag!

Mia e10XwPNON UYPOCIAC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE! HIG NAe-

KTpomAN&ia.

» MnVv aQaipeiTe TO KOUUTIIG XEIPIOHOU VIO TOV KABapI-
Opo.

» Mn xpnoiporoleite BPeyHEVA ATTOPPOPNTIKA TTAVIA M
OPOUYYAPIC.

1. [pooekTe TIC TANPOPOPIEC VIG TO UAIKO KOOAPICUOU.
— "YAika kaBapiouou”, ZeAida 50

2. KaobopileTe e eva uypd amoppodnTikO Tavi Kai eoTo
OIGAUPC OTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

3. 2TEYVWOTE e VO HOACKO TTavi.

10.7 Xpnon {eA&€ KAXOXPIGHOU YIX KXHEVN
pumavon

o okANPEN, Kapevn pUTIAVON PTTOPEITE VO TTOPOYYEIASTE
oT1o Online-Shop TN¢ eTalpeiag oG, OTa eI0IKA KOTOOTN-
HOTO TTWANONG ) OTNV UTTNPECIa EEUTINPETNONG TTEAGTWV
TNC eTAIPEING POg eva (eAE KaBapiopoU.

1. MpooeTte TIC UTTodEIEEIC TTAVW OTO KABAPIOTIKO.

2. AQOIPEDTE TOUC (POPEIC PAVEIPIKWV OKEUWV KOI TO
eEaPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

3. MPOZOXH - To (eA¢ kaBapiopol odnyei eMtivw OTo
eEaPTHUOTO TOU KOUOTNPO, OTOL OTOIXEION XEIPIOKOU KAl
OTIC em@avelec oAoupiIviou oe {nuIEC.

» Xpnoiporoleite To (eA& KaOaPIoHOU JOVO OTOUC (PO-
PEIC YAVEIPIKWV OKEUWV KOl OE EMPAVEIEC OVOEEi-
OwTou XAAURBa.

ATTAwOTE TO (EAE KOBOPIOUOU TTAVW OTNV KAPEVN pU-

TTavon.

4. >e TIepITTWOon TouU XPeIadeTal, agnoTe va 6p&oel 0Tn
puttavon OAn Tn VUXTO.

11 AmokaTtaoTaon BAxBwv

TIc pIKPOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTTIOPEITE VO TIC AITOKATOOTHOETE Ol id101. XPNOIUOTIOINGTE TIC TTANPOPOPIEC
yIol TNV ammoKoTdoTaon PBAGBWY, TTPOTOU £p0eTe O emaPr| Ye TNV utinpeoia e€utmnpetnong meAaTwy. ETol amogpelyeTe

aokota £€0da.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!
O1 akaTGMNAEC emmoKeUEC eival emKivOUuveg.

» Movo ekmaIdeupEVO, EIBIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO ETITPETIETAI VO TIOAYUOTOTIOINNOE! EMMOKEUEC OTN OUCKEUN.
» ‘OTov N oUOKeUn €ival EAATTWUOTIKI KOAEOTE TNV UTINEEOIal eEUTTNPETNONC TIEAGTWV.

— "Yrinpeoia eéurinpernonc neAatwv”, SeAida 53
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el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAekTpomAnéiag!

O akoTGMNAEC ETTIOKEUEC eival emMIKiVOUVEC.

» MOVO ekmadeUPEVO I aUTO, EIOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETITPETIETAI VO TTOOYHIOTOTIOINOE! ETIIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVo ywhoIo GVTOAOKTIKG ETITPETIETAI VO XPNOILOTIOINOOUV VIO TNV ETIOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Otav 10 KaAWdI0 ouvdeong oTo IKTUO TOU PEUPOTOC I TO KAAWDIO oUvAEONC CUOKEUNC GUTNAC TNG OUOKEUNG UTTO-
oTei (nuIG, TTPETIEl VO AVTIKATOOTABE! ammd eva 101KO KOAwOIO ouvdeonc OTo BIKTUO TOU PEUPOTOC I oo eva eI0IKO
KoAwOI0 oUvOEONC OUOKEUNG, TO O1oio SIOTIOETAI OTIO TOV KOTOOKEUGOTN 1 TNV UTINPECIa e€UTTNPETNONC TTEAOTWV

TOU.

» Edv 10 KOAwdIo oUvdeonC oTo BIKTUO TOU PEUUGTOC QUTAC TNG CUOKEUNC UTIooTel {NUIG, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE]
aro ekmaIOEUUEVO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTIIKO.

11.1 AucAeiToupyieg

BA&BN

AITIEC KXI AVTILETWITION TTPOPRANUATWV

2Tnv Koudiva pupidel aEplo.

H ouvdeon TNC PIGANG aepiou dev gival oTeyawvr.
1. AepioTe TOV XWPO.
2. EAeyETe Tn ouvdeon NG QIGANG aepiou.

O aywyog oepiou MPOC TN ouokeur| Oev eival oTeyavoc.
1. AepioTe ToV XWPO.
2. KoA&oTe Tnv eTaipeion Topoxnc aepiou.

H ouokeun de Aeitoupyei.

To @I¢ Tou KaAwdiou ouvdeong oTo BIKTUO TOU PeUpaToC dev eival ouvOedeUEVO.
» >UvOEOTE TN OUCKEUN OTO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aopaAeior 0TO KIBWTIO GOPOAEIWV ETTECE.
» EAevETE TNV QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

H mopoxr pevpaTog exel dIaKoTTEl.
» EAeyETe, edv AeITOUpYEl O PWTIOUOC XWPOU I Ol GMEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

O kauoTtpoc dev avapel.

H mopoxr peupartog exel diaKoTel.
» AVAWTE TOV KOUOTNPO YE VOl OTTIIPTO I EVOV QVATITAPO.

Ta e€opTUaTa TOU KAUOTHPO eival AdBog TormoBeTnuéva.
1. TommoBeThoTE TG EEQPTHPATO TOU KAUOTNPO PE GKPIBeIo Katl eTTimedal.
2. BeBaiwbeite, 0TI T OOVTIO AOPGAIONS AOPAA{OUV OTIC EYKOTIEC.

Ta e€opTNUATA TOU KAUOTHPO ival uypd.
» JTEYVWOTE TIDOOEKTIKG TO EEOPTAUATO TOU KQUOTH PO

MeTa&U TOU QVOPAEKTIIPON KOI TOU KOUOTNPO BRIOKOVTAI UTTOAEIHPOTO poynToU 1)
putavon.
» KabBapiote Tov evOIGUEOO XWPO LETAEU QVOPAEKTI OO KOl KAUOTAPO.

H BoABida aopaleiog Tou aywyoU aepiou eival KASIOTOC.
» Avoi€te Tn BaABIOa aOPOAEiag TOU aywyou aepiou.

H ¢IdAn aepiou eival adeia.
» AVTIKOTOOTAOTE TN PIGAN oepiou.

O KouoTNpac oBAvVel GPECWC e-
TG TNV OGVAPAEEN.

To koupTti xelpiopoU Oev TATNONKE EMTOPKWC.

1. KpoTr)oTe MOTNUEVO TO KOUUTT XEIPIOUOU VIO HEPIKA OEUTEPOAETITO UETA TNV
avapAeEn.

2. [ieoTe yepd TO KOUWTT XEIPIOUOoU.

To avoIyHOTO OTOV KOUOTN PO €iVOI ASPWHEVA.
» KoBopioTe Kal OTEYVWOTE TO AVOIYUOTO OTOV KAUOTHPO.

H pAOya Tou KauoThpa eival avo-
HoIOHOPPN.

Ta e€opTuaTa TOU KAUOTHPO eival AdBog TormoBeTnuéva.
1. TommoBeThoTE TG EEQPTHPATO TOU KAUOTNPO PE GKPIBeIo Katl eTmimedal.
2. BeBaiwbeite, 0TI T OOVTIO AOPGAIONC AOPAACOUV OTIC EYKOTIEC.

To avVOIYHOTO OTOV KOUOTN PO EIVOI ASPWHEVA.
» KaBopioTe Kol OTEYVWOTE TG OVOIYUOTO OTOV KOUOTHPO.

H pAOya Tou KauoThpa oBnvel
KOT& TN AeiToupyia.

H @i&dAn aepiou eival adela.
» AVTIKOTOOTAOTE TN PIGAN aepiou.

H &vdei&n tnc umodAoimng BeppudTn-
Toc ovaBoofrvel, TTapOAo TTou N
OUOKEUN €XEl KPUWOEL.
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Mo Adyouc aopaAeiog, n evoelfn umdAoING OepuoOTNTOC AVAPBOORAVE! VIO TTEPITTOU

30 AeTd aKOUN KOl PeTG ammd pic cUVTOUN AEITOUPYIO TOU KAUOTH PO,

» MnV OKOUWTINOETE TOV KAUOTNPG, 000 avaBooBrvel n evoeign Tng umdAoImng
BepuodTNTOC.




Anooupon el

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

H evdeifn Tng umoAoimng BepudTn- AIGKOTIH) PeULOTOG OTO VOIKOKUPIO VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO didoTnua. MeTd Tn dlo-

Toc avoaBoofrvel, TapOAo TTou N
OUOKEUN €XEl KOUWOEL.
BeppodTNTAC.

KOTIN peUpaTOoC, N evdelEn unmodAoiming OeppoTNTOC ouvexidel va avaBooBrvel.
» MnVv OKOUWTINOETE TOV KOUOTN PO, 000 avaBooBrvel n evoeliEn Tng umdAoITNG

Ta e€0pTNUATA TOU KOUOTH PO
OKOUPQIVOUV.

®Duolkn 0&eidwon Tou 0peiXaAKOU
» AUTO eival KOTI TO KavoVviKO. O1 amoxpwoelg Oev EXOUV KAUIG ETIPEON TTAV®

oTNV IKaVOTNTO XProNG.

12 Ammocupon

12.1 AmOoupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon CUPHPWVO PE TOUC KOVOVECG TTPOCTOOI-

OC TOU TIEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO ETTOVOTIOKTNOOUV TT0-

ANUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&te 1O PIC Tou KOAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. Koyte T0 KOAwOI0 ouvdeong oTo OIKTUO TOU peULIO-
TOC.

3. KAeiote Tn BAvo OMMOKOTMNG.

4. ATTOCUPETE TN CUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KOVOVECQ
TTPOOTOOING TOU TIEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETKAIPOUC TPOTIOUC
amdouponcg Ba Bpeite oTo €IBIKO KOATAOTNUO ) OTNV
apuodia TotTKA AnpoTIKr ApPXN 0OG.

B

AUTI N OuoKeur XopakTNPEIZeTal CUPPW-
VO e TNV eupwraikr odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAGioIo yia
giot omdoupon Kol a&lotoinon Twv To-
NV OUOKEUWV pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.

13 Yrnnpeoix eEUNNPETNONG TEAXTWV

SXETIKG pe Tn Aeitoupyia ywholot avTOAOKTIKG, CUPPWVO
pe Tnv avtiotoixn O14Ta&n oIkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va TpounBeuTeiTe oMo TNV UTNPEEoia eEUTINPETNONG
TTEAOTWV TNC eTAIPEING PG yvia TN dIdpKelo To AiydoTeEPO
10 etV OO TN B6€0N 0 KUKAOPOPIG TNC OUOKEUNC OOC
evtoc Tou Eupwmaikou Oikovopikou Xwpou.

Znueiwon: H xprion Tng umnpeociog e€unme&eTnong meAo-
TV €ival OTO TMAQICIO TV OPWV eyyUNONG TOU KOTO-
OKeUuaoTr OWPEAV.

NemTopEePEic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO gyyunong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oa¢ Ba AAPBETE HECW
Tou KwOIKoU QR OTO CUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIC ETTOPEC
0epPIC Kol Toug BPOUC eyyunong omod Tnv utnpeoia e€u-
TNEETNONC TIEAGTWY TNC ETAIPEIOG LOC, TOV EUTTOPO OOC
N TNV 1I0TOoEAIdO HOG.

OT1ov £p0eTe O emaPn Pe TNV utnpeoio eEUNNPEETNONC
TTEAOTWV, XpeltleoTe ToV apIiBud mmpoidvTog (E-Nr.) kai
TOV 0pIBUO KoTaokeung (FD) TNG cUOKeUNG OOC.

Ta oToIxeia eMKOIVWVIOC TNS utnpeoiag eEumnpeTnong
meAoTwV O Ba BpeiTe peow Tou KWdIkou QR oTo ocuvnp-
HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAI TOUG OPOUC ey-
yunong r otnv 10TooeAida LoG.

O1 mAnpopopiec cUPPWVO Pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 kol (EU) 2023/826 BpiokovTal online K&TW
amd www.gaggenau.com oTn oeAida TTPOIOVTOC Kol OTN
oehida 0epPIC TNG CUCKEUNC OaC OTIC odnyieg Xprong
KOI OTO TTPOCOETA EYYPAPAL.

13.1 Ap10pog mpoiovTog (E-Nr.) Kai apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KOTaoKeU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba TN Bpeite oTnV K&TW PePI TNC
OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00 KOI TOV apIBuO TNAEP®WVOU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TIEACTWY, UTTOPEITE VO TO ONUIEIWOETE.
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